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10504 523 Chocotraonsfer A4 Chocotransfer A4 30x 84,75 il
10202 63 Transfer 26,5x12,4 cm Transfert 26,5x12,4 cm 102 x 58,85 2
22187 55 Spray melkchocolade velourseffect Spray velours chocolat au lait 400 mi 2745 5]
22223 57 Spray goud ozofree Spray nan-ozolque or 250 ml 26,80 B -
22324 54  Koelspray Spray refroidissant 400 mi 2540 G
22942 54 Sprayglons Spray brillant 400ml 2690 2
22949 57 Spray brons ozo free Spray non-azoigue bronze 250 ml 26,80 6
229850 57 Spray zilver ozo free Spray non-gzoique argent 250 ml 26,80 6
22951 57  Zilver verstuiver Pulvérisateur d' argent. 109 870 g
22952 57 Goud verstuiver Pulvérisateur d' or 0g 870 [
24223 21 Suikerviokjes zilver Flocons en argent 600g 19,40 3]
24224 21 Suikerviokjes goud Flencons en or 600g 19,40 6
24235 21 Sulkervlokjes brons Flocons en bronze 600 g 1840 (5]
24402 59  Posder metallic goud Poudre colorant or métallique 25g 17,00 5]
24403 58  Poeder metallic zilver Poudre colorant argent metolligue 25g 17,00 (3]
24444 58 Poeder metallic brons Poudre bronze métallique 2549 17,00 (5]
24445 58 Poeder metallic rood Poudre rouge métalligue 259 17,00 5]
24483 21 Fontasy Sugar geel Fantasy Sugar joune 500g 14,30 3]
24486 21 Fontasy Sugar rood Fantasy Sugar rouge 50049 14,80 6
24487 21 Fontasy Sugar blauw Fantasy Sugar blsu 5004g 14,20 [5]
24499 58 Poeder cacaoboter bruin Poudre colorant marran 259 1700 [
24500 58 Poeder cocachoter zwart Poudre colorant noir 259 17,00 [
24507 58 Poeder cacaocboter citroengee! Poudre colorant joune citron 25g 17,00 6
24509 58 Posder cacacboter rood Poudre colorant rouge claire 25g 17,00 6
24510 58 Poeder cacaoboter groen Poudre colorant vert 259 17,00 [
2451 58 Poeder cacacboter donkerblauw Poudre colorant blue fonce 25g 17,00 6
24550 58 Poeder cacacboter oranje Poudre colorant orange 259 17,00 5]
24551 58 Poeder cacacboter eigeel Poudre colorant jaune oeuf 25g 17,00 6
24557 53 Spray voor chocotransfer Spray pour chocotransfer 400 ml 32,80 &
24565 58 Poeder cacacboter hemelshlauw Poudre colorant bleu ciel 259 17,00 (5]
24566 58 Poeder cacacboter baksteenrood Poudre colorant rouge brique 259 17,00 6
24586 58 Poeder cacacboter roze Poudre colorant rose 25 g 17.00 [
247713 55 Sproy rood velourseffect Spray velours rouge 400 ml 2745 (&}
24775 55 Spray geel velourseffect Spray velours jaune aoml 2745 g
24778 55 Spray donkere chocolade velourseffect Spray velours chocolat noir 400 ml 2745 [
24781 55 Sproy roze velourseffect Spray velours rose 400 mi 2745 (3]
24786 55 Spray wit chocolade velourseffect Spray velours chocolat blanc 400ml 2745 6
30361 60 Scalpel Scalpel 1x 10,70 i
30369 60 Draaiplateau H14,5%23 cm Plateau tournant H14,5x23 cm 1x 3420 i
30438 52 Decojst A4 Decojet A4 1x 589,00 pi
30436 52 Cartridges A4 zwart Cartridges A4 noir 1x 41,55 21
30437 52 Cartridges A4 blauw Cartridges A4 bleu 1x 41,55 i |
30438 52  Cartridges A4 rood Cartridges A4 rouge 1x 41,55 |
30439 52 Cartridges A4 geel Cartridges A4 joune 1x 41,55 il
30868 60  Spatel Spatule 1x 910 Al
242 60  Stevige dragiplateau in metaal Plateou tournant métallique 1x 119,00 il

leman | veliche

64

PRIJSLIJST | LISTE DE PRIX



DECORATIONS






(AL forie 64 - 68
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suiker - sucre  SU
materiaal - matériel  MAT
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HIGH QUALITY BELGIAN CHOCOLATE

% 65

Een krachtige dynamische chocolade, beginnend

met een intense cacaosmaak met geroosherde, aardse
tabakstoetsen en een zuivere bitterheid. Gevolgd door
de smaak van zwarte peper, delicate sinaasappel, rozijnen
alsook gedroogde vruchten die naadloos overgaat in sen
kruidige plantaardige toets en afsluit met een vleugje
honingachtige zoetheid. De smaak blijft je altijd bij.

Un chocolat puissant, dégageant d'emblée une saveur
intense de cacao, avec das notes torréfiées et terreuses
de tabac ainsi gu'une amertume franche. Le bouquet offre
ensuite un soupcon de poivre noir, de délicates saveurs
d'oranges, de raisins et de fruits secs, avant d'évoluer vers
une fin de bouche aux notes végétales et une touche de
douceur miellée Ce délicieux goit restera longtemps
dans la bouche.

b i,
- v
R

O

95609 e T

MIN, VASTE GEMIDDELDE 25kg B -
CAGCAOBESTANDDELEN  VETWAARDE oo,
TENEUR MIN. TENEUR E2780 IR s

EN CACAO MOYENNE EN M.G. 10 kg

: . PRALINES . BEBAK i o

0 GANAGHES ' BONBONS " pATISSERIES 40060608

2 ~ TAARTEN g 138 Bt

£ DESSERTS " GATEAUX " CREMES GLACEES EPAIS
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HIGH QUALITY BELGIAN CHOCOLATE

J . 85

Een karaktervolle, dynamische, aromatische chocolade
met een houtachtig tabaksaroma. Het begint sterk met
een nootachtig geroosterd profiel en maakt vervolgens
plaats voor de zachte aciditeit van kersen en pruimen.

Daarna volgen toetsen van rijpe abrikozen en perziken,
vergezeld door een vleugje jasmijn. Eindigend met een
wverslavende zuivere, zoetzure smaak. Eén stuk is nooit

genoeg.

Un chocolat aromatique de caracteére, au profil gustatif
dynamigue et aux arémes boisés de tabac. Lattaque

offre un profil torréfié de fruits & coque, qui laisse ensuite
place & la douce acidité fruitée de cerises et de prunes.
Le bouquet développe alors des notes d'abricots miirs et
de péches, sccentuées d'un soupgon de jasmin. Addictive,
la fin de bouche se montre sucrée et acidulée. On en

redemande |
[ @ | 409 Kot -:f’»::.'ﬂ?.';*“
95610 e ‘“"4.--_-.---
MIN, VASTE GEMIDDELDE 25kg My =
CACAOBESTANDDELEN — VETWAARDE
TEMEUR MIN. TENEUR E2779 “”3"'"'-'-*'}1:.":,?,» Ssniay o
EN CACAO MOYENNE EN M.G. 10 kg 2
" - PRALINES ) A
0 GANACHES " BONBONS " pATISSERIES 8608
8 — TAMRTEN & 18 DIKTE
€53 DESRERTS 7 GATEAUX " CREMES GLACEES EPATS

GAMMA | GAMME VELICHE
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HIGH QUALITY BELGIAN CHOCOLATE

e 04

Uitgesproken, bitterzoste pure Chocolat noir de couverture au
couverturechocolade met een bon godt de cacag, offrant un bel
evenwichtige cacacsmaak eneen  equilibre entre force et acidite.
milde aciditeit.

W

.
veliche

o)
[T e

unw
SroonLary

£ % ./

95600
MIN, VASTE GEMIDDELDE Skg
CAGAGBESTANDDELEN  VETWAARDE
TENEUR MIN. TENEUR E2402
EN CACAO MOYENMNE EN M.G, 10 kg

0 PRALINES . GEBAK

I GANACHES & BONBONS PATISSERIES
& TAARTEN

£3 DESSERTS =] BATEALNG

ACIDITEIT

BITTERHEID
AMERTUME

bbb

" .
AARDS FRUITIG/BLOEMIG VISCOSITEIT
TERREUX FRUITE/FLORAL VISCOSITE

GAMMA | GAMME VELICHE leman | veliche
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HIGH QUALITY BELGIAN CHOCOLATE

S sreidit- 54

Zeer evenwichtige en afgeronde Chocolat de couverture noir

pure couverturechocolade met kien éguilibré et rond, avec une
een licht bittere chocoladetosts pointe douce de chocolat amer,
dia aan al uw behoaften voldoet. qui répondra a tous vos besoins.

W

Vel{che

o)
[T e

unw
SroonLary

95605
( 54%  35% Skg

E2405
MIN. VASTE GEMIDDELDE 10 kg
CACAOBESTANDDELEN  VETWAARDE
TENEUR MIN. TENEUR E2559
EN CACAO MOYENNE EN M.G. 20 ka
5 138 5 GEBAK
§ eanacHes V orbies oLacies W PATISSERIES
- = TAARTEN o
21 DESSERTS 8 e 2 MoussEs
75 OMHULLEN / MOULEREN
% ENROBAGE / MOULAGE
ACIDITEIT
ACIDITE | -, CACAD
BITTERHEID \ ZOETHEID
AMERTUME SUCRE
de000
AARDS FRUITIG/BLOEMIG VISCOSITETT
TERREUX FRUITE/FLORAL VISCOSITE

GAMMA, | GAMME VELICHE

veliche
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HIGH QUALITY BELGIAN CHOCOLATE

wifon 32

Belgische melkchocolade met Un choeolat au lait belge offrant
een uitgesproken melkachtige une saveur lactée prononcée et
en zoete, delicate smaak. un deélicat goit sucre.

W

Vel{che

Vs b i "\\ 95601 e
( 32% i aa@ .'\21_3%; Skg

E2406
MIN. VASTE GEMIDDELDE MELKPOEDER 10 kg
CACAOBESTANDDELEN  VETWAARDE TENEUR EN LAIT
TENEUR MIN. TENEUR E2407
EN CACAO MOYENNE EN M.G. 20 kg
f PRALINES GEBAK
¥ ‘GANACHES € 3onBoONS @ phrmeenms
5 = TAARTEN a7, CHOCOLADE TABLETTEN
€3 DESSERTS £ gireax ' BARRES DE CHOCOLAT
(5 OMHULLEN / MOULEREN
= ENROBAGE / MOULAGE
ROMIGHEID
ONCTUOSITE CACAD
ZOETHEID
CARAMEL SR
o000
MELK VANILLE VISCOSITEIT
LAIT VISCOSITE

GAMMA, | GAMME VELICHE
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Tropical petitfour
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HIGH QUALITY BELGIAN CHOCOLATE

@Wm 30

Rijke en romige witte chocolade Un chocolat blanc riche et
met een uitstekend evenwicht crémeux a la douceur lactée
van melkachtige zoethaid. parfaiterment aquilibrée.

SOQ 36;\ Z?.Q

MIN, VASTE GEMIDDELDE MELKPOEDER
CACAOBESTANDDELEN  VETWAARDE R L
TENEUR MIN. TENEUR
ENCACAO MOYENNE EN MG.
95604
[n -+ PRALINES - GEBAK 25 ki
1 GANACHES " BONBONS "' PATISSERIES =g
] E24n
- DESSERTS = ;‘}':,:IEU';'( | MOUSSES 10 kg
 OMHULLEN / MOULEREN E2561
' ENROBAGE / MOULAGE 20 kg
ROMIGHEID
dbdbdlH
VISCOSITEIT
VISCOSITE

GAMMA | GAMME VELICHE
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" Sweet Brloche ;
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BAKKERIJPRODUCTEN
PRODUITS DE BOULANGERIE
Bakvaste, bitterzoete chocolade, een must-have voor alle

bakkers.

Chocolat doux-amer stable & la cuisson, indispensable pour
tous les boulangers.

165 kg

osche 0oh

yCIE » (Ar'opPs BAKKERLIPRODUCTEN
PRODUITS DE EOULANGERIE
Doos van 10 kg
) ) = TAARTEN
Belgische bakvaste chocolade in druppels (ca. 7500 st/kg). GATEAUX
Boite de 10 kg
Chaocolat belge stable & la cuisson, disponible sous forme de
drops (ca. 7500 pc/kg).
Pure chocolade Melkchocolade Witte chocolade
Chocolat nair Choealat au lait Choeolat blane
1sche chocoladechunks BAKKERIJPRODUCTEN

RS PRODUITS DE BOULANGERIE
Doos van 8 kg

TAARTEMN
Bakvaste chocoladechunks (10 x 10 x 4 mm). GATEAUX
Boite de 8 kg

Chocolat stable & la cuisson, disponible sous forme de
chunks (10 x 10 x 4 mm).

Pure chocolade melkehoealade witte checolada
Chocolat noir Chocelat au lait Chocolat blanc

GAMMA | GAMME VELICHE leman | veliche
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Hazelnut Praliné Bar
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BAKKERIJPRODUCTEN
PRODUITS DE BOULANGERIE

Duurzaam Mederlands cacacpoeder van hoge
138
kwaliteit - 22/24% vet. ' CREMES GLACEES

ZUIVELPRODUCTEN
PRODUITS LAITIERS

TEMEUR EN CACAD

PRALINES
BONBONS
Poudre de cacao hollandaise durable et de haute
qualité - 22/24% de matiéres grasses. } DESSERTS
: VASTE CACAOBESTANDDELEN
1100%,

CHOCOLADEREPEN
BARRES DE CHOCOLAT

Knapperige, goudbruine viokken van verkruimelde

GEBAK
krokante crépes. PATISSERIES
(i o  TAARTEN
S 3 GATEAUX
Pétales brun doré croquants de crépes . PRALINES
croustillantes émiettées. BONEONE
~ | DESSERTS
aoboter
R GAMNMACHES
Duurzame cacachboter met een neutrale smaak en geur.
FPRALINES
L i . 4 BONBONS
3 DEUrre de cad a YAOYISEe
L IJ 5\
Beurre de cacao durable sans godt ni parfum. CREMES GLAGEES

VASTE CACAOBESTAMDDELEN

| %
100 Y, TENEUR EN CACAD

GAMMA | GAMME VELICHE leman | veliche
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En un tour de main, les décors a
parsemer de Leman Decorations
apportent une touche de couleur 4 vos
pralines ou barres chocolatées. Lidéal
pour finaliser vos produits !

Vous trouverez dans notre gamme,
en plus des petites boules colorées
classiques, da nouveaux décors en

sucre originaux qui apporteront une
réelle valeur ajoutée & vos créations.

leman | veliche
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61093
500g-5SU

61254
800 g-5U

57222
600g-CH

500g-CH

leman | veliche STROOISEL | DECCRS A PARSEMER
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24483 57377 57344
500 g - 8U a00 g - SU 500G - CH

24487
500g-8U

24224 24223 24235 81222 61357
600g-5U 600 g-5U 600g-5U 800g-CH 850 g-5U

57593 57232
400 g - SU 800g9-5U

L AT\ S
| L T '
Sl

61170 57468 61318 61253 61276
500 g-5U Tkg - 8U 400 g-3U 400g-3U B850 g-CH

STROOISEL | DECORS A PARSEMER leman | veliche
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81313 61320 61314
40049 - SU 300g-8u

61307 61304 61294 61091
4009-sU 400g-5U 750g-5U 1kg-5SU

leman | veliche STROOISEL | DECCORS A PARSEMER
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Tkg- 35U
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57470 57477
White chocolote Leman
@1em-200g-CH @1em-8900g-CH

57472 5741
Milk chacolate Dark chocolate
Alem-200g-CH @lem-900g-CH

57476 57473
Caramel Mix chocolate
@1ecm-800g-CH @1em-800g-CH
leman | veliche STROOISEL | DECORS A PARSEMER
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ole

57474 57475
Green Strawberry
@1em-200g-CH @1em-900g-CH
STROOISEL | DECORS A PARSEMER leman | veliche
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57282 57082 57283 57083 §7206
2kg 400 g 2kg 400 g 2kg

STROOISEL | DECORS A PARSEMER leman | veliche
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57443 57447
350 g Skg

ol it~

57440 57444
350 g Sko

57442 57446
350 g Ekg

STROOISEL | DECORS A PARSEMER lerman | veliche
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4130 44T
4 kg 500 g
Mini curls dark

42128
4 kg
Curls marbled

4316
4kg
Mini curls white

48152
4 kg
Curls caramel

VERPAKKING - EMBALLAGE
500G

48100 44172
4 kg 500 g
Curls yvellow

48005 44166
4 kg 500g
Curls strowberry

48162 44165
4 kg 500 g
Curls party mix

ans4 44164

A kg 500 g
Curls milk & white

leman | veliche
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4314 44173
4 kg 500 g
Curls white

25kg
Spaghettidark

4mes 44168
25kg 500 g
Shovings dark

43127
25kg
Spoghetti white

41119
25kg
Spaghetti triple

42169 44169
25ka 500 g

Shaovings milk

43168 44268
2ok S00g
Shavings white

STROOISEL | DECORS A PARSEMER
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TRANSFERS

Geef extra kleur aan uw creaties door
het gebruik van transfervellen. Met de
vele designs geeft u een kleurrijke draai
aan uw pralines, uw met chocolade
overgoten lekkernijen en alle patisserie.
Ook te gebruiken op ljstaarten en
desserts.

Wenst u uw creaties te personaliseren
met uw eigen logo? Kijk dan op p62
voor mesr info,

leman | veliche TRANSFERS | TRANSFERTS
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35818
L 295 x165cm

Zx-PL
I_...
4
s _;f-':'
S——
35822
L2895 x185cm
12%-PL
Y o
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————
46128
L30x40cm
30 x-PL
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<X
_,z."
o ’d;wﬁf
46022
L30x40cm
Jox-PL
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L 30 x40 cm
30 x - PL

L 30 x 40 em
30 % - PL

L30x40cm
20 x-PL

L30x40cm
30x%-PL

leman | veliche TRANSFERS | TRANSFERTS
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L30x40cm
30 x - PL

> &

&% Y

L35x25em
25 x-PL

L300 x40 cm
30x-PL

L295x165cm
12%-FL

TRANSFERS | TRANSFERTS
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30 x - PL

L 30 x 40 em
30 % - PL

L30x40cm
20 x-PL

L30x40¢cm
30x%-PL
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46124

12x%-PL

46120
L 30 x 40 em
12 % - PL

. @~

48100
L30x40cm
30x-PL

&
5

>
—

76276
L85 x25cm
W x-PL
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L 40 x 30 cm
30x-PL
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TRANSFERS | TRANSI
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L 30 x 40 em

30 x%-PL
L35x25cm

L35x25¢cm
25x-PL
25x-PL

TRANSFERS | TRANSFERTS
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76080
L85 x25¢cm
12x%-PL

76734

L35 x25em e e
> R
26 x - PL . =’ AIORNSEESZZ 7SS

76628
L35 x25¢em
2B5x-PL

76518
L3cx2d5cm
25 % -PL
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L35x25cm

76643
25x-PL

L 40 % 30 em
-PL

81650
2%

TRANSFERS | TRANSFERTS
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95164 95163 95167

Oz8cm-48 pes O3cm-63pos L38x23cm-66 pos
4% -SIL 4% -SIL dx -8l
Moules pour décorations en chocolat.
- 4tapis dans l'emballage; A 20909 " . g
- convient pour transfert au ® e —_ i s
format 30 x 40 cm. XX ' : & b '
95161 95162 95166
& 3cm- 61 pes A 38cm-41pes L35x23cm-72pcs
4x-8SIL 4% - 38IL 4x -8l
95165
L48x22cm-50 pcs
4 x - 5IL
leman | veliche SJABLONEN | MOULES
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30435

L42xH23 em
1%

DECOJET |64

“v modecon

Impression, effet miroir, clonage 30436 -
et poster du PC. Multifonction : ZWART - NOIR BLAUW - BLEU
copier, scanner, adaptation de page 1x-KL 13- KL
et zoom.
Systémes d'exploitation :
Windows Vista 7/8/10.
Grande vitesse d'Impression. zg/ g{;
Résolution 5760 x 1440 dpi. “ S,
Logiciel Modecor Decojet Creator
téléchargeable sur le site 30438 \ s
www.decojetit. ROOD - ROUGE GEEL - JAUNE
1x-KL 1x-KL
leman | veliche PRINTEN | IMPRESSIONS

52



10504

Chocotransfers Ad
Transferts pour chocolat A4
30x-PL

24557

Spray voor transfers op donkers chocolade

Spraoy pour transferts sur chocelot noir
400 ml-1x-KL

PRINTEN | IMPRESSIONS

TRANSFERTS
CHOCOLAT

COMMENT UTILISER LES
TRANSFERTS CHOCOLAT ?

Introduisez la feuille dans limprimante
avec la surface rugueuse face & vous.

8| nécessaire, utilisez le spray pour
transferts sur chocholat fondant & une
distance de 20 cm. Etalez le chocalat
sur le transfert imprimé. Laissez sécher

2 & 3 heures A température amblante,
puis laissez refroidir 154 20 minutes

au réfrigérateur. Retournez et laissez
reposer de nouveau 15 2 20 minutes au
réfrigérateur. Ensuite, sortez le transfert,
lalssez reposer 10 minutes & température
ambiante pour enfin retirer délicatement
le film du transfert

leman | veliche
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MATERIAAL

COOLING
SPRAY
Kleeft in enkele
> egenblikken uw
=1 chocoladecomposities
& samen.
=
=
=
i~]
=
- ‘22324
1x 400 ml
' .
SHINING SPRAY
Ideaal om chocolads,
suiker en marsepein te
o doen glanzen.
=1 .
o e
k o - "
= =
=
& Dy,
— 1800 il -
lernan | veliche MATERIAAL | MATERIEL
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24775 22187 24131

1% 400 ml 1% 400 ml 1% 400 ml
Geal Malkehocolode Roze
Jaune Chocolat au fait fose

24786 24773 24778
1% 400 ml 1% 400 ml T3 400 ml
Witta chocolode Rood Fondant cheeoloda
Chocalat bians Rouge Chocaolat fondant

MATERIAAL | MATERIEL

Spray effet velours pour surfaces.

Idésl pour la déeorstion d'entremets,

mousses et surfaces de produits congelés.

Utilisez-la pour créer un effet velours fin

et élégant, enrichl par un egréable golt

de cacao. Réchauffer ou passer sous l'eau
chaude avant
l'esmplol.

& VELVET &1/ A7

¢ VELVET SPRAY_

leman | veliche
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2 GOLOR SPRAY

Spray colorant & base d'alcool Idéal
pour décorer la surface du chocolat, les
produits & base de sucre, les pétisseries
cuites au four, la erédme chantllly, le Sweet
Lece et les surfaces grasses en général

R R

T =ty S R T

Jram o

{

22223 22949 22950
Gold pearly Bronze pearly Silver pearly
1% 250 ml 1x250ml 1% 250 ml
GLITTER DUST

B0490
Bladgoud
Feuille d'or
Osscm
25x

MATERIAAL | MATERIEL
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24507 25 g 24509 25g 24510 59
Citroengeel Rood Groen
Jaune citron Rouge Vert

COLORANT el

LIPOSOLUBLE 245H 259 24550 255 24551 75 g
eansblauw ranje eel

EN POUDRE JBIBU jeluns DgAMLIA Juuf':g d'cauf

Pour colorer dans la masse et la surface.
Idéal pour la déceration du chocolat,
les produits & base de sucre, la pate
d'amandes, le beurre, la margarine et les
produits & cuire au four.

Pour décorer le chocolat noir et obtenir
des couleurs brillantes, mélanger 1g de
poudre et 3g d'alcool et appliquer & 'aide

d'un pinceau. 24565 259 24566 25g 24586 25g
Hermelsblauw Baoksteenrood Roze
Pour colorer ls massepain, mélanger 1g Bleu ciel Rouge brigue Rose

de poudre avec 100g de massepain.

24500 259 24499 25 g
Zwart Eruin
MNeir Brun
leman | veliche MATERIAAL | MATERIEL

58



OPPERVLAKTEKLEURSTOF IN POEDER:
METALLIC EFFECT

Idesal voor het decoreren van chocolade, producten op basis van suiker, marsepein.

Om de glanzende kleuren te behouden op donkere chocolade,
meng 1g poeder met 2 g voedingsalcohol en breng aan met een penseel.

COLORANT DE SURFACE EN POUDRE:
EFFET METALLIQUE

Idéal pour la décaration du chocolat, des produits & base de sucre et de la pate d'amandes.

Pour décorer du chocolat noir et obtenir des coulaurs brillantes, mélanger 1 g de poudra et
2 g d'alcocl et appliquer a laide d'un pinceau.

24444 759 24445 25 g 24403 259
Brons - Bronze Rood - Rouge Zilvar - Argent
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SPUITZAK - POCHE A DOUILLE SPUITZAK - POCHE A DOUILLE TAARTBAND - RUBAN POUR GATEAU

59900 59901 59905 92507
L65cm L36¢cm L53cm H5ecm-305m
100 x 400 x 100 x 1x
PL PL PL oL

SCALPEL - BISTOURIS SPATELS - SPATULES
30361 30868
L14.5cm 1xset
1% MAT

MAT

_—
STEVIGE DRAAIPLATEAU IN ME’I'»\:J\I, \u"ERS"[‘ELB\»‘\RE‘DRN\IPLATE;\U MET ANTI-SLIPLAAG
PLATEAU TOURNANT SOLIDE EN METAL PLATEAU TOURNANT REGLABLE AVEC REVETEMENT ANTIDERAPANT
31242 30369
@285 cm @23 cm
Tu MAT 1% MAT
leman | veliche MATERIAAL | MATERIEL
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Geef een persoonlijke toets aan uw gebak!
Personnalisez vos pétisseries !

Mail uw logo en uw voorkeuren door naar logo@leman.be: kleur chocolade, formaat, kleuropdruk,...
Envoyez votre logo et vos préférences & logo@leman.be: format, couleur du chocolat, couleur de l'impression,...

/v wij maken een voorstel volgens uw wensen, na uw goedkeuring starten we met de productie.
“./  Nous vous faisons une proposition selon vos souhaits et, aprés votre confirmation, nous commengons la production.

Uw gebak krijgt een meerwaarde dankzij de gepersonaliseerde decoratie!
Votre patisserie sera mise en valeur grace a la décoration personnalisée!

Meer info? logo_belgium@lemandecorations.com of +32 (0)56 72 80 74. Voor prijzen zie hieronder.
Plus d'info ? logo_belgium@lemandecorations.com ou +32 (0)566 72 80 74. Veuillez trouver ci-dessous la grille tarifaire.

GEPERSONALISEERD BREEKSTUK - BRISURE PERSONNALISEE
8425
L30xMem-B8x-CH min. 12 dozen / boltes

1kleur bedrukt - 1 couleur d'impression 22,55€ 105€
2 kleuren bedrukt - 2 couleurs d'impression 24,85€ 210€
3 kleuren bedrukt - 3 couleurs d'impreassion 27,35€ alse

GEPERSONALISEERDE TRANSFERVELLEN
FEUILLES DE TRANSFERT PERSONNALISEES

84250 94256
L35x26em-26x-PL L30x40em-30x-PL min. 5 dozen / boites

“"‘ ,“‘ 1kleur bedrukt -1 couleur d'impression 32,30€ 2560€ 105€
-
2 kleuren bedrukt - 2 couleurs dimpression 39,00€ 34,65€ 210€
3 kleuren badrukt - 3 couleurs d'imprassion  4675€ 43,40€ 315€
leman | veliche MATERLIAAL | MATERIEL
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GEPERSONALISEERDE TRANSFERVELLEN VOOR MAGNETISCHE VORMEN
TRANSFERTS PERSONNALISES POUR MOULES MAGNETIQUES

94253 94254

L2BEx125em-90x% - PL L2BEx 185 cm - 60 x - PL min_ 1daos / bolte
alle prijzen exclusisf BTW prijs/doos + CLICHEKOST éanmallg
tous les prix sont hors TVA prix/balte + COUT DU CLICHE unique
1 kleur bedrukt -1 couleur d'impression 40,60€ 105¢
2 klsuren bedrukt - 2 couleurs d'impression 44,65€ 210€
3 kleuren bedrukt - 3 couleurs d'impression 48,10€ a15€

ONBEDRUKTE CHOCOTRANSFERVELLEN
VOOR MAGNETISCHE VORMEN
TRANSFERTS VIERGES POUR

MOULES MAGNETIQUES

10202

265 x124 cm
102 &
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PRIJSLIJST WM

10504 523 Chocotraonsfer A4 Chocotransfer A4 30x 84,75 il
10202 63 Transfer 26,5x12,4 cm Transfert 26,5x12,4 cm 102 x 58,85 2
22187 55 Spray melkchocolade velourseffect Spray velours chocolat au lait 400 mi 2745 5]
22223 57 Spray goud ozofree Spray nan-ozolque or 250 ml 26,80 B -
22324 54  Koelspray Spray refroidissant 400 mi 2540 G
22342 54 Sprayglans Spray brillant 400ml 2690 a
22949 57 Spray brons ozo free Spray non-azoigue bronze 250 ml 26,80 6
229850 57 Spray zilver ozo free Spray non-gzoique argent 250 ml 26,80 6
22951 57  Zilver verstuiver Pulvérisateur d' argent. 109 870 g
22952 57 Goud verstuiver Pulvérisateur d' or 0g 870 [
24223 21 Suikerviokjes zilver Flocons en argent 600g 19,40 3]
24224 21 Suikerviokjes goud Flencons en or 600g 19,40 6
24235 21 Sulkervlokjes brons Flocons en bronze 600 g 1840 (5]
24402 59  Posder metallic goud Poudre colorant or métallique 25g 17,00 5]
24403 58  Poeder metallic zilver Poudre colorant argent metolligue 25g 17,00 (3]
24444 58 Poeder metallic brons Poudre bronze métallique 2549 17,00 (5]
24445 58 Poeder metallic rood Poudre rouge métalligue 259 17,00 5]
24483 21 Fontasy Sugar geel Fantasy Sugar joune 500g 14,30 3]
24486 21 Fontasy Sugar rood Fantasy Sugar rouge 50049 14,80 6
24487 21 Fontasy Sugar blauw Fantasy Sugar blsu 5004g 14,20 [5]
24499 58 Poeder cacaoboter bruin Poudre colorant marran 259 1700 [
24500 58 Poeder cocachoter zwart Poudre colorant noir 259 17,00 [
24507 58 Poeder cacaocboter citroengee! Poudre colorant joune citron 25g 17,00 6
24509 58 Posder cacacboter rood Poudre colorant rouge claire 259 17,00 [
24510 58 Poeder cacaoboter groen Poudre colorant vert 259 17,00 [
2451 58 Poeder cacacboter donkerblauw Poudre colorant blue fonce 25g 17,00 6
24550 58 Poeder cacacboter oranje Poudre colorant orange 259 17,00 5]
24551 58 Poeder cacacboter eigeel Poudre colorant jaune oeuf 25g 17,00 6
24557 53 Spray voor chocotransfer Spray pour chocotransfer 400 ml 32,80 &
24565 58 Poeder cacacboter hemelshlauw Poudre colorant bleu ciel 259 17,00 (5]
24566 58 Poeder cacacboter baksteenrood Poudre colorant rouge brique 259 17,00 6
24586 58 Poeder cacacboter roze Poudre colorant rose 25 g 17.00 [
247713 55 Sproy rood velourseffect Spray velours rouge 400 ml 2745 (&}
24775 55 Spray geel velourseffect Spray velours jaune aoml 2745 g
24778 55 Spray donkere chocolade velourseffect Spray velours chocolat noir 400 ml 2745 [
24781 55 Sproy roze velourseffect Spray velours rose 400 mi 2745 (3]
24786 55 Spray wit chocolade velourseffect Spray velours chocolat blanc 400ml 2745 6
30361 60 Scalpel Scalpel 1x 10,70 i
30369 60 Draaiplateau H14,5%23 cm Plateau tournant H14,5x23 cm 1x 3420 i
30438 52 Decojst A4 Decojet A4 1x 589,00 pi
30436 52 Cartridges A4 zwart Cartridges A4 noir 1x 41,55 21
30437 52 Cartridges A4 blauw Cartridges A4 bleu 1x 41,55 i |
30438 52  Cartridges A4 rood Cartridges A4 rouge 1x 41,55 |
30439 52 Cartridges A4 geel Cartridges A4 joune 1x 41,55 il
30868 60  Spatel Spatule 1x 910 Al
242 60  Stevige dragiplateau in metaal Plateou tournant métallique 1x 119,00 il

leman | veliche
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35814 37  Transfer metallic balls 29 5x185 em Transfert metallic balls 295x165 cm 12x 2255 pi
35819 35  Transfert buche sterren 29,5x16,5 cm Buche étoiles 29,5x16,5 cm 12 x 2255 il
35822 35 Transfer krullen goud zilver 28,5x16,5 cm Transfert courbes or et argent 295x165cm 12 % 22,55 i
35830 39  Transfer ijskristallen goud 29,5x1685 em Transfert cristal de glace ar 235x165 em 12x 18,25 P
419 33 Spaghettitriple Spaghetti triple 25 kg 4845 &
4130 32 Minicurls dark Mini curls dark 4kg 8525 6
4145 33 Spoghetti dark Spaghetti dark 25kg 3670 6
4168 33 Shavings dark Shavings dark 25kg 2180 &
42128 32 Curls marbled Curls marbled 4 kg 7155 G
42154 32 Curls milk and white Curls milk and white dkg 7179 6
42169 33 Shavings milk Shavings milk 2,5 kg 2755 [
43114 33 Curls white Curls white 4 kg 0 [}
a3M6 32 Mini curls white Mini curls white dkg 10170 6
43127 33 Spoghetti white Spaghetti white 2,5 kg 46,50 [
43168 33 Shavings white Shavings white 25 kg 2935 [}
44164 32  Curls milk and white Curls milk and white 500g 1755 6
48165 32 Curls party mix Curls party mix S00g 17,55 5]
44166 32 Curls strawberry Curls strawberry 500 g 1755 6
44168 33 Shavings dark Shavings dark 500g 730 6
44169 33 Shavings milk Shavings milk 500 g 875 (5]
4817 32  Mini curls dark Mini curls dark 500 g 875 5]
44172 32 Curls yellow Curls yellow 500 g 17,558 [
44173 33  Curls white Curls white 500g 1755 (&}
44268 33 Shavings white Shavings white 500 g 280 5]
46002 36  Transfer hulstbloadjes groen rood 30x40 em Transfert feullles d'houx 30x40 em 30x 3620 il
46003 36  Transfer krullen groen rood 30x40 cm Transfert courbes vert et rouge 30x40 em 30 x 3620 P
46008 37 Transfer kerstfiguren rood 30x40 cm Transfert figurines rouges 30x40 cm 30x 26,75 il
46007 36 Transfertaokjes groen rood 30x40 ¢m Transfert branches 30x40 em 30 % 3620 i
460M 36  Transfer starren groen rood 30x40 em Transfert étoiles vert et rouge 30x40 em 30x 36,20 i
48022 35 Transfer gouden sterren 30x40 cm Transfert étoiles doréses 30x40 cm 30x 26,75 il
46029 41  Transfer eitjes bruin 30x40 em Transfert oeufs marron 30x40 cm 30 % 35,45 2
Transfer gekleurde eitjes 30x40 cm Transfers oeufs colorées 30x40 cm 30x 3545 2
Transfer honeycomb 40x30 em Transfert honeycomb 40%30 em 30x 26,20 A
Transfer Prettige Feestdagen 30x40 cm Transfert Prettige Feestdagen 30x40 cm 30 x 26,75 21
Transfer Joyeuses Fétes 30x40 cm Transfert Joyeuses Fétes 30x40 cm 30 x 2675 i
Transfer Rudolph 30x40 em Transfert Rudolph 30x40 cm 30 x 4880 i |
11¢ 8 Transfert feast 30x40 cm Transfert Féte 30x40 em 30x 2675 i
46120 40 Transfert herfstbladen 30x40 cm Transfert feullles d'automne 30x40 cm 12x 2185 2
46124 40  Transfer herfst 30x40 cm Transfert automne 30x40 cm 12x 13,05 i
46127 38 Transfer kerstboom 30x40 em Transfert sapin de Noél 30x40 em 30 x 3820 H
46128 35 Transfer rendier 30x40 cm Transfert renne 30x40 cm 30 x 2675 b |
46670 43 Transfer love kiss 30x40 cm Transfert love kiss 30x40 cm 30x 35,45 21
46673 43  Transfer love 30x40 cm Transfert love 30x40 cm 30x 26,20 i |
46675 43  Transfer love vieugels 30x40 cm Transfert coeurs love 30x40 cm 30x 26,20 il
46676 43 Transfer hartjes 30x40 cm Transfer coeurs 30x40 cm 30x 26,20 by
48005 32 Curls strawberry Curls strawberry 4 kg 8670 5]
48100 32  Curls yellow Curls yellow 4 kg 86,70 6
48152 32 Curls caromel Curls caramel 4 kg 86,70 6
48162 32  Curls party mix Curls party mix 4kg BG,70 5]
51080 23 Gekristolliseerde viooltjes Violets eristallisées Ekg 110,90 [
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51081 23 Gekristalliseerde vioolbloadjes Feuilles de viclette cristallisées 4 kg 100,75 [}
51087 23 Gekristalliseerde rozenblaadjes Feuilles de roses cristalliséas 2kg 10575 6
51089 23 Gekristalliseerde rozenconfetti Confettis de roses cristallisées 1kg 6165 [
511a1 23 Confetti van rozen Confettis de roses dkg 84,30 [
5182 23 Confetti vanviolet Confettis de violettes Bkg 64,30 &
57080 22 Citroenschijfjes Tranches de citron 4009 13,20 5]
57081 29  Sinoasoppelschijfies Trances d'orange 4009 13,80 6
57082 29 Kiwischijfies Tranches de kiwi 4009 1330 &
57083 22  Aardbeischijfjes Tranches de fraise 40049 13,20 5]
57206 28 Cubescitroen Cubes citren 2kg. 3415 6
57207 23  Cubes aardbei Cubes fraise 2kg 34,15 6
57208 29 Cubes sinaasappel Cubes orange 2kg 3415 [}
57222 20 Baoksteenrode bolletjes Perles d'houx rouge 600g 1305 3
57232 21 Zilverparels 3 mm Perles argentées 3 mm 900 g 30,05 [
57233 21 Zilverparels 4 mm Perles argentées 4 mm 900g 26,35 [}
57234 21 Zilverparels § mm Perles argentées 6 mm 900g 26,80 6
57235 21 Zilverparels 8 mm Perles orgentées 8 mm 90049 31,60 5]
57280 23 Citreenschijfjes Tranches de citron 2kg 32,00 [
57281 29  Sinoosoppelschijfies Trances d'orange 2kg 32,00 6
57282 28 Kiwischijfies Tranches de kiwi 2kg 3095 6
57283 23 Aardbeischijfjes Tranches de fraise 2kg 3095 6
57344 21 Cacaofantasie brans Paillettes bronze 500 g 1710 (]
57377 21 Confetti paars Confetti lila 900g 2,25 6
57406 20 Crispies mix Mix crispie 1250 kg 2425 6
57440 31 Crunchy red fruit curls Crunchy red fruit curls 350g 12,30 [
57441 31 Crunchy lemaon curls Crunchy lemon curls 3509 12,80 ]
57442 31 Crunchy brownie curls Crunchy brownie curls 350g 160 6
57443 31 Cruncht salty caramel curls Cruncht salty caramel curls 350 g 160 6
57444 31 Crunchy red fruit curls Crunchy red fruit curls Skg 151,65 [
57445 31 Crunchy lemaon curls Crunchy lemon curls Skg 158,75 6
57446 31 Crunchy brownie curls Crunchy brownie curls Skg 142,50 5]
51447 31 Cruncht salty caramel curls Cruncht salty caramel curls Ekg 142,50 6
§7448 29 Cerealmix Cereal mix_ Skg 136,25 6
57453 22  Cereal mix Cereal mix 400¢g 1265 5]
57468 21 Mini marshmellow Mini marshmellow 1kg 6,50 [
57470 24 Crispie groot witte choco Grand chocao blane 900 g 18,95 [
5741 24 Crispie groot fondant choco Grand choco fondant 900 g 18,85 [
57472 24 Crispie groot melk choco Grand choco au lait 800g 3
57473 24  Crispie groot mix Crispie grand mix 900 g [
57474 25 Crispie groot groens appel Grand pomme verte 900 g 22,25 [
57475 25  Crispie groot aardbei Crispie grand fraise 800g 225 6
57476 24 Crispie groot caramel Grand caramel 90049 2235 5]
57477 24  Crispie groot citroen Grand citron 9004g 2225 5]
57593 21 Parels zilver soft 6 mm Perles de sucre argant 8 mm 400g 6,45 6
59900 60  Spuitzak groot Poche jetable 100 x 2740 by
59901 60 Spuitzak klein Pache jetable petite 400 % 65,40 i |
59805 60 Spuitzok groen Paoche jetable vert 100 x 37,05 b |
6109 22  Strovisterretjes Etoiles & répandre 1ka 18,45 (&}
61093 20  Nonpareil Valentijn Nonpareil valentin 500g 410 5]
&nzo 21 Strooihartjes mini gemeangd Coeurs mini mélangées & répandre E00g 935 [
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HRIJVIN

61223 18 Nonpareil wit Nonpareil blanc 850g 7,05 [}
61225 18 Nonpareil blauw Nonpareil bleu 850g 705 6
61227 18 MNonpareil roze Nonpareil rose 85049 705 [
61229 18 Nonpareil reod Nonpareil rouge 8E0g 7,05 [
61237 18 Nonparail babyblauw Nonpareil bleubébé 850g 705 &
61239 18 Monpareil wit - babyroze Nonpareilblanc - rose bébé 850 g 705 5]
61240 18 MNonpareil wit - babyblauw Nonparsil wit - bleu bébé 850 g 705 6
61242 18 Nonpareil geel Nonpareil jaune B50g 7,08 8
61245 18 Monpareil groen Nonpareil vert 850g 705 5]
61247 18 MNonpareil oranje Nonpareil orange 8509 705 6
61249 18 MNonpareil lila Nonpareil mauve 850 ¢g 705 [
61252 20  Nonpareil mix Nonpareil mix 850 g 705 [
61253 21 Strooiconfetti Confetti & répandre 400 g 1,40 3
20  Indische parels Perles indiennes 80049 6,65 [

18 MNonpareil fuchsia Nonpareil fuchsio B850¢g 705 [}

20  Micro lentilles Micro lentilles 500 g 12,80 6

21 Lentilles Mini chocolats colorés B850 g 1795 5]

22 Vermicelli mix Vermicelles mix 750g 780 [

22 Confetti cijfers Confettis chiffres 4004g 8,30 6

22 Mini vermicelli Mini vermicellli 40049 8,30 (5]

22  Confetti letters Confettis lettres 400g 830 5]

22 Confetti bloemeatjes Confettis fleurs 400g 830 [

22 Confetti gekleurde hartjes Confettis coeurs colorées 4004g 8,30 6

22  Confetti Mickey Mousse Confettis Mickey Mousse 40049 8,30 [}

22 Confetti rondjes Confettis ronds 400g 830 [

21 Flamingo suikerstrooisel Confetti flamengo 40049 830 ]

22  Confetti botjes Confetti os 300g 160 6

21 MNonpareil silver Non pareil argent 850 g 1,55 6

39  Transfer bijenkorf blauw 35x25 cm Transfert nid d'abeille bleu 35x25 em 25 % 3750 H

Transfer oriental goud 35x25 cm Transfer oriental or 35x25 cm 25 x 33,05 Yl

Transfer doodskop 35x25 cm Transfert cranes 35x25 cm 12x 16,25 2

Transfer love you 35x25 em Transfert love you 35x25 em 25 % 32,30 2

Transfer hartjes goud zwart 36x25 cm Transfert coeurs noir or 35x 25 cm 25 % /38,00 A

Transfer rendier retro 35x25 cm Transfert renne 35x25 cm 25 % 37,50 21

Transfer roze bollen 35x25 cm Transfert boules roses 35x25 ¢cm 25 % 4780 i

Transfer aardbei 35x25 em Transfert fraise 35x25 em 25 % 4405 i |

Transfer orange 35x25 cm 25 x 3780 pa |

Transfer gouden stipjes 35x25cm Transfert points dorées 35x25 cm 5% 05 2

Transfer eitjes 35x25 em Transfert oeufs 35 cm Tw 39,90 i

Transfer arabesgue 35x25 cm Transfert arabesque 35x25 cm 25 % a10s H

Transfer vlekken brons 35x25 cm Transfert taches bronze 35x25 cm 29x 33,05 b |

Transfer barok 35x25 cm Transfert borogue 35x25 cm 26 % 31,05 21

Transfer hartjes 36x25 cm Transfer coeurs 35x25 cm 26 % 31,05 i |

Transfer inca blouw 35x25 cm Transfert inca bleu 35x25 cm 25x 31,05 pi

Transfer blauwe viinders 35x25 cm Transfert popillons bleus 35x25 cm 25x 3105 pa |

Transfer citroen 35x25 em Transfert citron 35%25 cm 25 % 44,95 i |

Transfer groene bloodjes 35x25 cm Transfert feuilles vertes 35x25 em 25 x 44,95 b |

Transfer groene blaodjes 35x25 cm Transfert feuilles vertes 35x25 cm 25x 31,05 bl

Gold vellen Feuilles or 7% 5105 a

Zilver vellen Feuilles argent 38 x 17,30 i
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81222 21 Mokkabonen Grains de mocea 800g [}
81650 48 Transfer ballonnen 30x40 cm Transfert bollons 30x40 cm 2x A
81705 48  Transfer bloemen en cirkels 30x40 cm Transfert fleurs et cercles 12x i
91467 27  Grote ogen Grand yeux 200g [
91468 27 Medium ogen Medium yeux 200g &
91469 27 Mini cgen Yeux mini 200g 5]
92507 60 Rol plastiekband Rouleau bande en plastic 1x 2
94250 82 Gepersonaliseerde transfert 35x25 em Transfer personnalisé 35x25 cm 25 % bl
24251 62 Logo breekstuk Logo brisure 8x 5]
5cm 20x 2
65cm 60 x i}
94256 62 Gepersonaliseerde transfer 40x30em  Transfert 30x A
95161 50 Silicone mat rond 2 cm Maule silicone rond 3 cm 4x N
95162 50 Silicone matrond 38 cm Maule silicona rond 3,8 em 4% i
95163 50 Silicone mat vierkant 3 em Meule silicone carré 3 em A% i
95164 50 Silicone mat vierkant 3,8 cm Moule silicone carré 3,8 cm Ax il
95165 50  Silicone mot ovaal 4,8x22 cm Moule silicone oval 4,8x2.8 cm 4% 21
95166 50 Silicone mat ovaal 382x2,3cm Moule silicons oval 39x23cm 4% i |
95167 50  Silicone mat rechthoek 38x2,3 cm Moule silicone rectongle 3,8x2.3 cm 4% il
95600 7 High guality chocolate Temptation 64 High guality chocolate Temptation 64 Skg 33.55 6,71kg (5]
95601 T High guality Inspiration 32 High guality Inspiration 32 Skg 30,80 616/ka 5]
956804 13 High quality chocolate Cbsession 30 High quality chocolate Obsession 30 25kg 16,59 6,646/kg (]
95605 9  High quality Essential 54 High guality Essential 54 Skg 2915 583/kg [l
95606 15 Pure chocolodestoafies 8 cm Bdtons de chocolat noir de 8 cm 165 kg 751 4,6/kg 6
95607 17 Vetrijk cacoopoedar Poudre de cacao riche en matigres grosses 1kg 718 716/kg [
95608 17 Crispy crunchies Crispy crunchies 2 kg 20,98 10,48/kg (-]
95609 3 High guality chocolate Okopi 65 High guality chocolate Okapi 65 2,5 kg 31,32 12,53/kg 6
95610 5 High guality choceolate Usulutdn 65 High quality chocolate Usulutan 65 25kg 3287 13,15/kg 6
9561 17 Ontgeurde cacaoboter Beurre de cacao désodor|sé dkg 4693 1564/kg [
E2402 7 High guaolity chocclate Temptation 64 High guality chocolate Temptotion 64 10 kg 61,00 610/kg 6
E2405 2  High quality Essential 54 High guality Essential 54 10 kg 53,00 530/kg [
E2406 T High quality Inspiration 32 High guality Inspiration 32 10 kg 56,00 56/kg 6
E2407 11 High quality Inspiration 32 High quality Inspiration 32 20 kg 103,20 516/kg &
E241 13 High guality chocclate Obsession 30 High guality chocolate Obsession 30 10 kg 55,50 5o5'kg 5]
E2465 17 Ontgeurde cacaoboter Beurre de cacao désodorizé 12kg 170,64 14,22/kg [
E2 15 Belgische chocoladedrops puur Drops de chocolat belge chocolat noir 10 kg 46,00 46/kg [
E2503 15 Belgische chocoladedrops melk Drops de chocolat belge chocolat au lait 10 kg 4880 4,88/kg [}
E2504 15 | Drops de chocolat belge chocolat blanc kg 5210 52kg 6
E2505 15 Chunks de chocolate belge chocolat noir 8 kg 37,36 467kg [
E2506 15 Belgische chocoladechunks melk Chunks de chocolate belge ehocolat au lait 8kg 4040 505/kg [
E2507 15 Belgische chocoladechunks wit Chunks de chocolate belge chocolat blanc Bkg MN.20 515/kg 6
E2559 2  High guality Essential 54 High quality Essential 54 20 kg 97,20 4,86/kgy (5]
E2561 13 High quality chocolate Obsession 30 High auality chocolate Obsession 30 20 kg 10220 S1ifkg 6
E2779 5 High guality chocelate Usulutan 65 High guality chocolate Usulutan 65 10 kg 119,50 11.85/kg 6
E2780 3 High guality chocolate Okapi 65 High guality chocolate Okapi 65 10 kg 113,90 1,39/kg (5]
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