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ASSORTIMENT

BROOD  |  PAIN
R U S T I E K E  B R O D E N  |  PA I N S  R U S T I Q U E S    4 0

TA F E L B R O O D J E S  |  P E T I T S  PA I N S  D E  TA B L E  4 6

B R O D E N  M E T  Z A D E N  &  G R A N E N
PA I N S  A U X  G R A I N E S  E T  C É R É A L E S  4 8

R O N D E  B R O O D J E S  |  PA I N S  R O N D S  5 1

S A N D W I C H E S  E N  Z A C H T E  B R O O D J E S
S A N D W I C H E S  E T  P E T I TS  PA I N S  M O U S  5 4

Z U I D E R S E  S P E C I A L I T E I T E N 
S P É C I A L I T É S  D U  S U D  5 6

Fo c a c c i a  5 6

C i a b at t a  6 0

I t a l i a a n s e  b o l   |   B o u l e  I t a l i e n n e  6 1

Fo s s e t te  6 1

Pane 63

F U L LY  B A K E D  6 4

Soft buns 64

Fossette 65

Stokbrood  |  Baguette 65

S T O K B R O D E N  E N  P I C C O LO ’ S
B AG U E T T E S  E T  P I CCO LO S  6 7

Wi t   |   B l a n c  6 7

C a m p a g n e  6 9

S p e l t   |   É p e a u t re  7 0

Fi t  7 1

B r u i n   |   G r i s  7 2

M e e rg r a n e n   |   M u l t i cé ré a l e s  7 2

VIENNOISERIE
T R A D I T I O N A L S  6

Croissants 6

Chocoladebroodjes  |  Pains au chocolat 10

Suissen  |  Couques suisses 15

C L A S S I C S  2 0

Klassiekers  |  Les classiques 20

Bladerdeegplakken  |  Plaques de pâte 
feuilletée 24

Mini-viennoiserie(s) 26

S P E C I A LT I E S  3 0

Zoete specialiteiten  |  Spécialités sucrées 30

Hartige viennoiserie  |  Viennoiserie salée 34

Trending products 36

PATISSERIE 
 & DESSERTS
L A  PÂT I S S E R I E  D U  C H E F  9 8

Biscuitvellen  |  Feuilles biscuit 98

Mini patisserie  |  Mini pâtisseries 99

Individuele porties  |  Portions individuelles 100

Stangen  |  Longueurs 104
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Vruchten  |  Fruits 105

Chocolade  |  Chocolat 107

Specialiteiten  |  Specialités 109

Platen  |  Plaques 110

Dessert cups  |  Verrines à dessert 111

D R O O G G E B A K  |  G ÂT E A U X  S E C S  1 1 2

V O O R G E S N E D E N  TA A R T E N 
TA R T E S  P R É D É C O U P É E S  1 1 7

P L A AT G E B A K  |  PÂT I S S E R I E  E N  P L A Q U E  1 2 0

C A K E  O N  T H E  G O   1 2 3

DONUTS - MUFFINS 
BROWNIES - CAKES
M Y  O R I G I N A L ®  D O O N Y ’ S  8 2

MyMINIS 82

MySWEETIES 84

MyFUNNIES 85

MySHINIES 86

MyCHOCKIES 87

M Y  O R I G I N A L ®  M U F F I N S  8 8

Mini-muffins 88

Muffins 88

Gevulde muffins  |  Muffins fourrés 89

M Y  O R I G I N A L ®  B R O W N I E S  9 0

MY ORIGINAL® CAKES 91

Voorgesneden taarten  |  Tartes prédécoupées 91

Plaatgebak  |  Pâtisserie en plaque 93

Cake on the go 95

SNACKS

Focaccia 76

Pizze 77

Hartige snacks  |  Snacks salés 78
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R E C H T E B OT E R C R O I S S A N T
C R O I S S A N T D R O I T AU B E U R R E

K157

36911

Gewicht per stuk Poids par pièce 65 G
Gewicht per doos Poids par carton 10,920 KG
Stuks per doos Pièces par carton 168
Rijstijd Levage (25-28°) 165’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

C R O I S S A N T S

ZORGVULDIG  
GESELEC TEERDE  
INGREDIËNTEN

DES INGRÉDIENTS  
SÉLECTIONNÉS  

AVEC SOIN

T R A D I T I O N A L S T R A D I T I O N A L S

R E C H T E B OT E R C R O I S S A N T “P R E M I U M Q UA L I T Y ”
C R O I S S A N T D R O I T AU B E U R R E “P R E M I UM Q UA L I T Y”

K149

40702

Gewicht per stuk Poids par pièce 65 G
Gewicht per doos Poids par carton 11,700 KG
Stuks per doos Pièces par carton 180
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’ 
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

G E B O G E N B OT E R C R O I S S A N T “P R E M I U M Q UA L I T Y ”
C R O I S S A N T CO U R B É AU B E U R R E “P R E M I UM Q UA L I T Y”

K97

27163

Gewicht per stuk Poids par pièce 65 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,045 KG
Stuks per doos Pièces par carton 93
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’ 
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

R E C H T E B OT E R C R O I S S A N T
C R O I S S A N T D R O I T AU B E U R R E

KB201

38219

Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

BEST IN CLASS

Vandemoortele ontwikkelde een 
premiumrecept voor een afbakcroissant 
(KB201). Het recept werkt met speltbloem 
om de botersmaak beter te doen uitkomen 
en een licht notige toets toe te voegen. Het 
bevat ook melk, voor een fijnere, intensere 
smaak.

Vandemoortele a développé une recette 
premium pour les croissants prêts à 
cuire (KB201), laquelle contient du levain 
d’épeautre afin d’intensifier le goût du beurre 
et d’ajouter une légère note de noisette. Elle 
contient également du lait, qui confère au 
produit une saveur plus intense et raffinée.

PREMIUM PREMIUM

P. 6
RECHTE BOTERCROISSANT (K157) 

CROISSANT DROIT AU BEURRE (K157)
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T R A D I T I O N A L S

R O N D E B OT E R C R O I S S A N T
C R O I S S A N T R O N D AU B E U R R E

K5

5053

Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 12,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 200
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

C R O I S S A N T M A R G A R I N E R O N D
C R O I S S A N T À L A MA R G A R I N E R O N D

K400

27776

Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 12,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 200
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

R E C H T E B OT E R C R O I S S A N T
C R O I S S A N T D R O I T AU B E U R R E

RB6

12385

Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

V E G A N C R O I S S A N T
C R O I S S A N T V E G A N

KB233

NEW

52954

Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,320 KG
Stuks per doos Pièces par carton 72
Oven Cuisson (165-175°) ±19

BASIC

P. 9
AFGEBAKKEN BOTERCROISSANT (B158) 

CROISSANT BEURRE CUIT (B158)

A F G E B A K K E N B OT E R C R O I S S A N T
C R O I S S A N T B E U R R E C U I T

B158

53126

Gewicht per stuk Poids par pièce 65 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,340 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Ontdooien Décongeler ±15’

Afbakken met stoom
Cuisson à la vapeur
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T R A D I T I O N A L S T R A D I T I O N A L S

B OT E R C H O CO L A D E B R O O D J E
PA I N AU C H O CO L AT AU B E U R R E

K158

39125

Gewicht per stuk Poids par pièce 75 G
Gewicht per doos Poids par carton 12,375 KG
Stuks per doos Pièces par carton 165
Rijstijd Levage (25-28°) 165’ 
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

C H O C O L A D E B R O O D J E S   |   PA I N S  A U  C H O C O L AT
B OT E R C H O CO L A D E B R O O D J E “P R E M I U M Q UA L I T Y ”
PA I N AU C H O CO L AT AU B E U R R E “P R E M I UM Q UA L I T Y”

K148

40701

Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 12,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 150
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

B OT E R C H O CO L A D E B R O O D J E
PA I N AU C H O CO L AT AU B E U R R E

KB78

28381

Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 90
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

BEST IN CLASS

Ligt het aan de contrasterende textuur?  
De krokante korst en de luchtige bladering? 
Feit is dat ook dit boterchocoladebroodje 
(KB78) weet te bekoren met zijn intense 
smaak. 

Est-ce sa texture contrastante ? La croûte  
croustillante et le feuilleté aéré ? Il est de fait 
que notre pain au chocolat (KB78) séduit lui 
aussi par son goût intense.

P. 10
BOTERCHOCOLADEBROODJE (K158) 

PAIN AU CHOCOLAT AU BEURRE (K158)

PREMIUM PREMIUM
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P. 11
BOTERCHOCOLADEBROODJE 
“PREMIUM QUALITY” (K148) 

PAIN AU CHOCOLAT AU BEURRE 
“PREMIUM QUALITY”(K148)

P. 7
RECHTE BOTERCROISSANT 

“PREMIUM QUALITY” (K149)

CROISSANT DROIT AU BEURRE 
“PREMIUM QUALITY” (K149)

T R A D I T I O N A L S

C H O CO L A D E B R O O D J E 
PA I N AU C H O CO L AT

K12D

51076

Gewicht per stuk Poids par pièce 68 G
Gewicht per doos Poids par carton 12,240 KG
Stuks per doos Pièces par carton 180
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

M A R G A R I N E C H O CO L A D E B R O O D J E
PA I N AU C H O CO L AT À L A MA R G A R I N E

KB12

52676

Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,080 KG
Stuks per doos Pièces par carton 76
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

BASIC

ONTDEK ONS VEGAN AANBOD
DÉCOUVREZ NOTRE OFFRE VEGAN

De vraag naar vegan producten wordt 
alsmaar groter. Daarom zijn we aan het 
bakken geslagen en breiden uit met een 
vegan croissant en chocoladebroodje.

Les produits vegans sont de plus en plus 
prisés. C’est pourquoi nous élargissons 
notre assortiment de viennoiseries avec un 
croissant et un pain au chocolat d’origine 
végétale.
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P. 15
RONDE BOTERSUISSE 
MET ROZIJNEN (K184)

COUQUE SUISSE RONDE AU BEURRE 
AVEC RAISINS (K184)

T R A D I T I O N A L S

S U I S S E N   |   C O U Q U E S  S U I S S E S

PREMIUM

REFLETS DE GELFIN’OR®

Boterviennoiserie volgens de Franse traditie. 
• Heerlijke botersmaak met een 
 vleugje desem
• Goudgele, krokante korst.
• Mooie gelijkmatige bladering.
• Exclusief voor artisanale bakkers

Viennoiserie au beurre selon la tradition française 
• Délicieux goût de beurre avec une touche  
 de levain
• Robe jaune dorée
• Feuilletage croustillant
• Exclusivement pour les artisans boulangers

R O N D E B OT E R S U I S S E M E T R O Z I J N E N
CO U Q U E S U I S S E R O N D E AU B E U R R E AV E C R A I S I N S

K184

NEW

36890

Gewicht per stuk Poids par pièce 120 G
Gewicht per doos Poids par carton 10,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 90
Rijstijd Levage (28°) 115-125’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’
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T R A D I T I O N A L S

L A N G E S U I S S E
CO U Q U E S U I S S E LO N G U E

K28

49703

Gewicht per stuk Poids par pièce 90 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,940 KG
Stuks per doos Pièces par carton 66
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

R O N D E S U I S S E B A N K E T B A K K E R S R O O M
CO U Q U E S U I S S E R O N D E AV E C C R È M E PÂT I S S I È R E

K30

41450

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 11,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 110
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

R O N D E S U I S S E M E T R O Z I J N E N
CO U Q U E S U I S S E R O N D E AV E C R A I S I N S

KB30

14104

Gewicht per stuk Poids par pièce 120 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

M A R G A R I N E L A N G E S U I S S E M E T R O Z I J N E N
CO U Q U E S U I S S E LO N G U E À L A MA R G A R I N E E T AU X R A I S I N S

KB128

23458

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

M A R G A R I N E R O N D E S U I S S E M E T R O Z I J N E N
CO U Q U E S U I S S E R O N D E AV E C R A I S I N S

RB3

24654

Gewicht per stuk Poids par pièce 93 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,580 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

BASICT R A D I T I O N A L S

L A N G E S U I S S E M E T R O Z I J N E N “P R E M I U M Q UA L I T Y ”
CO U Q U E S U I S S E LO N G U E AV E C R A I S I N S “P R E M I UM Q UA L I T Y”

K128

27111

Gewicht per stuk Poids par pièce 90 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,940 KG
Stuks per doos Pièces par carton 66
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

R O N D E S U I S S E M E T R O Z I J N E N “P R E M I U M Q UA L I T Y ”
CO U Q U E S U I S S E R O N D E AV E C R A I S I N S “P R E M I UM Q UA L I T Y”

K130

27109

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

PREMIUM
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S U I S S E N 
C O U Q U E S  S U I S S E S

K28

K30

KB30

KB128

RB3

90 g

100 g

120 g

100 g

93 g

K128

90 g

K130

100 g

T R A D I T I O N A L S

T R A D I T I O N A L S

PREMIUM

BASIC

C R O I S S A N T S C H O C O L A D E B R O O D J E S
PA I N S  A U  C H O C O L AT

65 g

65 g

65 g

60 g

60 g

60 g

60 g

60 g

65 g

75 g

80 g

80 g

68 g

80 g

K157

K149

K97

KB201

K5

K400

RB6

KB233

B158

K158

K148

KB78

K12D

KB12

T R A D I T I O N A L S

T R A D I T I O N A L S

PREMIUM

BASIC

K184

120 g
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C L A S S I C S C L A S S I C S

K L A S S I E K E R S   |   L E S  C L A S S I Q U E S
C H O CO N O I S E T T E B OT E R C R O I S S A N T
C R O I S S A N T AU B E U R R E C H O CO - N O I S E T T E S

K100

29309

Gewicht per stuk Poids par pièce 85 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,610 KG
Stuks per doos Pièces par carton 66
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

C H O CO B A N A A N B R O O D J E
PA I N C H O CO - B A N A N E

K41

21551

Gewicht per stuk Poids par pièce 78 G
Gewicht per doos Poids par carton 11,856 KG
Stuks per doos Pièces par carton 152
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

C H O CO C R È M E B R O O D J E ( G E L E R O O M ) 
PA I N C H O CO - C R È M E

K42

21512

Gewicht per stuk Poids par pièce 83 G
Gewicht per doos Poids par carton 11,952 KG
Stuks per doos Pièces par carton 144
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

C H O CO C H O CO B R O O D J E
PA I N C H O CO C H O CO

KB53

24841

Gewicht per stuk Poids par pièce 120 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

C H O CO C R È M E B R O O D J E ( G E L E R O O M )
PA I N C H O CO - C R È M E

KB42

50186

Gewicht per stuk Poids par pièce 95 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 80
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

B OT E R KO E K M E T R O Z I J N E N
CO U Q U E AU B E U R R E AV E C R A I S I N S

K45

5528

Gewicht per stuk Poids par pièce 70 G
Gewicht per doos Poids par carton 12,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 180
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

B OT E R KO E K
 

K44

6521

Gewicht per stuk Poids par pièce 70 G
Gewicht per doos Poids par carton 12,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 180
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

B OT E R KO E K
CO U Q U E AU B E U R R E

KB44

24812

Gewicht per stuk Poids par pièce 70 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,040 KG
Stuks per doos Pièces par carton 72
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

B OT E R KO E K M E T R O Z I J N E N
CO U Q U E AU B E U R R E AV E C R A I S I N S

KB45

24813

Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,760 KG
Stuks per doos Pièces par carton 72
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’
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P. 23
RONDE SUISSE MET 

SUIKERPARELS  (KB149) 

COUQUE SUISSE RONDE AUX 
PERLES DE SUCRE (KB149)

R O N D E S U I S S E M E T S U I K E R PA R E L S
CO U Q U E S U I S S E R O N D E AU X P E R L E S D E S U C R E

KB149

27098

Gewicht per stuk Poids par pièce 120 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

C L A S S I C S

B OT E R LU N E T T E M E T C H O CO L A D E D R U P P E L S
LU N E T T E AU B E U R R E E T AU X P É P I T E S D E C H O CO L AT

KB75

24655

Gewicht per stuk Poids par pièce 123 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,380 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

C H O CO C R È M E T W I S T
T W I S T C H O CO C R È M E

KB81

22289

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 56
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

AC H T M E T C R È M E
H U I T À L A C R È M E

KB80

21389

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’
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C L A S S I C SC L A S S I C S

V I E R K A N T E KO E K
C A R R É

K1

48948

Afmetingen Dimensions 7,3 x 7,3 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 45 G
Gewicht per doos Poids par carton 11,700 KG
Stuks per doos Pièces par carton 260
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’ 
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

P L A K K E N B L A D E R D E E G 3,5 M M
P L AQ U E S D E PÂT E F E U I L L E T É E 3,5 M M

B02

21419

Afmetingen Dimensions 57 x 37 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 910 G
Gewicht per doos Poids par carton 10,010 KG
Stuks per doos Pièces par carton 11
Ontdooien Décongeler 15’ 

B OT E R P L A K 2,8 M M ( C B )
P L AQ U E AU B E U R R E 2,8 M M

B51

21500

Afmetingen Dimensions 57 x 37 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 714 G
Gewicht per doos Poids par carton 9,996 KG
Stuks per doos Pièces par carton 14
Ontdooien Décongeler 15’ 

P L A K K E N G E R E Z E N B L A D E R D E E G 4 M M
P L AQ U E S D E PÂT E L E V É E F E U I L L E T É E 4 M M

K7

26965

Afmetingen Dimensions 57 x 37 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1050 G
Gewicht per doos Poids par carton 18,900 KG
Stuks per doos Pièces par carton 18
Ontdooien Décongeler 15’
Rijstijd Levage (25-28°) 45-60’

P L A K K E N B L A D E R D E E G 2,5 M M
P L AQ U E S D E PÂT E F E U I L L E T É E 2,5 M M

B01

4750

Afmetingen Dimensions 57 x 37 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 625 G
Gewicht per doos Poids par carton 10,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 16
Ontdooien Décongeler 15’ 

B L A D E R D E E G P L A K K E N   |   P L A Q U E S  D E  PÂT E  F E U I L L E T É E

P. 25
BOTERPLAK 2,8 MM (B51)

PLAQUE AU BEURRE 2,8 MM (B51)

WAAROM  
WERKEN MET  

DIEPGEVROREN 
BLADERDEEGPLAKKEN  
VAN BANQUET D’OR® ?

POURQUOI TRAVAILLER  
AVEC LA PÂTE FEUILLETÉE 

SURGELÉE DE  
BANQUET D’OR® ?

4 OVERTUIGENDE ARGUMENTEN
4 ARGUMENTS CONVAINQUANTS 

• Meer laagjes betekent meer 
volume, minder kruimels, een 
goudgele kleur en heerlijke 
smaak 

• Plus de couches signifie plus de 
volume, moins de miettes, une 
couleur jaune dorée et un goût 
délicieux

• Constante kwaliteit
• Qualité constante

• Gemakkelijk verwerkbaar tot 
creatieve gerechten

• Facile à transformer en plats 
créatifs

• Geen verlies en meer 
rendement, dus voordeliger

• Pas de perte et plus de 
rendement, donc plus 
avantageux
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C L A S S I C SC L A S S I C S

M I N I - V I E N N O I S E R I E ( S )

CRU MINI-VIENNOISERIE(S)

Speel in op de vraag naar artisanale 
producten en kleinere porties. Bij het 
ontbijt, tijdens een koffiebreak of als 
vieruurtje… een kleine lekkernij die verrast 
met een onovertroffen smaak.

Répondez à la demande de produits 
artisanaux et de petites portions. Au petit-
déjeuner, pendant une pause-café ou comme 
collation… un petit régal qui surprend par un 
goût inégalé.

MAXI KWALITEIT
UNE QUALITÉ MAXI

Klein van formaat, maar toch waanzinnig 
groot van smaak. Deze heerlijke 
voorgerezen mini’s kan je makkelijk en 
snel afbakken waardoor ontdooien zelfs 
niet nodig is. Dus minder stress en minder 
waste.
       
Un petit format, mais un goût spectaculaire ? 
Ces délicieuses mini-viennoiseries 
prépoussées se cuisent facilement et 
rapidement, sans même nécessiter de 
décongélation préalable. Pour moins de 
stress et moins de gaspillage !

MINI FORMAAT,  
MAXI SMAAK

MINI-FORMAT, 
MAXI-GOÛT

M I N I - C R O I S S A N T M E T B OT E R 
M I N I - C R O I S S A N T AU B E U R R E

K246
 

38703

Gewicht per stuk Poids par pièce 25 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,250 KG
Stuks per doos Pièces par carton 250
Rijstijd Levage (15-28°) 90’
Oven Cuisson (180°) 12-14’

M I N I - C H O CO L A D E B R O O D J E M E T B OT E R
M I N I - PA I N AU C H O CO L AT AU B E U R R E

K236
 

38704

Gewicht per stuk Poids par pièce 30 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 200
Rijstijd Levage (15-28°) 90’
Oven Cuisson (180°) 12-14’

M I N I - R O L KO E K M E T B OT E R
M I N I - PA I N AU R A I S I N S AU B E U R R E

K238
 

38705

Gewicht per stuk Poids par pièce 35 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,300 KG
Stuks per doos Pièces par carton 180
Rijstijd Levage (15-28°) 90’
Oven Cuisson (180°) 12-14’

M I X E D B O X M I N I - V I E N N O I S E R I E ( S )  M E T B OT E R
M I X E D B OX M I N I - V I E N N O I S E R I E ( S )  AU B E U R R E 

KB228

NEW

52702

Gewicht per stuk Poids par pièce 30 - 35 - 30 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,620 KG
Stuks per doos Pièces par carton 146
Oven Cuisson (160-180°) 10-14’

M I N I - B OT E R C H O CO L A D E B R O O D J E
M I N I - PA I N AU C H O CO L AT AU B E U R R E

KB236

NEW

53075

Gewicht per stuk Poids par pièce 35 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Oven Cuisson (160-180°) 10-14’

M I N I - B OT E R C R O I S S A N T
M I N I - C R O I S S A N T AU B E U R R E

KB239

NEW

53076

Gewicht per stuk Poids par pièce 30 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Oven Cuisson (160-180°) 10-14’

M I N I - B OT E R R O L KO E K
M I N I - S U I S S E R O N D E AU B E U R R E

KB238

NEW

53074

Gewicht per stuk Poids par pièce 30 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Oven Cuisson (160-180°) 10-14’
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C L A S S I C S

 
M I N I - C H E R R Y

K119

14523

Gewicht per stuk Poids par pièce 40 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 150
Rijstijd Levage (25-28°) 30-60’
Oven Cuisson (180°) 12-15’

 
M I N I - A P P L E

K118

14522

Gewicht per stuk Poids par pièce 40 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 150
Rijstijd Levage (25-28°) 30-60’
Oven Cuisson (180°) 12-15’

M I N I - A P P E L F L A P M E T B OT E R
M I N I - C H AU S S O N AU X P O M M E S AU B E U R R E

K165

52415

Gewicht per stuk Poids par pièce 40 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,480 KG
Stuks per doos Pièces par carton 112
Ontdooien Décongeler 20’
Oven Cuisson (180°) 12-15’

M I N I - M A P L E P E C A N V O O R G E G L A Z U U R D 
M I N I - MA P L E P E C A N P R É G L AC É

Met 2 zakjes (2 x 200 g) siroop met ahornsmaak
Avec 2 sachets (2 x 200 g) de sirop au goût d’érable KB197

47917

Gewicht per stuk Poids par pièce 40 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,840 KG
Stuks per doos Pièces par carton 96
Oven Cuisson (165-175°) 18-20’

M I X E D B O X M I N I - G E V U L D E C R O I S S A N TS M E T B OT E R
M I X E D B OX M I N I - C R O I S S A N TS F O U R R É S AU B E U R R E

MB28

37928

Gewicht per stuk Poids par pièce 40 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 30
Oven Cuisson (165-175°) 18-20’

P. 28
MINI-APPELFLAP MET BOTER (K165)

MINI-CHAUSSON AUX POMMES 
AU BEURRE (K165)

TIP: doreren met ei 
ASTUCE: dorer à l’oeuf 

TIP: doreren met ei 
ASTUCE: dorer à l’oeuf 

TIP: doreren met ei 
ASTUCE: dorer à l’oeuf 
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S P E C I A LT I E SS P E C I A LT I E S

Z O E T E  S P E C I A L I T E I T E N   |   S P É C I A L I T É S  S U C R É E S
A P P E L B A N K E T B A K K E R S R O O M KO E K
CO U Q U E P O M M E S C R È M E PÂT I S S I È R E

K2

52131

Gewicht per stuk Poids par pièce 95 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,225 KG
Stuks per doos Pièces par carton 55
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

K E R S E N B A N K E T B A K K E R S R O O M KO E K
CO U Q U E C E R I S E S C R È M E PÂT I S S I È R E

K25

52190

Gewicht per stuk Poids par pièce 95 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,225 KG
Stuks per doos Pièces par carton 55
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

F R A M B O O S M A S C A R P O N E KO E K
CO U Q U E F R AM B O I S E MA S C A R P O N E

KB55

26701

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 80
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’ 

A P P E LG E B A K B A N K E T B A K K E R S R O O M
CO U Q U E P O M M E S E T C R È M E PÂT I S S I È R E

RB2

12896

Gewicht per stuk Poids par pièce 110 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,060 KG
Stuks per doos Pièces par carton 46
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’ 

G E V U L D E C R È M E KO E K
J A LO U S I E À L A C R È M E

K43

26323

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Rijstijd Levage (25-28°) 90-120’
Oven Cuisson (210-230°) 15-20’

P. 31
APPELGEBAK 

BANKETBAKKERSROOM (RB2)

COUQUE POMMES 
ET CRÈME PÂTISSIÈRE (RB2)
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S P E C I A LT I E SS P E C I A LT I E S

S U I K E R C R O I S S A N T
C R O I S S A N T AU S U C R E

KB41

23353

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

C H O CO N O I S E T T E C R O I S S A N T
C R O I S S A N T C H O CO - N O I S E T T E S

RB63

13741

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 32
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

M A R S E P E I N C R O I S S A N T
C R O I S S A N T PÂT E D’AMA N D E S

RB91

22006

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 32
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

F R A M B O Z E N C R O I S S A N T
C R O I S S A N T AU X F R AM B O I S E S

KB40

50198

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

M A P L E P E C A N V O O R G E G L A Z U U R D
MA P L E P E C A N P R É G L AC É

Met 2 zakjes (2 x 200 g) siroop met ahornsmaak
Avec 2 sachets (2 x 200 g) de sirop au goût d’érable KB22

45237

Gewicht per stuk Poids par pièce 98 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,704 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

F R A N G I PA N E A B R I KO Z E N KO E K
CO U Q U E F R A N G I PA N E A B R I COT

KB186
 

51864

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Oven Cuisson (190-210°) 20-25’

A P P E L F L A P M E T B OT E R ( A P P E L S T U K J E S )
C H AU S S O N AU X P O M M E S AU B E U R R E ( M O R C E AU X D E P O M M E S )

Reeds bestreken met eigeel
Déjà enduit de jaune d’œuf F22

36520

Gewicht per stuk Poids par pièce 120 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,8 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 20’
Oven Cuisson (190-220°) 25-30’

CO N F I T U U R P L A K
C A R R É CO N F I T U R E

F59

81480

Afmetingen Dimensions 37 x 28 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1000 G
Gewicht per doos Poids par carton 10,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 10
Ontdooien Décongeler ± 60’
Oven Cuisson (190-220°) 30-40’

TIP: doreren met ei 
ASTUCE: dorer à l’oeuf 
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S P E C I A LT I E SS P E C I A LT I E S

M A R G H E R I TA R O L
R O U L E AU MA R G H E R I TA

B936
 

51745

Gewicht per stuk Poids par pièce 93 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,464 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Oven Cuisson (165-175°) 20-25’

S P I N A Z I E F E TA R O L
R O U L E AU É P I N A R D S F E TA

B938
 

51743

Gewicht per stuk Poids par pièce 93 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,464 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Oven Cuisson (165-175°) 20-25’

PA P R I K A R O L
R O U L E AU PA P R I K A

B937
 

51742

Gewicht per stuk Poids par pièce 93 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,464 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Oven Cuisson (165-175°) 20-25’

H A R T I G E  V I E N N O I S E R I E   |   V I E N N O I S E R I E  S A L É E
H A M - K A A S C R O I S S A N T
C R O I S S A N T J AM B O N - F R O MAG E

KB61

52230

Gewicht per stuk Poids par pièce 105 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,040 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

K A A S B R O O D J E
F E U I L L E T É AU F R O MAG E

B26

81076

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (170-180°) 17-20’

W O R S T E N B R O O D J E ( F R I K A N D E L R O L )
PA I N S AU C I S S E ( F R I C A D E L L E )

RB29

UPGRADE

53456

Gewicht per stuk Poids par pièce 165 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,920 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

F R I K A N D E L B R O O D J E
F E U I L L E T É F R I C A D E L L E

B191

81073

Gewicht per stuk Poids par pièce 180 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,320 KG
Stuks per doos Pièces par carton 24
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (170-180°) 17-20’

LUNCHTOPPERS

LES INCONTOURNABLES 
DU LUNCH”

NIEUW RECEPT EN BETERE BALANS
NOUVELLE RECETTE PLUS ÉQUILIBRÉE

Onze producten moeten voortreffelijk zijn. 
Daarom streven we naar verbetering. Zo 
kregen onze heerlijke worstenbroodjes 
recent een upgrade. Het krokante deeg en 
de lekkere vulling vullen elkaar perfect aan. 
Nog beter, lekkerder en smaakvoller! 

Nos produits se doivent être parfaits.
C’est pourquoi nous nous efforçons de les 
améliorer sans cesse. Nos pains saucisses ont 
par exemple été récemment remaniés : la 
pâte croustillante et la délicieuse garniture se 
complètent à merveille.
Pour un résultat encore meilleur !
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S P E C I A LT I E S

T R E N D I N G  P R O D U C T S
M E E R G R A N E N C R O I S S A N T
C R O I S S A N T M U LT I C É R É A L E S

KB195

48392

Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,320 KG
Stuks per doos Pièces par carton 54
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

OPTIMAAL GEBRUIKSGEMAK
ÉN HEERLIJKE SMAAK
AUSSI PRATIQUE QUE SAVOUREUX

De heerlijke botersmaak maakt de croissant 
verrukkelijk. Maar het ultieme gemak 
van de afgebakken croissant is een echte 
troef. Je hoeft de botercroissant enkel te 
ontdooien en hij is zo klaar om te serveren. 

Le bon goût de beurre rend ces croissants 
irrésistibles. Mais le côté pratique ultime des 
croissants au beurre cuits est un atout de 
taille : il suffit de les dégeler et ils sont prêts !

ONTDEK ONS VEGAN AANBOD
DÉCOUVREZ NOTRE OFFRE VEGAN

De vraag naar vegan producten wordt 
alsmaar groter. Daarom zijn we aan het 
bakken geslagen en breiden uit met een 
vegane croissant en chocoladebroodje.

Les produits vegans sont de plus en plus 
prisés. C’est pourquoi nous élargissons 
notre assortiment de viennoiseries avec un 
croissant et un pain au chocolat d’origine 
végétale.

VOLG DE TREND:  
GEZOND, CONVENIENCE  

EN VEGAN

SUIVEZ LA TENDANCE :  
SAIN, PRATIQUE  

ET VÉGAN

M A R G A R I N E C H O CO L A D E B R O O D J E
PA I N AU C H O CO L AT À L A MA R G A R I N E

KB12

52676

Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,080 KG
Stuks per doos Pièces par carton 76
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

V E G A N C R O I S S A N T
C R O I S S A N T V E G A N

KB233

NEW

52954

Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,320 KG
Stuks per doos Pièces par carton 72
Oven Cuisson (165-175°) ±19

A F G E B A K K E N B OT E R C R O I S S A N T
C R O I S S A N T B E U R R E C U I T

B158

53126

Gewicht per stuk Poids par pièce 65 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,340 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Ontdooien Décongeler ±15’

Afbakken met stoom
Cuisson à la vapeur
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BROOD  |  PAIN

R U S T I E K E  B R O D E N  |  PA I N S  R U S T I Q U E S  4 0

TA F E L B R O O D J E S  |  P E T I T S  PA I N S  D E  TA B L E  4 6

BRODEN MET ZADEN & GRANEN | PAINS AUX GRAINES ET CÉRÉALES 4 8

R O N D E  B R O O D J E S  |  PA I N S  R O N D S  5 1

S A N D W I C H E S  E N  Z A C H T E  B R O O D J E S  |  S A N D W I C H E S  E T  P E T I T S 
PA I N S  M O U S  5 4

Z U I D E R S E  S P E C I A L I T E I T E N  |  S P É C I A L I T É S  D U  S U D  5 6

Focaccia 56

Ciabatta 60

Italiaanse bol  |  Boule Italienne 61

Fossette 61

Pane 63

F U L LY  B A K E D  6 4

Soft buns 64

Fossette 65

Stokbrood  |  Baguette 65

S T O K B R O D E N  E N  P I C C O LO ’ S  |  B A G U E T T E S  E T  P I C C O LO S  6 7

Wit  |  Blanc 67

Campagne 69

Spelt  |  Épeautre 70

Fit 71

Bruin  |  Gris 72

Meergranen  |  Multicéréales 72
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4140

M E E R G R A N E N B R O O D M E T D E S E M 450 G
L E PAV É P É R È N E AU L E VA I N E T M U LT I C É R É A L E S 450 G

X12

25026

Afmetingen Dimensions 28 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 450 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,050 KG
Stuks per doos Pièces par carton 9
Ontdooien Décongeler ± 60’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’

G E P U N T E B AG U E T T E M E T D E S E M 430 G
L A F LÛ T E P É R È N E AU L E VA I N 430 G

X38

25008

Afmetingen Dimensions 50 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 430 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,880 KG
Stuks per doos Pièces par carton 16
Ontdooien Décongeler ± 60’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’

R U S T I E K E  B R O D E N  |  PA I N S  R U S T I Q U E S

M I N I - D E S E M B R O O D J E 50 G
M I N I - P É R È N E AU L E VA I N 50 G

X54

37945

Afmetingen Dimensions 7 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,750 KG
Stuks per doos Pièces par carton 75
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°C) 4-5’

A S S O R T I M E N T M I N I - LO N G U E T T E S 40 G
A S S O RT I M E N T D E M I N I - LO N G U E T T E S 40 G

De Mixed Box bestaat uit 3 authentieke recepten : natuur, 
verrijkt met zonnebloempitten en meergranen
La Mixed Box est un assortiment de 3 recettes authentiques 
de petits pains : nature, enrichi de graines de tournesol et 
multicéréales. 

MB19

28203

Afmetingen Dimensions 13 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 40 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 20
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 3-8’

M E E R G R A N E N V E R W E N B R O O D J E 50 G
P E T I T PA I N G O U R MA N D M U LT I C É R É A L E S 50 G

B908

38733

Afmetingen Dimensions 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 2 x 25
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180°) 6-8’

V E R W E N B R O O D J E M E T WA L N OT E N E N V I J G E N 50 G
P E T I T PA I N G O U R MA N D AU X N O I X E T F I G U E S 50 G

B911

38749

Afmetingen Dimensions 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 2 x 25
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180°) 6-8’

R U S T I E K E  B R O D E N  |  PA I N S  R U S T I Q U E S

ONWEERSTAANBARE VERWENBROODJES
IRRÉSISTIBLES PETITS PAINS GOURMANDS 

Heerlijke, druppelvormige 
vloerovenbroodjes met meergranen of 
walnoot & vijgen. Een welgekomen variatie 
op het vlak van vorm en smaak, voor elke 
maaltijd of buffet.

Délicieux petits pains en forme de gouttes 
cuits au four à sole, multi-céréales ou noix et 
figues. Une variation bienvenue au niveau de 
la forme et du goût, pour chaque repas ou 
buffet.

D E S E M B R O O D 450 G
L E PAV É P É R È N E AU L E VA I N 450 G

X10

28411

Afmetingen Dimensions 28 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 450 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,050 KG
Stuks per doos Pièces par carton 9
Ontdooien Décongeler ± 60’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’
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4342

R U S T I E K E  B R O D E N  |  PA I N S  R U S T I Q U E S

H O U T H A K K E R S B R O O D F I T 650 G
PA I N D E B Û C H E R O N F I T  650 G

B906

50816

Afmetingen Dimensions 46 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 650 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,150 KG
Stuks per doos Pièces par carton 11
Ontdooien Décongeler ± 60’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’

H O U T H A K K E R S B R O O D 650 G
PA I N D E B Û C H E R O N 650 G

B885

49911

Afmetingen Dimensions 46 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 650 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,150 KG
Stuks per doos Pièces par carton 11
Ontdooien Décongeler ± 60’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’

B ÂTA R D B R O O D W I T 400 G
PA I N B ÂTA R D B L A N C 400 G

B751

43652

Afmetingen Dimensions 25 x 11 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 400 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien Décongeler ± 60’
Oven Cuisson (170-175°C) 12-17’

B ÂTA R D B R O O D B R U I N 450 G
PA I N B ÂTA R D G R I S 450 G

B752

43653

Afmetingen Dimensions 25 x 11 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 450 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien Décongeler ± 60’
Oven Cuisson (170-175°C) 12-17’

P. 43
HOUTHAKKERSBROOD (B885)  

HOUTHAKKERSBROOD FIT (B906) 

PAIN DE BÛCHERON (B885) 
PAIN DE BÛCHERON FIT (B906)
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BAGUETTE ÉPI 280 G

B948

51837

Afmetingen Dimensions 50 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 280 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,840 KG
Stuks per doos Pièces par carton 28
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 10-14’

4544

R U S T I E K E  B R O D E N  |  PA I N S  R U S T I Q U E S R U S T I E K E  B R O D E N  |  PA I N S  R U S T I Q U E S

B AG U E L I N O B R O O D J E 110 G
PA I N B AG U E L I N O 110 G

B547

48845

Afmetingen Dimensions 20 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 110 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,250 KG
Stuks per doos Pièces par carton 75
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 0-6’

W I T R U I T B R O O D J E 80 G
PA I N LO S A N G E B L A N C 80 G

B866

81148

Afmetingen Dimensions 18 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 5-10’

W I T M E E R G R A N E N R U I T B R O O D J E 80 G
PA I N LO S A N G E B L A N C M U LT I C É R É A L E S 80 G

B408

27218

Afmetingen Dimensions 18 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 5-10’

B R U I N M E E R G R A N E N R U I T B R O O D J E 80 G
PA I N LO S A N G E G R I S M U LT I C É R É A L E S 80 G

B407

27217

Afmetingen Dimensions 18 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 5-10’

W I T M E E R G R A N E N B AG U E L I N O B R O O D J E 125 G
PA I N B AG U E L I N O B L A N C M U LT I C É R É A L E S 125 G

B667

41757

Afmetingen Dimensions 20 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 125 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 0-6’

B R U I N M E E R G R A N E N B AG U E L I N O B R O O D J E 125 G
PA I N B AG U E L I N O G R I S M U LT I C É R É A L E S 125 G

B668

41758

Afmetingen Dimensions 20 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 125 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (210-230°) 0-6’

BAGUETTE ÉPI

Heerlijke rustieke baguette met een vleugje 
zuurdesem. De korenaar insnijding (épi) 
zorgt voor een artisanale look. Zowel te 
gebruiken als maaltijdbegeleider bij een 
soep, salade, voorgerecht, ... of als belegd 
broodje. De krokante korst en het zachte 
kruim maken van dit stokbrood een 
absolute topbaguette!  

Délicieuse baguette rustique avec une touche 
de levain. L’incision en épi lui donne un 
aspect traditionnel. Peut être utilisé comme 
accompagnement de repas pour la soupe, la 
salade, les entrées, ... ou comme un sandwich 
garni. La croûte croustillante et la mie 
moelleuse font de cette baguette une top 
baguette absolue !

RUSTIEKE BAGUETTE (BEBLOEMD) MET AFGESCHUINDE UITEINDEN 280 G
B AG U E T T E R U S T I Q U E ( FA R I N É E )  AU X B O U TS B I S E AU T É S 280 G

B886

38162

Afmetingen Dimensions 50 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 280 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,840 KG
Stuks per doos Pièces par carton 28
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’

RUSTIEKE BAGUETTE MEERGRANEN MET AFGESCHUINDE UITEINDEN 280 G
B AG U E T T E R U S T I Q U E M U LT I C É R É A L E S AU X B O U TS B I S E AU T É S 280 G

B897

38555

Afmetingen Dimensions 48 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 280 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,840 KG
Stuks per doos Pièces par carton 28
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’
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4746

TA F E L B R O O D J E S  |  P E T I T S  PA I N S  D E  TA B L E TA F E L B R O O D J E S  |  P E T I T S  PA I N S  D E  TA B L E

A S S O R T I M E N T M I N I - TA F E L B R O O D J E S 30 G
A S S O RT I M E N T D E M I N I - PA I N S D E TA B L E 30 G

MB2

22021

Afmetingen Dimensions 0 5-6 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 30 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,900 KG
Stuks per doos Pièces par carton 5 x 26
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 5-8’

A S S O R T I M E N T M I N I - K A I S E R B R O O D J E S 32 G
A S S O RT I M E N T D E M I N I - PA I N S D E L’E M P E R E U R 32 G

MB6

50639

Afmetingen Dimensions 0 5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 32 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4 x 25
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 5-8’

A S S O R T I M E N T R U S T I E K E M I N I - TA F E L B R O O D J E S 35 G
A S S O RT I M E N T D E M I N I - PA I N S R U S T I Q U E S 35 G

MB9

23375

Afmetingen Dimensions 0 4-5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 35 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 5 x 20
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 0-6’

A S S O R T I M E N T M I N I - LO N G U E T T E S 40 G
A S S O RT I M E N T D E M I N I - LO N G U E T T E S 40 G

De Mixed Box bestaat uit 3 authentieke recepten : natuur, 
verrijkt met zonnebloempitten en meergranen
La Mixed Box est un assortiment de 3 recettes authentiques 
de petits pains : nature, enrichi de graines de tournesol et 
multicéréales. 

MB19

28203

Afmetingen Dimensions 13 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 40 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 20
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 3-8’

M I N I - S A N D W I C H 25 G

B142

81417

Afmetingen Dimensions 9,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 25 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 200
Ontdooien Décongeler ± 15’

M E E R G R A N E N V E R W E N B R O O D J E 50 G
P E T I T PA I N G O U R MA N D M U LT I C É R É A L E S 50 G

B908

38733

Afmetingen Dimensions 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 2 x 25
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180°) 6-8’

V E R W E N B R O O D J E M E T WA L N OT E N E N V I J G E N 50 G
P E T I T PA I N G O U R MA N D AU X N O I X E T F I G U E S 50 G

B911

38749

Afmetingen Dimensions 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 2 x 25
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180°) 6-8’
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4948

B R O D E N  M E T  Z A D E N  &  G R A N E N  |  PA I N S  A U X  G R A I N E S  E T  C É R É A L E S

S TO K B R O O D F I T 300G
B AG U E T T E F I T  300 G

B578

30425

Afmetingen Dimensions 56,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 300 G
Gewicht per doos Poids par carton 9,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 30
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

 
P I CCO LO F I T 70 G

B661

41647

Afmetingen Dimensions 14 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 70 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 120
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 5-10’

V I E R K A N T B R O O D J E M E T P O M P O E N P I T T E N F I T 90 G
P E T I T PAV É AU X G R A I N E S D E P OT I R O N F I T  90 G

B516

14117

Afmetingen Dimensions 11,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 90 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 5-10’

H A L F S TO K B R O O D F I T 150G
D E M I B AG U E T T E F I T  150G

B394

50463

Afmetingen Dimensions 28 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 150 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 56
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

V I E R K A N T D O N K E R M E E R G R A N E N B R O O D J E F I T 120 G
P E T I T PA I N C A R R É M U LT I C É R É A L E S F I T  120 G

B744

43645

Afmetingen Dimensions 11 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 120 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 5-10’

D R I E H O E K I G M E E R G R A N E N B R O O D J E F I T 105 G
T R I A N G L E M U LT I C É R É A L E S F I T  105 G

B519

14118

Afmetingen Dimensions 15 x 11 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 105 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,150 KG
Stuks per doos Pièces par carton 30
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 5-10’

B R O D E N  M E T  Z A D E N  &  G R A N E N  |  PA I N S  A U X  G R A I N E S  E T  C É R É A L E S

M A R G R I E T M E E R G R A N E N F I T 430 G
MA R G U E R I T E M U LT I C É R É A L E S F I T  430 G

B577

30028

Afmetingen Dimensions 0 20 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 430 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 20
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’

M E E R G R A N E N B O L F I T 140 G
B O U L E M U LT I C É R É A L E S F I T  140 G

B784

44280

Afmetingen Dimensions 0 12 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 140 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,300 KG
Stuks per doos Pièces par carton 45
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 10-15’

VERLEID DE VEGAN CONSUMENT
SÉDUISEZ LE CONSOMMATEUR VEGAN

Vegan hoeft niet ingewikkeld te zijn. 
Probeer eens een pompoenbroodje met 
guacamole, maïs, rode ui, gegrilde paprika’s 
en spinazie of gemengde sla. Heerlijk vegan 
én supersimpel! 

La cuisine végane n’a rien de compliquée. 
Essayez le petit pavé aux graines de potiron 
au guacamole, maïs, oignon rouge, poivrons 
grillés, épinards ou laitue mixte. Délicieux, 
végane et simple. 
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5150

R O S E N R O L L D O N K E R 90 G
R O S E N R O L L F O N C É 90 G

B899

51060

Afmetingen Dimensions 0 10,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 90 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 2 x 20
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 8-10’

R O S E N R O L L W I T 90 G
R O S E N R O L L B L A N C 90 G

B898

51059

Afmetingen Dimensions 0 10,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 90 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 2 x 20
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 8-10’

R O N D E  B R O O D J E S  |  PA I N S  R O N D S

ROSEN ROLLS

Met de artisanale Rosen Rolls bieden we 
je een volwaardig en origineel alternatief 
voor de pistolet en het kaiserbroodje. De 
aardappelvlokken zorgen voor een uniek en 
smaakvol product. 

Avec les Rosen Rolls artisanaux, nous vous 
proposons une alternative originale pour le 
pistolet ou le pain de l’empereur. Un produit 
unique et savoureux grâce aux flocons de 
pomme de terre. 

VERANDERING  
VAN SPIJS DOET ETEN

UNE VARIATION  
QUI MET EN APPÉTIT

P. 51
ROSEN ROLL WIT (B898)  

ROSEN ROLL BLANC (B898)
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5352

K A I S E R B R O O D J E 60 G
P E T I T PA I N D E L’E M P E R E U R 60 G

B135

27541

Afmetingen Dimensions 0 10 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

K A I S E R B R O O D J E M E T S E S A M Z A A D 60 G
P E T I T PA I N D E L’E M P E R E U R AU X G R A I N E S D E S É S AM E 60 G

B157

40083

Afmetingen Dimensions 0 10 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 50
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

K A I S E R B R O O D J E D O N K E R M E E R G R A N E N 60 G
P E T I T PA I N D E L’E M P E R E U R M U LT I C É R É A L E S F O N C É 60 G 

B802

45105

Afmetingen Dimensions 0 10 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 50
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

K A I S E R B R O O D J E M E T M A A N Z A A D 60 G
P E T I T PA I N D E L’E M P E R E U R AU X PAVOTS 60 G

B156

40078

Afmetingen Dimensions 0 10 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 50
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

K A I S E R B R O O D J E M E E R G R A N E N 60 G
P E T I T PA I N D E L’E M P E R E U R M U LT I C É R É A L E S 60 G

B311

40077

Afmetingen Dimensions 0 10 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 50
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

R O N D E  B R O O D J E S  |  PA I N S  R O N D S R O N D E  B R O O D J E S  |  PA I N S  R O N D S

T I J G E R B R O O D J E 70 G
P E T I T PA I N T I G R E 70 G

B799

45100

Afmetingen Dimensions 0 10 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 70 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,520 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

W I T T E V LO E R P I S TO L E T 70 G
P I S TO L E T B L A N C C U I T S U R S O L 70 G 

B391

26149

Afmetingen Dimensions 0 12 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 70 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,520 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 10-15’

J U M B O P I S TO L E T 90 G
P I S TO L E T J UM B O 90 G

B268

22575

Afmetingen Dimensions 0 12 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 90 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 10-15’

W I T T E V LO E R P I S TO L E T 55 G
P I S TO L E T B L A N C C U I T S U R S O L 55 G 

B270

13188

Afmetingen Dimensions 0 10 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 55 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 10-15’
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5554

B OT E R S A N D W I C H 45 G
S A N DW I C H AU B E U R R E 45 G

B681

51486

Afmetingen Dimensions 14 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 45 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 15’

 
M I N I - S A N D W I C H 25 G

B142

81417

Afmetingen Dimensions 9,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 25 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 200
Ontdooien Décongeler ± 15’

R O Z I J N E N B O L M E T M E L K 65 G
B O U L E AU X R A I S I N S AU L A I T 65 G

B721

50175

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 65 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 15’

A F G E B A K K E N Z AC H T W I T B R O O D J E ( B E B LO E M D ) 45 G
P E T I T PA I N B L A N C C U I T M O U ( FA R I N É ) 45 G

B245

22553

Afmetingen Dimensions 14 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 45 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 15’

A F G E B A K K E N S A N D W I C H 45 G
S A N DW I C H C U I T 45 G

B140

51042

Afmetingen Dimensions 14 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 45 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 15’

C H O CO L A D E S A N D W I C H M E T M E L K 65 G
S A N DW I C H AU C H O CO L AT AU L A I T 65 G

B722

50176

Afmetingen Dimensions 0 8,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 65 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 15’

B R U I N E S A N D W I C H 45 G
S A N DW I C H G R I S 45 G

B63

51488

Afmetingen Dimensions 14 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 45 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 15’

SANDWICHES EN ZACHTE BROODJES | SANDWICHES ET PETITS PAINS MOUS SANDWICHES EN ZACHTE BROODJES | SANDWICHES ET PETITS PAINS MOUS

B AG E L N AT U U R 80 G
B AG E L N AT U R E 80 G

Tip: toasten of ± 2’ in de oven op 180°
Suggestion: griller ou ± 2’ dans le four à 180° B274

13908

Afmetingen Dimensions 0 12 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 30’

B AG E L S E S A M 80 G
B AG E L S É S AM E 80 G

Tip: toasten of ± 2’ in de oven op 180°
Suggestion: griller ou ± 2’ dans le four à 180° B275

13909

Afmetingen Dimensions 0 12 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 30’
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5756

Z U I D E R S E  S P E C I A L I T E I T E N  |  S P É C I A L I T É S  D U  S U D

F O C A C C I A
R O N D E F O C ACC I A M E D I T E R R A N E A 100 G
F O C ACC I A R O N D E M E D I T E R R A N E A 100 G

L40

28034

Afmetingen Dimensions 0 11 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 55
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 4-6’

R O N D E F O C ACC I A R O Z E M A R I J N 100 G
F O C ACC I A R O N D E AU R O MA R I N 100 G

L41

28036

Afmetingen Dimensions 0 11 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 55
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 4-6’

 
F O C ACC I A C L A S S I C A 450 G

Tussen grill ± 2-4’
Passer au grill ± 2-4’ L42

14000

Afmetingen Dimensions 26 x 18 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 450 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 5 x 2
Ontdooien Décongeler ± 60’

 
F O C ACC I A M E D I T E R R A N E A 100 G

Tussen grill ± 2-4’
Passer au grill ± 2-4’ L44

14008

Afmetingen Dimensions 12 x 13 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 5 x 9
Ontdooien Décongeler ± 60’

 
F O C ACC I A M E D I T E R R A N E A 450 G

Tussen grill ± 2-4’
Passer au grill ± 2-4’ L43

14002

Afmetingen Dimensions 26 x 18 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 450 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 5 x 2
Ontdooien Décongeler ± 60’

PROEF ITALIË  
MET JE OGEN DICHT

FERMEZ LES YEUX 
ET GOÛTEZ À L’ITALIE

LEKKER,  
OP ELK MOMENT  

VAN DE DAG

UN DÉLICE, À TOUT MOMENT 
DE LA JOURNÉE

FOCACCIA

Verse, pure ingrediënten, zuiderse kruiden 
en de beste kwaliteit extra vierge olijfolie … 
de focaccia’s van Lanterna® ogen niet alleen 
fantastisch, zo smaken ze ook.

Des ingrédients frais et purs, des épices du 
Sud et de l’huile d’olive extra vierge de la 
meilleure qualité : les focaccias de Lanterna 
sont aussi succulentes qu’elles en ont l’air.

FOCACCIA ANY TIME

Focaccia is een lekker alternatief voor brood 
en serveer je warm en vers, op elk moment 
van de dag. Als hapje bij het aperitief, als 
bijgerecht of volwaardige lunch. Werk af 
met de beste ingrediënten.

La focaccia est une savoureuse alternative au 
pain, que vous pouvez servir chaude ou froide 
à tout moment de la journée : comme amuse-
bouche à l’apéritif, comme accompagnement 
ou comme lunch à part entière. Agrémentez-
la des meilleurs ingrédients.

Z U I D E R S E  S P E C I A L I T E I T E N  |  S P É C I A L I T É S  D U  S U D
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5958

Z U I D E R S E  S P E C I A L I T E I T E N  |  S P É C I A L I T É S  D U  S U D

F O C ACC I A M E T S T R ACC H I N O K A A S 850 G
F O C ACC I A AU F R O MAG E S T R ACC H I N O 850 G

L48

49013

Afmetingen Dimensions 27,5 x 37,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 850 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4 x 1
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 6-8’

F O C ACC I A V E G E TA R I A N A 800 G

L49

49014

Afmetingen Dimensions 27,5 x 37,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 800 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4 x 1
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 6-8’

F O C ACC I A M E T U I E N 800 G
F O C ACC I A AU X O I G N O N S 800 G

L50

49015

Afmetingen Dimensions 27,5 x 37,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 800 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4 x 1
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 6-8’

F O C ACC I A P O M O D O R I N I 200 G

L64

49030

Afmetingen Dimensions 12,5 x 17,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 200 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 20 x 2
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 6-8’

P. 59 & 76
FOCACCIA VEGETARIANA (L49)  

P. 77
PIZZA MARGHERITA (L84) 

Z U I D E R S E  S P E C I A L I T E I T E N  |  S P É C I A L I T É S  D U  S U D
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6160

Z U I D E R S E  S P E C I A L I T E I T E N  |  S P É C I A L I T É S  D U  S U D

C I A B AT TA C L A S S I C A 250 G

B50

20150

Afmetingen Dimensions 39 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 250 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 30
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

M I N I - C I A B AT TA C L A S S I C A 80 G

B143

20221

Afmetingen Dimensions 10,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 80
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

C I A B AT TA

Z U I D E R S E  S P E C I A L I T E I T E N  |  S P É C I A L I T É S  D U  S U D

I TA L I A A N S E B O L 150 G
B O U L E I TA L I E N N E 150 G

B137

22133

Afmetingen Dimensions 0 15 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 150 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Ontdooien Décongeler ± 30’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’

F O S S E T T E M E E R G R A N E N 100 G
F O S S E T T E M U LT I C É R É A L E S 100 G

B831

46531

Afmetingen Dimensions 0 ±13 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 28
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 0-4’

I TA L I A A N S E  B O L   |   B O U L E  I TA L I E N N E

F O S S E T T E
F O S S E T T E V O O R G E S N E D E N 100 G
F O S S E T T E P R É CO U P É 100 G

Wit, rond zacht broodje met olijfolie
Pain blanc rond et doux avec huile d’olive B399

53025

Afmetingen Dimensions 0 13 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 28
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 0-4’
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6362

Z U I D E R S E  S P E C I A L I T E I T E N  |  S P É C I A L I T É S  D U  S U D

PA N I N O 110 G

Krokant bakken in de grill ± 2-4’ afhankelijk van de vulling
Plus croustillant au grill ± 2-4’, en fonction de la garniture B121

13439

Afmetingen Dimensions 24 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 110 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Ontdooien Décongeler ± 15’

PA N E
PA N I N O ( G E G R I L D E N V O O R G E S N E D E N ) 80 G
PA N I N O ( G R I L L É E T P R É CO U P É ) 80 G

L91C

49061

Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,320 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6 x 9
Ontdooien Décongeler ± 10’
Oven Cuisson (180-190°) 2-4’

P. 63
SUGGESTIE PANINO (L91C)  

AFGEWERKT MET GEITENKAAS,  
MANGO, RUCOLA EN HONING

SUGGESTION PANINO (L91C) 
AVEC FROMAGE DE CHÈVRE, MANGUE, 

ROQUETTE ET MIEL

BR
OO

D 
PA

IN

BR
OO

D 
PA

IN



6564

F U L LY  B A K E DF U L LY  B A K E D

S O F T B U N M E T S E S A M E N KO M I J N Z A A D 90 G
S O F T B U N AU X G R A I N E S D E S É S AM E E T D E C UM I N 90 G

DEFROST & SERVE
B958

 
NEW

51735

Afmetingen Dimensions 0 12 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 90 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,700 KG
Stuks per doos Pièces par carton 2 x 15

S O F T B U N M E T S E S A M E N L I J N Z A A D 90 G
S O F T B U N AU X G R A I N E S D E S É S AM E E T D E L I N 90 G

DEFROST & SERVE
B959

 
NEW

51771

Afmetingen Dimensions 0 12 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 90 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,700 KG
Stuks per doos Pièces par carton 2 x 15

S O F T  B U N S  ( V O O R G E S N E D E N /  P R É C O U P É )

S T O K B R O O D   |   B A G U E T T E
EXPRESS HALF STOKBROOD (VOLLEDIG AFGEBAKKEN VOORGESNEDEN) 130 G
D E M I - B AG U E T T E E X P R E S S ( PA I N C U I T P R É CO U P É ) 130 G

DEFROST & SERVE
B375

24965

Afmetingen Dimensions 27,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 130 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 50
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 0-4’

F O S S E T T E M E E R G R A N E N 100 G
F O S S E T T E M U LT I C É R É A L E S 100 G

DEFROST & SERVE
B831

46531

Afmetingen Dimensions 0 ±13 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 28
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 0-4’

F O S S E T T E

SOFT BUNS

Met de kwalitatieve fully baked broodjes 
van Banquet d’Or® haal je de ideale 
snackbroodjes in huis: boordevol smaak en 
snel en efficiënt in gebruik.

Avec les petits pains entièrement cuits de 
haute qualité de Banquet d’Or®, vous avez les 
sandwiches idéaux pour vos snacks : pleins de 
saveur et rapides et efficaces à utiliser.

LEKKER EN GEMAKKELIJK: 
ONTDOOIEN, 2 MINUTEN 

ONDER DE GRILL EN KLAAR 

SAVOUREUX ET FACILES : 
DÉCONGELER, SOUS LE GRILL 
PENDANT 2 MINUTES ET PRÊT

FULLY BAKED SOFT BUNS : 
UNE COMMODITÉ MAXIMALE
- Croûte croustillante, mie moelleuse
- Incision horizontale parfaite
- Décongeler et sous le gril pendant 2 minutes et prêt
- Frais jusqu’à 3 jours après la décongélation
- Finis avec des graines savoureuses

Quelque secondes sous le gril 
pour des graines grillées avec 

encore plus de saveur

B958 Soft bun aux graines de sésame et de cumin B959 Soft bun aux graines de sésame et de lin

BURGER AU CABILLAUD & FRITES
Soft bun au cabillaud, frites et les dill chips de  
Vandemoortele®, fini avec la vinaigrette Thousand 
Islands et la sauce cocktail de Vandemoortele® 

LE PLAISIR REDOUBLÉ 
Soft bun avec double hamburger et 2 tranches  
d’emmental, fini avec les dill chips (cornichons coupés)  
et les sauces Cheesy et Bourgy Burger de Vandemoortele®

LES SANDWICHS POUR 
HAMBURGERS RÉINVENTÉS

SOFT BUN 
FINI AUX 
GRAINES 

SAVOUREUSES

ASSOUVIR VOTRE FAIM 
D’INSPIRATION ?
Scannez le code QR et découvrez  
ces recettes et d’autres avec les  
petits pains entièrement cuits  
de Banquet d’Or®

DEFROST & SERVE

FULLY BAKED SOFT BUNS: 
OP EN TOP GEBRUIKSGEMAK
- Krokante korst, zacht kruim
- Perfecte horizontale insnijding
- Ontdooien en 2 min onder de grill en klaar 
- Tot 3 dagen vers na ontdooien
 - Afgewerkt met lekkere zaden

Even onder de grill voor geroosterde  
zaden met nog meer smaak

B958 Soft bun met sesam en komijnzaad B959 Soft bun met sesam en lijnzaad

KIBBELING & CHIPS BURGER
Soft bun met kibbeling, frietjes en Vandemoortele® 
Dill chips, afgewerkt met Vandemoortele® Thousand 
Islands vinaigrette en Cocktailsaus

DOUBLE DECKER 
Soft bun met dubbele hamburger en 2 sneetjes emmental, 
afgewerkt met Vandemoortele® Dill chips, Cheesy saus en 
Bourgy Burger saus van Vandemoortele® 

BURGERBROODJES 
MET EEN TWIST

SOFT BUN 
AFGEWERKT 

MET LEKKERE 
ZADEN

‘SNACK’ JE NAAR NOG  
MEER INSPIRATIE? 
Scan de QR-code en ontdek deze en  
andere recepten met fully baked  
broodjes van Banquet d’Or®

DEFROST & SERVE

Knapperige korst 
vanbuiten, zacht kruim 
vanbinnen
Croûte croustillante 
à l’extérieur, mie 
moelleuse à l’intérieur

Mooie horizontale
insnijding: het kruim 
droogt niet uit
Belle incision 
horizontale : la mie  
ne sèche pas

Broodje breekt niet of 
verkruimelt niet bij het 
openen
Le sandwich ne casse 
pas et ne s’effrite pas 
lorsqu’il est ouvert

Langer houdbaar: 
tot 3 dagen vers in 
afgesloten zak
Durée de conservation 
plus longue : frais jusqu’à 
3 jours dans un sac scellé

F O S S E T T E V O O R G E S N E D E N 100 G
F O S S E T T E P R É CO U P É 100 G

Wit, rond zacht broodje met olijfolie
Pain blanc rond et doux avec huile d’olive B399

53025

Afmetingen Dimensions 0 13 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 28
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 0-4’
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6766

S T O K B R O D E N  E N  P I C C O LO ’ S  |  B A G U E T T E S  E T  P I C C O LO S

W I T   |   B L A N C

S TO K B R O O D ‘E N G A R D E’ ( B R E E D ) 320 G
B AG U E T T E ‘E N G A R D E’ ( L A R G E ) 320 G 

B890

38285

Afmetingen Dimensions 57 CM
Stuks per doos Pièces par carton 22
Gewicht per stuk Poids par pièce 320 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,040 KG
Ontdooien Décongeler 10-15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

PA R I S I E N N E S TO K B R O O D W I T 400 G
B AG U E T T E PA R I S I E N N E B L A N C 400 G

B105

3008

Afmetingen Dimensions 56,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 400 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 20
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’

S TO K B R O O D W I T 250 G
B AG U E T T E B L A N C 250 G

B96

12100

Afmetingen Dimensions 56,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 250 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,750 KG
Stuks per doos Pièces par carton 27
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

PA R I S I E N N E S TO K B R O O D W I T 350 G
B AG U E T T E PA R I S I E N N E B L A N C 350 G

B103

22482

Afmetingen Dimensions 56,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 350 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,700 KG
Stuks per doos Pièces par carton 22
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-17’

S TO K B R O O D W I T 220 G
B AG U E T T E B L A N C 220 G

B18

42634

Afmetingen Dimensions 56,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 220 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,820 KG
Stuks per doos Pièces par carton 31
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

P. 68
HALF STOKBROOD ‘EN GARDE’ (BREED) 

160 G (B887)

DEMI-BAGUETTE ‘EN GARDE’ (LARGE) 
160 G (B887)
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6968

S T O K B R O D E N  E N  P I C C O LO ’ S  |  B A G U E T T E S  E T  P I C C O LO S S T O K B R O D E N  E N  P I C C O LO ’ S  |  B A G U E T T E S  E T  P I C C O LO S

 
P I CCO LO 74 G

B46

12104

Afmetingen Dimensions 19,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 74 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,550 KG
Stuks per doos Pièces par carton 75
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 10-15’

H A L F S TO K B R O O D W I T 155 G
D E M I - B AG U E T T E B L A N C 155 G

B215

12952

Afmetingen Dimensions 27,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 155 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,130 KG
Stuks per doos Pièces par carton 46
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

K L E I N B R O O D J E W I T 55 G
P E T I T PA I N B L A N C 55 G

B20

12097

Afmetingen Dimensions 14 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 55 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,380 KG
Stuks per doos Pièces par carton 116
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 10-15’

H A L F S TO K B R O O D W I T 130 G
D E M I - B AG U E T T E B L A N C 130 G

B19

12768

Afmetingen Dimensions 27,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 130 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,760 KG
Stuks per doos Pièces par carton 52
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

E X P R E S S H A L F S TO K B R O O D  
( V O L L E D I G A F G E B A K K E N V O O R G E S N E D E N ) 130 G
D E M I - B AG U E T T E E X P R E S S ( PA I N C U I T P R É CO U P É ) 130 G

B375

24965

Afmetingen Dimensions 27,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 130 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 50
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 0-4’

H A L F S TO K B R O O D ‘E N G A R D E’ ( B R E E D ) 160 G
D E M I - B AG U E T T E ‘E N G A R D E’ ( L A R G E ) 160 G 

B887

38236

Afmetingen Dimensions 27,5 CM
Stuks per doos Pièces par carton 40
Gewicht per stuk Poids par pièce 160 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,400 KG
Ontdooien Décongeler 10-15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

B AG U E T T E C A M PAG N E ( B E B LO E M D ) 280 G
B AG U E T T E C AM PAG N E ( FA R I N É E )  280 G

B224

13011

Afmetingen Dimensions 57 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 280 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 30
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

H A LV E B AG U E T T E C A M PAG N E ( B E B LO E M D ) 140G
D E M I - B AG U E T T E C AM PAG N E ( FA R I N É E )  140G

B225

50768

Afmetingen Dimensions 28 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 140 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’
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7170

S T O K B R O D E N  E N  P I C C O LO ’ S  |  B A G U E T T E S  E T  P I C C O LO S

S P E LT H A L F S TO K B R O O D 150 G
D E M I - B AG U E T T E À L’É P E AU T R E 150 G

B951

NEW

51840

Afmetingen Dimensions 27 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 150 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 32
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

S P E LT   |   É P E A U T R E F I T

S T O K B R O D E N  E N  P I C C O LO ’ S  |  B A G U E T T E S  E T  P I C C O LO S

S TO K B R O O D F I T 300 G
B AG U E T T E F I T  300 G

B578

30425

Afmetingen Dimensions 56,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 300 G
Gewicht per doos Poids par carton 9,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 30
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

 
P I CCO LO F I T 70 G

B661

41647

Afmetingen Dimensions 14 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 70 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 120
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 5-10’

H A L F S TO K B R O O D F I T 150 G
D E M I B AG U E T T E F I T  150 G

B394

50463

Afmetingen Dimensions 28 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 150 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 56
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 12-15’

SMAAKVOL OERGRAAN 
DÉLICIEUSE CÉRÉALE ANCIENNE

Spelt is een eeuwenoud graan en heeft 
een lekkere notensmaak. Het onderscheidt 
zich van traditionele tarwe door zijn 
samenstelling en smaak. Spelt is populair 
bij consumenten die op zoek zijn naar 
natuurlijke producten en back-to-the-roots 
voeding. 

L’épeautre est une céréale ancienne ayant 
un bon goût de noix. Il se distingue du blé 
classique par sa composition et sa saveur. Il 
est très populaire parmi les consommateurs 
cherchant des produits naturels et des 
aliments qui reviennent aux sources.

S P E LT S TO K B R O O D 300 G
B AG U E T T E À L’É P E AU T R E 300 G

B950

NEW

51839

Afmetingen Dimensions 51 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 300 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 28
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’
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7372

S T O K B R O D E N  E N  P I C C O LO ’ S  |  B A G U E T T E S  E T  P I C C O LO S

H A L F S TO K B R O O D M E E R G R A N E N 130 G
D E M I - B AG U E T T E M U LT I C É R É A L E S 130 G

B213

50623

Afmetingen Dimensions 27,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 130 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 60
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

H A L F S TO K B R O O D M E E R G R A N E N 155 G
D E M I - B AG U E T T E M U LT I C É R É A L E S 155 G

B353

50708

Afmetingen Dimensions 27,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 155 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,060 KG
Stuks per doos Pièces par carton 52
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

S TO K B R O O D M E E R G R A N E N 245 G
B AG U E T T E M U LT I C É R É A L E S 245 G

B273

50707

Afmetingen Dimensions 57 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 245 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,820 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

M E E R G R A N E N   |   M U LT I C É R É A L E S

P I CCO LO B R U I N 85 G
P I CCO LO G R I S 85 G

B15

50620

Afmetingen Dimensions 19 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 85 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,140 KG
Stuks per doos Pièces par carton 84
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

H A L F S TO K B R O O D B R U I N 130 G
D E M I - B AG U E T T E G R I S E 130 G 

B210

50671

Afmetingen Dimensions 27,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 130 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,280 KG
Stuks per doos Pièces par carton 56
Ontdooien Décongeler ± 15’
Oven Cuisson (180-190°) 8-12’

B R U I N   |   G R I S
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SNACKS

Focaccia 76

Pizze 77

Hartige snacks  |  Snacks salés 78
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F O C ACC I A M E T S T R ACC H I N O K A A S 850 G
F O C ACC I A AU F R O MAG E S T R ACC H I N O 850 G

L48

49013

Afmetingen Dimensions 27,5 x 37,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 850 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4 x 1
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (180-190°) 6-8’

 
P I Z Z A M A R G H E R I TA 1000 G

L84

49178

Afmetingen Dimensions 27,5 x 37,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1000 G
Gewicht per doos Poids par carton 9 KG
Stuks per doos Pièces par carton 9 x 1
Ontdooien Décongeler 30’
Oven Cuisson (180-190°) 6-8’

F O C ACC I A M E T U I E N 800 G
F O C ACC I A AU X O I G N O N S 800 G

L50

49015

Afmetingen Dimensions 27,5 x 37,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 800 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4 x 1
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (180-190°) 6-8’

 
F O C ACC I A V E G E TA R I A N A 800 G

L49

49014

Afmetingen Dimensions 27,5 x 37,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 800 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4 x 1
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (180-190°) 6-8’

 
P I Z Z A M A R G H E R I TA 220 G

L85

49057

Afmetingen Dimensions 12,5 x 17,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 220 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,920 KG
Stuks per doos Pièces par carton 18 x 2
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (180-190°) 6-8’

 
F O C ACC I A P O M O D O R I N I 200 G

L64

49030

Afmetingen Dimensions 12,5 x 17,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 200 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 20 x 2
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (180-190°) 6-8’

F O C A C C I A P I Z Z E

ITALIAANSE 
KLASSIEKER

CLASSIQUE
ITALIEN

EEN KLASSIEKER HERUITGEVONDEN 
UN CLASSIQUE RÉINVENTÉ

Een warme hap op elk moment van de dag? 
Dat kan! Werk de Pizza margherita af met 
Italiaanse ham, verse kruiden en olijven 
voor een verrassende - Instagram-proof - 
smaakbeleving. 

Un snack chaud à chaque moment de la 
journée ? C’est possible ! Finissez la Pizza 
margherita avec du jambon italien, des épices 
fraîches et des olives pour une expérience 
surprenante – et Instagram-proof.

 
M I N I - P I Z Z A C L A S S I CO 157 G

B777

43953

Gewicht per stuk Poids par pièce 157 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,652 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Oven Cuisson (180-190°) 17-20’ 
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M A R G H E R I TA R O L
R O U L E AU MA R G H E R I TA

B936
 

51745

Gewicht per stuk Poids par pièce 93 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,464 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Oven Cuisson (165-175°) 20-25’

S P I N A Z I E F E TA R O L
R O U L E AU É P I N A R D S F E TA

B938
 

51743

Gewicht per stuk Poids par pièce 93 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,464 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Oven Cuisson (165-175°) 20-25’

PA P R I K A R O L
R O U L E AU PA P R I K A

B937
 

51742

Gewicht per stuk Poids par pièce 93 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,464 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Oven Cuisson (165-175°) 20-25’

H A R T I G E  S N A C K S   |   S N A C K S  S A L É S
H A M - K A A S C R O I S S A N T
C R O I S S A N T J AM B O N - F R O MAG E

KB61

52230

Gewicht per stuk Poids par pièce 105 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,040 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

K A A S B R O O D J E
F E U I L L E T É AU F R O MAG E

B26

81076

Gewicht per stuk Poids par pièce 100 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (170-180°) 17-20’

W O R S T E N B R O O D J E ( F R I K A N D E L R O L )
PA I N S AU C I S S E ( F R I C A D E L L E )

RB29

UPGRADE

53456

Gewicht per stuk Poids par pièce 165 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,920 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (165-175°) 22-25’

F R I K A N D E L B R O O D J E
F E U I L L E T É F R I C A D E L L E

B191

81073

Gewicht per stuk Poids par pièce 180 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,320 KG
Stuks per doos Pièces par carton 24
Ontdooien Décongeler ± 30’ 
Oven Cuisson (170-180°) 17-20’

NIEUW RECEPT EN BETERE BALANS
NOUVELLE RECETTE PLUS ÉQUILIBRÉE

Onze producten moeten voortreffelijk zijn. 
Daarom streven we naar verbetering. Zo 
kregen onze heerlijke worstenbroodjes 
recent een upgrade. Het krokante deeg en 
de lekkere vulling vullen elkaar perfect aan. 
Nog beter, lekkerder en smaakvoller! 

Nos produits doivent être parfaits. C’est 
pourquoi nous tâchons de les améliorer 
sans cesse. Nos pains saucisses ont par 
exemple été récemment remaniés : la pâte 
croustillante et la délicieuse garniture se 
complètent à merveille.
Pour un résultat encore meilleur !

LUNCHTOPPERS,  
ZOWEL WARM ALS KOUD

LES INCONTOURNABLES  
DU LUNCH, À SERVIR  

CHAUD OU FROID
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DONUTS - MUFFINS  
BROWNIES - CAKES

M Y  O R I G I N A L ®  D O O N Y ’ S  8 2

MyMINIS 82

MySWEETIES 84

MyFUNNIES 85

MySHINIES 86

MyCHOCKIES 87

M Y  O R I G I N A L ®  M U F F I N S  8 8

Mini-muffins 88

Muffins 88

Gevulde muffins  |  Muffins fourrés 89

M Y  O R I G I N A L ®  B R O W N I E S  9 0

M Y  O R I G I N A L ®  C A K E S  9 1

Voorgesneden taarten  |  Tartes prédécoupées 91

Plaatgebak  |  Pâtisserie en plaque 93

Cake on the go 95
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8382

MyD O O N Y ’S M I N I G E S U I K E R D 
MyD O O N Y’S M I N I  S U C R É

D75

26435

Afmetingen Dimensions 0 6 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 18 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,980 KG
Stuks per doos Pièces par carton 110
Ontdooien Décongeler ± 15’

 
MyD O O N Y ’S F R U I T Y B I T E S M I N I

D197

NEW

53122

Afmetingen Dimensions 0 6 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 22 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,980 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 30
Ontdooien Décongeler ± 15’ 

 
MyD O O N Y ’S M I N I M I X E D B O X

D134

46620

Afmetingen Dimensions 0 6 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 22 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,980 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 30
Ontdooien Décongeler ± 15’ 

MyD O O N Y ’S M I N I M E T C H O CO L A D E S M A A K
MyD O O N Y’S M I N I  AU G O Û T C H O CO L AT

D76

25560

Afmetingen Dimensions 0 6 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 20 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 110
Ontdooien Décongeler ± 15’ 

M y M I N I S

EEN REGENBOOG AAN DONUTS
UN ARC-EN-CIEL DE DONUTS

Het is moeilijk om niet enthousiast te 
worden van deze vrolijke mixed box. De 
drie fruitige smaken (sinaasappel, citroen 
en bosbessen) zijn heerlijk verfrissend. Deze 
MyDOONY’S FRUITY BITES MINI veroveren 
gegarandeerd iedereens hart! 

Difficile de résister à cet assortiment coloré. 
Les trois saveurs fruitées (orange, citron 
et fruits des bois) sont délicieusement 
rafraîchissantes. Ces MyDOONY’S FRUITY 
BITES MINI ne laisseront personne indifférent, 
c’est certain !

P. 82
MYDOONY’S FRUITY BITES 

MINI (D197)
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8584

M y F U N N I E S

 
MyD O O N Y ’S B LU E S K Y

D192

52451

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 55 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,980 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 30-60’ 

 
MyD O O N Y ’S P I N K C LO U D

D190

52409

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 54 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,940 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 30-60’ 

 
MyD O O N Y ’S M A R S H M A L LO W

D132

45815

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 54 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,944 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 20’ 

DÉ SFEERMAKERS IN JE AANBOD
POUR UNE OFFRE HAUTE EN COULEUR

Leuk om te zien, nog leuker om te proeven. 
Deze heerlijke donuts zijn vast en zeker een 
populaire treat! 

Un plaisir pour les yeux, un régal pour 
les papilles. Ces délicieux donuts sont 
assurément une douceur populaire !

HET POPULAIRSTE  
GAT IN DE MARKT

UN PETIT ROND 
IRRÉSISTIBLEMENT  

POPULAIRE

MyD O O N Y ’S G E S U I K E R D
MyD O O N Y’S S U C R É 

A32

38848

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 49 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,528 KG
Stuks per doos Pièces par carton 72
Ontdooien Décongeler ± 20’ 

MyD O O N Y ’S N AT U U R
MyD O O N Y’S N AT U R E

A9

14036

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 44 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,168 KG
Stuks per doos Pièces par carton 72
Ontdooien Décongeler ± 20’ 

MyD O O N Y ’S G E S U I K E R D
MyD O O N Y’S S U C R É 

D32

44347

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 49 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,764 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 20’ 

M y S W E E T I E S
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MyD O O N Y ’S C H O CO L AT E 6 PAC K

In tray per 6
Dans un 6-pack D80T6

39279

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 55 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,980 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Ontdooien Décongeler ± 20’ 

8786

 
MyD O O N Y ’S B A N A N A

D82

20940

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 58 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,088 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 20’

 
MyD O O N Y ’S W H I T E VA N I L L A

D77

44479

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 58 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,088 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 20’ 

 
MyD O O N Y ’S P I N K Y

D85

44480

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 58 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,088 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 20’

 
MyD O O N Y ’S M I X E D B O X

D5

22761

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 55-58 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,444 KG
Stuks per doos Pièces par carton 5 x 12
Ontdooien Décongeler ± 20’

HANDIG ELEGANT!
PRATIQUE ET ÉLÉGANT !

Dankzij de handige verpakking  
is Doony’s Chocolate 6-pack meteen klaar 
om te serveren. 

Grâce à son packaging pratique, le paquet  
de 6 Doony’s chocolat peut immédiatement 
être servi. 

 
MyD O O N Y ’S PA R T Y

D11

44478

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 58 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,088 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 20’ 

 
MyD O O N Y ’S D O U B L E C H O CO L AT E

D112

42383

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 64 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,304 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 30’ 

 
MyD O O N Y ’S C H O CO L AT E

D80

44477

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 55 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,980 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 20’ 

M y S H I N I E S M y C H O C K I E S

NU HANDIG VERPAKT  
PER 6 VOOR EEN HEERLIJK 

SMULMOMENTJE!

DÉSORMAIS EMBALLÉS  
PAR 6 POUR UN VRAI MOMENT  

DE PLAISIR !
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8988

C H O CO L A D E M U F F I N
M U F F I N AU C H O CO L AT

A29

21231

Gewicht per stuk Poids par pièce 82 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,280 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 30’ 

VA N I L L E M U F F I N M E T C H O CO L A D E S T U K J E S
M U F F I N VA N I L L E AU X P É P I T E S D E C H O CO L AT

A77

22880

Gewicht per stuk Poids par pièce 82 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,280 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 30’ 

VA N I L L E M U F F I N
M U F F I N À L A VA N I L L E

A28

21230

Gewicht per stuk Poids par pièce 82 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,280 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 30’ 

M U F F I N S

A P P E L - K A N E E L M U F F I N M E T K A R A M E LV U L L I N G
M U F F I N P O M M E - C A N N E L L E F O U R R É AU C A R AM E L

A229

41588

Gewicht per stuk Poids par pièce 112 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,032 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 30-60’ 

T R I P L E C H O CO L A D E M U F F I N G E V U L D
M U F F I N AU T R I P L E C H O CO L AT F O U R R É

A228

41587

Gewicht per stuk Poids par pièce 112 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,032 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 30-60’ 

VA N I L L E M U F F I N M E T C AC AO - H A Z E L N O OT V U L L I N G
M U F F I N À L A VA N I L L E F O U R R É AU C AC AO - N O I S E T T E

A230

41589

Gewicht per stuk Poids par pièce 112 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,032 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 12
Ontdooien Décongeler ± 30-60’ 

G E V U L D E  M U F F I N S   |   M U F F I N S  F O U R R É S
 
M I X E D B O X M I N I - M U F F I N S

A232

42464

Gewicht per stuk Poids par pièce 15 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,250 KG
Stuks per doos Pièces par carton 10 x 15
Ontdooien Décongeler ± 15-30’ 

M I N I - M U F F I N S
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B R O W N I E

A92

81452

Afmetingen Dimensions 6 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 70 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,360 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Ontdooien Décongeler ± 60’ 

B R O W N I E S
 
H U N K Y C H U N K Y A P P L E P I E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux A238C12

47810

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1800 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 6 À 8 U/H 

 
DAY & N I G H T C H O CO L AT E P I E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux A240C12

47811

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1100 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H 

 
B E R R Y & W H I T E C H O CO L AT E P I E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux A239C12

47809

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1400 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

V O O R G E S N E D E N  TA A R T E N   |   TA R T E S  P R É D É C O U P É E S

 
C H E E S E C A K E

In 14 porties voorgesneden
Portionnée en 14 morceaux A299C14

81190

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1680 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,680 KG
Stuks per doos Pièces par carton 1
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 6 U/H

 
T R I P L E C H O CO L AT E C A K E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux A302C12

50248

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1320 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,280 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H 

READY TO SERVE!

Onze voorgesneden brownies zijn een 
praktische en slimme keuze voor een 
heerlijk tussendoortje. 

Nos brownies prédécoupés sont un choix 
pratique et judicieux pour un en-cas des plus 
savoureux.

KANT-EN-KLARE BROWNIES: 
EENVOUDIG SERVEREN

BROWNIES  
PRÊTS À L’EMPLOI :  
FACILES À SERVIR
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C A R R OT WA L N U TC A K E

Voorgesneden plaatgebak in 21 porties
Plaque prédécoupée en 21 morceaux A241C21

53318

Afmetingen Dimensions 37 x 27 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1800 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
R O C K Y R OA D B R O W N I E

Voorgesneden plaatgebak in 30 porties
Plaque prédécoupée en 30 morceaux A246C36

53316

Afmetingen Dimensions 37 x 27 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 2350 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,050 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
C H O CO L AT E F U D G E M E LT D O W N C A K E

Voorgesneden plaatgebak in 21 porties
Plaque prédécoupée en 21 morceaux A310C24

NEW

53317

Afmetingen Dimensions 37 x 27 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 2300 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,900 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

P L A AT G E B A K   |   PÂT I S S E R I E  E N  P L A Q U E

Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces

Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces

ONWEERSTAANBAAR  
LEKKER

IRRÉSISTIBLEMENT  
DÉLICIEUX

COOKIE PIE

Onweerstaanbaar lekker, deze taart met 
cacao zanddeeg, chocoladevulling met 
Cookie kruimels en daarbovenop een 
vanillecrème vulling versierd met Cookie 
kruimels.

Irrésistiblement délicieux, ce gâteau avec une 
pâte sablée au cacao, garniture au chocolat 
avec des miettes de Cookie et par dessus 
un fourrage crème vanille décorée avec des 
miettes de Cookie.

CHOCOLATE FUDGE MELTDOWN

Laat je verleiden door deze smeuïge 
chocoladecake, bedekt met een 
verrukkelijke laag chocolade fudge. Even 
opwarmen of koud serveren, iedereen smelt 
voor dit gebak en is bij de eerste hap op 
slag verliefd!

Laissez-vous séduire par ce cake au chocolat 
fondant, nappé d’une délicieuse couche de 
chocolat. Qu’elle soit servie chaude ou froide, 
tout le monde fondra pour cette pâtisserie et 
y deviendra accro dès la première bouchée !

 
B A N A N A C A K E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux A304C12

50698

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1200 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H 

 
CO O K I E P I E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux  A305C12 

51650

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1370 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,110 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 7 U/H 
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C A K E  O N  T H E  G O LEKKER EN VEILIG VERPAKT   |  SAVOUREUX ET EMBALLÉ EN TOUTE SÉCURITÉ

SMALL IN SIZE, BIG IN TASTE

Verwen je klanten met authentiek 
‘homemade’ vakmanschap in elke hap. 
My Original® Cakes zijn eerlijk. Zonder 
bewaarmiddelen. Lekker smeuïg 
vanbinnen, uitnodigend aan de buitenkant 
en handig apart verpakt uiteraard. Na 
ontdooien meteen klaar om te serveren.

Offrez à vos clients un savoir-faire artisanal 
authentique à chaque bouchée. My Original® 
Cakes sont 100% authentiques. Sans 
conservateurs. Délicieusement onctueux à 
l’intérieur, alléchants à l’extérieur et bien sûr 
emballés individuellement. Immédiatement 
prêts à servir après décongélation.

 
A P P L E C R U M B L E C A K E

Individueel voorverpakt
Emballé individuellement A307

52185

Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
C H O CO - CO CO C A K E

Individueel voorverpakt
Emballé individuellement A309

52187

Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
CO O K I E C R U M B L E C A K E

Individueel voorverpakt
Emballé individuellement A308

52186

Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
C A R R OT WA L N U T C A K E

Individueel voorverpakt
Emballé individuellement A306

52184

Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/HP. 95 & 123

CHOCO-COCO CAKE (A309) 
CARROT WALNUT CAKE (A306) 
APPLE CRUMBLE CAKE (A307) 
COOKIE CRUMBLE CAKE (A308) 
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PATISSERIE & DESSERTS
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B I S C U I T V E L J O CO N D E
F E U I L L E B I S C U I T J O CO N D E

B737

43486

Afmetingen Dimensions 37,5 x 57 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 450 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien Décongeler ± 15’ 

B I S C U I T V E L C H O CO L A D E
F E U I L L E B I S C U I T C H O CO L AT

B738

43487

Afmetingen Dimensions 37,5 x 57 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 450 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien Décongeler ± 15’ 

B I S C U I T V E L L E N   |   F E U I L L E S  B I S C U I T M I N I  PAT I S S E R I E   |   M I N I  PÂT I S S E R I E S

L A  PÂT I S S E R I E  D U  C H E F L A  PÂT I S S E R I E  D U  C H E F

SUGGESTIE VOOR HET 
VERWERKEN VAN 
BISCUITVELLEN

SUGGESTION  
D’UTILISATION DE LA  

FEUILLE BISCUIT

BISCUITVEL  | FEUILLE BISCUIT

Gebruik onze biscuitvellen als basis voor al 
uw eigen creaties met (plaat-) biscuit zoals 
onder andere rolbiscuits, bavarois, javanais… 
Neemt u het delicaatste werk uit handen en 
leidt tot een constante hoge kwaliteit.

Base pour toutes vos créations à base de 
biscuit comme, entre autres, les biscuits 
roulés, bavarois, javanais …
Permet d’épargner un travail délicat et 
garantit une qualité supérieure constante. 

 
M I X E D B O X M I G N A R D I S E S

mini-misérable, mini-framboos-chocolade, mini-javanais
mini-misérable, mini-framboise-chocolat, mini-javanais MB24

46785

Afmetingen Dimensions 3 x 3 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 11 G / 19 G / 18 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,728 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3 x 36
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 1 U/H
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I N D I V I D U E L E  P O R T I E S   |   P O R T I O N S  I N D I V I D U E L L E S

L A  PÂT I S S E R I E  D U  C H E F

 
C A P P U CC I N O

B895

50252

Afmetingen Dimensions 0 7 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 105 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,260 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 2 À 3 U/H

C H O CO L A D E L I É G E O I S 
C H O CO L AT L I É G E O I S

B913

51072

Afmetingen Dimensions 0 7 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 105 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,260 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 2 À 3 U/H

C I T R O E N - M E R I N G U E
C I T R O N - M E R I N G U E

B894

50251

Afmetingen Dimensions 0 7 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 105 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,260 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 2 À 3 U/H

D Ô M E C I T R O E N - B O S A A R D B E I E N
D Ô M E C I T R O N CO E U R F R A I S E S D E S B O I S

B565

29356

Gewicht per stuk Poids par pièce 88 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,056 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 2 À 3 U/H

C A R R É F R A M B O O S -  C H O CO L A D E
C A R R É F R AM B O I S E -  C H O CO L AT

B735

43484

Afmetingen Dimensions 5,8 x 5,6 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 105 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,260 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 2 À 3 U/H

D Ô M E C H O CO L A D E F E U I L L E T I N E
D Ô M E C R O Q UA N T C H O CO L AT

B438

27643

Gewicht per stuk Poids par pièce 89 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,068 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 2 À 3 U/H

D Ô M E F R A M B O O S
D Ô M E CO E U R D E F R AM B O I S E

B439

27644

Gewicht per stuk Poids par pièce 83 G
Gewicht per doos Poids par carton 0,996 KG
Stuks per doos Pièces par carton 12
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 2 À 3 U/H

L A  PÂT I S S E R I E  D U  C H E F
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Alleen al door stangen anders te versnijden,  
breng je elke keer iets speciaals op een bord.

En découpant simplement les longueurs de pâtisserie d’une autre manière, vous  
présenterez à chaque fois une création originale sur votre assiette.

10.
PORTIES
PORTIONS

11.
PORTIES
PORTIONS

20.
PORTIES
PORTIONS

24.
PORTIES
PORTIONS

20.
PORTIES
PORTIONS

16.
PORTIES
PORTIONS

12.
PORTIES
PORTIONS

33.
PORTIES
PORTIONS
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3,6 cm

8 cm

8 cm

4 cm

8 cm

V E R S N I J D I N G S T I P S   |   C O N S E I L S  D E  D É C O U P E

P. 105
FRAMBOZEN BAVAROIS

(B178)

BAVAROIS AUX FRAMBOISES 
(B178) 
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S TA N G E N   |   LO N G U E U R S

 
J AVA N A I S

B170

20074

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 800 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

P E E R - K A R A M E L B AVA R O I S
B AVA R O I S P O I R E - C A R AM E L

B139

20075

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

Z WA R T E W O U D B AVA R O I S
B AVA R O I S F O R Ê T N O I R E 

B172

20072

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 800 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

B O S V R U C H T E N B AVA R O I S
S YM P H O N I E AU X F R U I TS R O U G E S

B168

20076

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 800 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

F R A M B O Z E N B AVA R O I S
B AVA R O I S AU X F R AM B O I S E S

B178

20078

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

 
M I S É R A B L E

B171

23662

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

K A A S D É L I C E - K WA R K TA A R T M E T R O D E V R U C H T E N
D É L I C E AU F R O MAG E AU X F R U I TS R O U G E S

B163

48993

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 800 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

 
T I R A M I S U

B173

20071

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

PA S S I E V R U C H T E N B AVA R O I S
PA S S I O N D E S Î L E S

B177

20077

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

B O S A A R D B E I E N - C I T R O E N B AVA R O I S
B AVA R O I S C I T R O N - F R A I S E S D E S B O I S

B388

24186

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

KLASSIEKERS  | LES CLASSIQUES VRUCHTEN  | FRUITS

P. 107
CHOCOLADE FEUILLETINE

 (B255)

CROQUANT AU CHOCOLAT 
(B255)
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A A R D B E I E N E N R A B A R B E R M O U S S E
M O U S S E F R A I S E S - R H U B A R B E

B566

29357

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 735 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,410 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

 
B AVA R O I S À L A TA R TAT I N

Voorgesneden in 10 porties
Pré-coupé en 10 portions B867

47979

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 830 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,980 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

C H O CO L A D E FA N TA S I E
FA N TA I S I E D E C H O CO L AT

B164

20016

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

C H O CO L A D E F E U I L L E T I N E
C R O Q UA N T AU C H O CO L AT

B255

20015

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

C H O CO L A D E T R I O
T R O I S C H O CO L ATS

B254

48994

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 750 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

C H O CO L A D E S U P R Ê M E
C H O CO L AT S U P R Ê M E

B387

24185

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

CHOCOLADE  | CHOCOLAT

P. 105
PEER-KARAMEL BAVAROIS (B139)

BAVAROIS POIRE-CARAMEL (B139)
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A M A N D E L B I S C U I T M E T F R A M B O Z E N
MAC A R O N AU X F R AM B O I S E S

B252

20012

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

B AVA R O I S N O U G AT - A B R I KO O S
B AVA R O I S N O U G AT - A B R I COT

B389

24187

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 650 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,900 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

S P E C U LO O S B AVA R O I S
B AVA R O I S AU S P É C U LO O S

B298

21735

Afmetingen Dimensions 36 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 700 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

SPECIALITEITEN  | SPECIALITÉS

P. 104
JAVANAIS (B170)
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P L AT E N   |   P L A Q U E S

L A  PÂT I S S E R I E  D U  C H E F

J AVA N A I S P L A AT
J AVA N A I S E N P L AQ U E

B288

20159

Afmetingen Dimensions 57 x 37,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 5,900 KG
Gewicht per doos Poids par carton 5,900 KG
Stuks per doos Pièces par carton 1
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

B AVA R O I S P L A AT W O U D V R U C H T E N
B AVA R O I S AU X F R U I TS D E S B O I S E N P L AQ U E 

B187

12347

Afmetingen Dimensions 57 x 37,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 3,500 KG
Gewicht per doos Poids par carton 3,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 1
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

A A R D B E I E N - R A B A R B E R M O U S S E
M O U S S E F R A I S E S - R H U B A R B E

B595

40819

Gewicht per stuk Poids par pièce 72 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,440 KG
Stuks per doos Pièces par carton 20
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

W O U D V R U C H T E N M O U S S E
M O U S S E AU X F R U I TS D E S B O I S

B597

40821

Gewicht per stuk Poids par pièce 65 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,300 KG
Stuks per doos Pièces par carton 20
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

C H O CO L A D E M O U S S E
M O U S S E AU C H O CO L AT

B596

40820

Gewicht per stuk Poids par pièce 76 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,520 KG
Stuks per doos Pièces par carton 20
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

T I R A M I S U M O U S S E
M O U S S E T I R AM I S U

B598

40822

Gewicht per stuk Poids par pièce 70 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 20
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

B AVA R O I S P L A AT PA S S I E V R U C H T E N
B AVA R O I S AU X F R U I TS D E L A PA S S I O N E N P L AQ U E

B188

12348

Afmetingen Dimensions 57 x 37,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 3,500 KG
Gewicht per doos Poids par carton 3,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 1
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

D E S S E R T  C U P S   |   V E R R I N E S  À  D E S S E R T

L A  PÂT I S S E R I E  D U  C H E F

PA
TI

SS
ER

IE
& 

DE
SS

ER
TS

PA
TI

SS
ER

IE
& 

DE
SS

ER
TS



TIP: doreren met ei 
ASTUCE: dorer à l’oeuf 

113112

D R O O G G E B A K  |  G ÂT E A U X  S E C S D R O O G G E B A K  |  G ÂT E A U X  S E C S

A F G E B A K K E N R I J S T TA A R TJ E
TA RT E L E T T E AU R I Z C U I T E

B865

81369

Afmetingen Dimensions 0 9,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 120 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,320 KG
Stuks per doos Pièces par carton 36
Ontdooien Décongeler ± 2 À 3 U/H

R I J S T TA A R TJ E
TA RT E L E T T E AU R I Z

Tip: doreren met ei
Astuce à l’oeuf B982

81531

Afmetingen Dimensions 0 9,5 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 148 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,660 KG
Stuks per doos Pièces par carton 45
Ontdooien Décongeler 60’
Oven Cuisson (190-220°) 35-45’

CO N F I T U U R P L A K
C A R R É CO N F I T U R E

TIP: doreren met ei
ASTUCE: dorer à l’oeuf F59

81480

Afmetingen Dimensions 37 x 28 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1000 G
Gewicht per doos Poids par carton 10,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 10
Ontdooien Décongeler 60’
Oven Cuisson (210-230°) 30-40’

A P P E L F L A P M E T B OT E R ( A P P E L S T U K J E S )
C H AU S S O N AU X P O M M E S AU B E U R R E ( M O R C E AU X D E P O M M E S )

Reeds bestreken met eigeel
Déjà enduit de jaune d’œuf F22

36520

Gewicht per stuk Poids par pièce 120 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,8 KG
Stuks per doos Pièces par carton 40
Ontdooien Décongeler ± 20’
Oven Cuisson (190-220°) 25-30’

M I N I - A P P E L F L A P M E T B OT E R
M I N I - C H AU S S O N AU X P O M M E S AU B E U R R E

K165

52415

Gewicht per stuk Poids par pièce 40 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,480 KG
Stuks per doos Pièces par carton 112
Ontdooien Décongeler 20’
Oven Cuisson (180°) 12-15’

MINI-APPELFLAP
MINI-CHAUSSON AUX POMMES

Met de mini-appelflap voeg je niet alleen 
een fruitige toets toe aan je ontbijt. Het is 
ook het perfecte zoete tussendoortje of om 
‘on the go’ op te eten.

Le mini-chausson aux pommes au beurre 
ajoutera non seulement une touche fruitée 
à votre petit déjeuner, mais sera également 
l’en-cas sucré parfait ou la collation idéale à 
manger en chemin.
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D R O O G G E B A K  |  G ÂT E A U X  S E C S

F R U I T WA F E L M E T K E R S E N
G AU F R E AU X C E R I S E S

A20

12616

Afmetingen Dimensions 14 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 160 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,840 KG
Stuks per doos Pièces par carton 24
Ontdooien Décongeler ± 2 U/H

F R U I T WA F E L M E T A P P E L E N
G AU F R E AU X P O M M E S

A21

12617

Afmetingen Dimensions 14 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 160 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,840 KG
Stuks per doos Pièces par carton 24
Ontdooien Décongeler ± 2 U/H

F R U I T WA F E L M E T A B R I KO Z E N
G AU F R E AU X A B R I COTS

A22

12618

Afmetingen Dimensions 14 x 8 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 160 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,840 KG
Stuks per doos Pièces par carton 24
Ontdooien Décongeler ± 2 U/H

M I N I - WA F E L M E T B A N K E T B A K K E R S R O O M
M I N I - G AU F R E À L A C R È M E PÂT I S S I È R E

A224

81508

Afmetingen Dimensions 8 x 7 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 80 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,840 KG
Stuks per doos Pièces par carton 48
Ontdooien Décongeler ± 2 U/H

S U I K E R WA F E L
G AU F R E AU S U C R E

A24

81295

Gewicht per stuk Poids par pièce 115 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,750 KG
Stuks per doos Pièces par carton 50
Ontdooien Décongeler ± 1 U/H

D R O O G G E B A K  |  G ÂT E A U X  S E C S

B E R L I J N S E B O L
B O U L E D E B E R L I N

A1

81466

Afmetingen Dimensions 0 9 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 65 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,575 KG
Stuks per doos Pièces par carton 55
Ontdooien Décongeler ± 60’

S L AG R O O M S O E S J E
P R O F I T E R O L E À L  A C R È M E F O U E T T É E

A11

12993

Gewicht per stuk Poids par pièce 12,5 G
Gewicht per doos Poids par carton 3,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 240
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 60’

G E V U L D E M I N I - É C L A I R
M I N I - É C L A I R F O U R R É

12 trays van 12 stuks
12 trays de 12 pièces A18

12994

Gewicht per stuk Poids par pièce 18 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,520 KG
Stuks per doos Pièces par carton 144
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 60’

G E V U L D E É C L A I R ( B A N K E T B A K K E R S R O O M )
E C L A I R F O U R R É ( C R È M E PÂT I S S I È R E )

12 trays van 6 stuks
12 trays de 6 pièces A19

12166

Gewicht per stuk Poids par pièce 40 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,880 KG
Stuks per doos Pièces par carton 72
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 60’

G E V U L D E G R OT E É C L A I R
G R A N D É C L A I R F O U R R É

A34

81419

Gewicht per stuk Poids par pièce 85 G
Gewicht per doos Poids par carton 2,550 KG
Stuks per doos Pièces par carton 30
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 120’ PA
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V O O R G E S N E D E N  TA A R T E N  |  TA R T E S  P R É D É C O U P É E S

P. 117
BRESILIENNETAART (B761C10) 

TARTE BRÉSILIENNE (B761C10)

W E N E R A P P E LTA A R T
TA RT E V I E N N O I S E AU X P O M M E S

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux B826C12

48473

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1800 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 12 U/H

B R E S I L I E N N E TA A R T
TA RT E B R É S I L I E N N E

In 10 porties voorgesneden
Portionnée en 10 morceaux B761C10

48455

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1290 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,160 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 6 À 8 U/H

A B R I KO Z E N TA A R T
TA RT E AU X A B R I COTS

In 10 porties voorgesneden
Portionnée en 10 morceaux B180C10

52455

Afmetingen Dimensions 0 28 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1000 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 6 À 8 U/H

K E R S E N TA A R T
TA RT E AU X C E R I S E S

In 10 porties voorgesneden
Portionnée en 10 morceaux B179C10

52454

Afmetingen Dimensions 0 28 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1000 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 6 À 8 U/H

B R E TO E N S E A P P E LTA A R T
TA RT E AU X P O M M E S B R E TO N N E

In 10 porties voorgesneden
Portionnée en 10 morceaux B181C10

52453

Afmetingen Dimensions 0 28 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1000 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 6
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 6 À 8 U/H
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V O O R G E S N E D E N  TA A R T E N  |  TA R T E S  P R É D É C O U P É E SV O O R G E S N E D E N  TA A R T E N  |  TA R T E S  P R É D É C O U P É E S

 
H U N K Y C H U N K Y A P P L E P I E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux A238C12

47810

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1800 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,200 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 6 À 8 U/H 

 
DAY & N I G H T C H O CO L AT E P I E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux A240C12

47811

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1100 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H 

 
B E R R Y & W H I T E C H O CO L AT E P I E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux A239C12

47809

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1400 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,600 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

 
C H E E S E C A K E

In 14 porties voorgesneden
Portionnée en 14 morceaux A299C14

81190

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1680 G
Gewicht per doos Poids par carton 1,680 KG
Stuks per doos Pièces par carton 1
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 6 U/H

 
T R I P L E C H O CO L AT E C A K E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux A302C12

50248

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1320 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,280 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H 

ONWEERSTAANBAAR  
LEKKER

IRRÉSISTIBLEMENT  
DÉLICIEUX

COOKIE PIE

Onweerstaanbaar lekker, deze taart met 
cacao zanddeeg, chocoladevulling met 
Cookie kruimels en daarbovenop een 
vanillecrème vulling versierd met Cookie 
kruimels.

Irrésistiblement délicieux, ce gâteau avec une 
pâte sablée au cacao, garniture au chocolat 
avec des miettes de Cookie et par dessus 
un fourrage crème vanille décorée avec des 
miettes de Cookie.

 
B A N A N A C A K E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux A304C12

50698

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1200 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,800 KG
Stuks per doos Pièces par carton 4
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H 

 
CO O K I E P I E

In 12 porties voorgesneden
Portionnée en 12 morceaux  A305C12 

51650

Afmetingen Dimensions 0 26 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1370 G
Gewicht per doos Poids par carton 4,110 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 7 U/H 
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Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces

Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces

Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces

Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces

121120

P L A AT G E B A K  |  PÂT I S S E R I E  E N  P L A Q U E P L A AT G E B A K  |  PÂT I S S E R I E  E N  P L A Q U E

R A B A R B E R G E B A K
G ÂT E AU À L A R H U B A R B E

Voorgesneden plaatgebak in 21 porties
Plaque prédécoupée en 21 morceaux B636C21

41279

Afmetingen Dimensions 37 x 27 cm
Gewicht per stuk Poids par pièce 2800 G
Gewicht per doos Poids par carton 8,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien in koelkast Décongeler au réfrigérateur ± 3 À 4 U/H

C H O CO L A D E - CO CO S C A K E
C A K E AU C H O CO L AT - CO CO

Voorgesneden plaatgebak in 21 porties
Plaque prédécoupée en 21 morceaux B639C21

50967

Afmetingen Dimensions 37 x 27 cm
Gewicht per stuk Poids par pièce 2500 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,500 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

TO F F E E - H A Z E L N O OT G E B A K
G ÂT E AU AU C A R AM E L - N O I S E T T E

Voorgesneden plaatgebak in 21 porties
Plaque prédécoupée en 21 morceaux B648C21

50859

Afmetingen Dimensions 37 x 27 cm
Gewicht per stuk Poids par pièce 2000 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

C H O CO L A D E - W O U D V R U C H T E N C A K E
C A K E AU C H O CO L AT - F R U I TS D E S B O I S

Voorgesneden plaatgebak in 21 porties
Plaque prédécoupée en 21 morceaux B691C21

42093

Afmetingen Dimensions 37 x 27 cm
Gewicht per stuk Poids par pièce 2300 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,900 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

A P P E LC A K E
C A K E AU X P O M M E S

Voorgesneden plaatgebak in 21 porties
Plaque prédécoupée en 21 morceaux B717C21

42817

Afmetingen Dimensions 37 x 27 cm
Gewicht per stuk Poids par pièce 2250 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,750 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
C A R R OT WA L N U TC A K E

Voorgesneden plaatgebak in 21 porties
Plaque prédécoupée en 21 morceaux A241C21

53318

Afmetingen Dimensions 37 x 27 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 1800 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,400 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
R O C K Y R OA D B R O W N I E

Voorgesneden plaatgebak in 30 porties
Plaque prédécoupée en 30 morceaux A246C36

53316

Afmetingen Dimensions 37 x 27 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 2350 G
Gewicht per doos Poids par carton 7,050 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
C H O CO L AT E F U D G E M E LT D O W N C A K E

Voorgesneden plaatgebak in 21 porties
Plaque prédécoupée en 21 morceaux A310C24

NEW

53317

Afmetingen Dimensions 37 x 27 CM
Gewicht per stuk Poids par pièce 2300 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,900 KG
Stuks per doos Pièces par carton 3
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces

Plate 37 x 24 cm cutted in 21 pieces

CHOCOLATE FUDGE MELTDOWN

Laat je verleiden door deze smeuïge 
chocoladecake, bedekt met een 
verrukkelijke laag chocolade fudge. Even 
opwarmen of koud serveren, iedereen smelt 
voor dit gebak en is bij de eerste hap op 
slag verliefd!

Laissez-vous séduire par ce cake au chocolat 
fondant, nappé d’une délicieuse couche de 
chocolat. Qu’elle soit servie chaude ou froide, 
tout le monde fondra pour cette pâtisserie et 
y deviendra accro dès la première bouchée !

PA
TI

SS
ER

IE
& 

DE
SS

ER
TS

PA
TI

SS
ER

IE
& 

DE
SS

ER
TS



123122

LEKKER EN VEILIG VERPAKT   |  SAVOUREUX ET EMBALLÉ EN TOUTE SÉCURITÉ

SMALL IN SIZE, BIG IN TASTE

Verwen je klanten met authentiek 
‘homemade’ vakmanschap in elke hap. 
My Original® Cakes zijn eerlijk. Zonder 
bewaarmiddelen. Lekker smeuïg 
vanbinnen, uitnodigend aan de buitenkant 
en handig apart verpakt uiteraard. Na 
ontdooien meteen klaar om te serveren.

Offrez à vos clients un savoir-faire artisanal 
authentique à chaque bouchée. My Original® 
Cakes sont 100% authentiques. Sans 
conservateurs. Délicieusement onctueux à 
l’intérieur, alléchants à l’extérieur et bien sûr 
emballés individuellement. Immédiatement 
prêts à servir après décongélation.

 
A P P L E C R U M B L E C A K E

Individueel voorverpakt
Emballé individuellement A307

52185

Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
C H O CO - CO CO C A K E

Individueel voorverpakt
Emballé individuellement A309

52187

Gewicht per stuk Poids par pièce 60 G
Gewicht per doos Poids par carton 6,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
CO O K I E C R U M B L E C A K E

Individueel voorverpakt
Emballé individuellement A308

52186

Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/H

 
C A R R OT WA L N U T C A K E

Individueel voorverpakt
Emballé individuellement A306

52184

Gewicht per stuk Poids par pièce 50 G
Gewicht per doos Poids par carton 5,000 KG
Stuks per doos Pièces par carton 100
Ontdooien Décongeler ± 3 À 4 U/HP. 95 & 123

CHOCO-COCO CAKE (A309) 
CARROT WALNUT CAKE (A306) 
APPLE CRUMBLE CAKE (A307) 
COOKIE CRUMBLE CAKE (A308) 

C A K E  O N  T H E  G O
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TRADITIONALS

CROISSANTS

K157 36911 Rechte botercroissant Croissant droit au beurre

K149 40702 Rechte botercroissant “premium quality” Croissant droit au beurre “premium quality”

K97 27163 Gebogen botercroissant “premium quality” Croissant courbé au beurre “premium quality”

KB201 38219 Rechte botercroissant Croissant droit au beurre

K5 5053 Ronde botercroissant Croissant rond au beurre

K400 27776 Croissant margarine rond Croissant à la margarine rond

RB6 12385 Rechte botercroissant Croissant droit au beurre

KB233 52954 Vegan croissant Végan croissant

B158 53126 Afgebakken botercroissant Croissant au beurre cuit

CHOCOLADEBROODJES  |  PAINS AU CHOCOLAT

K158 39125 Boterchocoladebroodje Pain au chocolat au beurre

K148 40701 Boterchocoladebroodje “premium quality” Pain au chocolat au beurre “premium quality”

KB78 28381 Boterchocoladebroodje Pain au chocolat au beurre

K12D 51076 Chocoladebroodje Pain au chocolat

KB12 52676 Margarine chocoladebroodje Pain au chocolat à la margarine

SUISSEN  |  COUQUES SUISSES

K184 36890 Ronde botersuisse met rozijnen Couque suisse longue à la margarine et aux raisins

K128 27111 Lange suisse met rozijnen “premium quality” Couque suisse longue avec raisins “premium quality”

K130 27109 Ronde suisse met rozijnen “premium quality” Couque suisse ronde avec raisins “premium quality”

K28 49703 Lange suisse Couque suisse longue

K30 41450 Ronde suisse banketbakkersroom Couque suisse ronde avec crème pâtissière

KB128 23458 Margarine lange suisse met rozijnen Couque suisse longue à la margarine et aux raisins

KB30 14104 Ronde suisse met rozijnen Couque suisse ronde avec raisins

RB3 24654 Margarine ronde suisse met rozijnen Couque suisse ronde avec raisins

CLASSICS

KLASSIEKERS  |  LES CLASSIQUES

K100 29309 Choconoisette botercroissant Croissant au beurre choco-noisettes

K41 21551 Chocobanaanbroodje Pain choco-banane

K42 21512 Chococrèmebroodje (gele room) Pain choco-crème

KB53 24841 Choco choco broodje Pain choco choco

KB42 50186 Chococrèmebroodje (gele room) Pain choco-crème

K44 6521 Boterkoek Couque au beurre

K45 5528 Boterkoek met rozijnen Couque au beurre avec raisins

KB44 24812 Boterkoek Couque au beurre

KB45 24813 Boterkoek met rozijnen Couque au beurre avec raisins

KB149 27098 Ronde suisse met suikerparels Couque suisse ronde aux perles de sucre

KB75 24655 Boterlunette met chocoladedruppels Lunette au beurre et aux pépites de chocolat

KB81 22289 Choco crème twist Twist choco crème

KB80 21389 Acht met crème Huit à la crème

BLADERDEEGPLAKKEN  |  PLAQUES DE PÂTE FEUILLETÉE

K1 48948 Vierkante koek Carré

K7 26965 Plakken gerezen bladerdeeg 4 mm Plaques de pâte levée feuilletée 4 mm

B51 21500 Boterplak 2,8 mm (CB) Plaque au beurre 2,8 mm

B01 4750 Plakken bladerdeeg 2,5 mm Plaques de pâte feuilletée 2,5 mm

B02 21419 Plakken bladerdeeg 3,5 mm Plaques de pâte feuilletée 3,5 mm

MINI-VIENNOISERIE(S) 

K246 38703 Mini-croissant met boter Mini-croissant au beurre

K236 38704 Mini-chocoladebroodje met boter Mini-pain au chocolat au beurre

K238 38705 Mini-rolkoek met boter Mini-pain au raisins au beurre

KB239 53076 Mini-botercroissant Mini-croissant au beurre

KB236 53075 Mini-boterchocoladebroodje Mini-pain au chocolat au beurre

KB238 53074 Mini-boterrolkoek Mini-suisse ronde au beurre

KB228 52702 Mixed box mini-viennoiserie(s) met boter Mixed box mini-viennoiserie(s) au beurre 

K118 14522 Mini-apple Mini-apple

K119 14523 Mini-cherry Mini-cherry

K165 52415 Mini-appelflap met boter Mini-chausson aux pommes au beurre

MB28 37928 Mixed box mini-gevulde croissants met boter Mixed box mini-croissants fourrés au beurre

KB197 47917 Mini-maple pecan voorgeglazuurd Mini-maple pecan préglacé
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SPECIALTIES

ZOETE SPECIALITEITEN  |  SPÉCIALITÉS SUCRÉES

K2 52131 Appel banketbakkersroomkoek Couque pommes crème pâtissière

K25 52190 Kersen banketbakkersroomkoek Couque cerises crème pâtissière

K43 26323 Gevulde crèmekoek Jalousie à la crème

KB55 26701 Framboos mascarpone koek Couque framboise mascarpone

RB2 12896 Appelgebak banketbakkersroom Couque pommes et crème pâtissière

RB63 13741 Choconoisette croissant Croissant choco-noisettes

KB40 50198 Frambozencroissant Croissant aux framboises

RB91 22006 Marsepeincroissant Croissant pâte d’amandes

KB41 23353 Suikercroissant Croissant au sucre

KB22 45237 Maple pecan voorgeglazuurd Maple pecan préglacé

KB186 51864 Frangipane abrikozen koek Couque frangipane abricot

F22 36520 Appelflap met boter (appelstukjes) Chausson aux pommes au beurre (morceaux de pommes)

F59 81480 Confituurplak Carré confiture

HARTIGE VIENNOISERIE  |  VIENNOISERIE SALÉE

KB61 52230 Ham-kaas croissant Croissant jambon-fromage

RB29 53456 Worstenbroodje (frikandelrol) Pain saucisse (fricadelle)

B26 81076 Kaasbroodje Feuilleté au fromage

B191 81073 Frikandelbroodje Feuilleté fricadelle

B936 51745 Margherita rol Rouleau margherita

B937 51742 Paprika rol Rouleau paprika

B938 51743 Spinazie feta rol Rouleau épinards feta

TRENDING PRODUCTS

KB195 48392 Meergranen croissant Croissant multicéréales

B158 53126 Afgebakken botercroissant Croissant au beurre cuit

KB233 52954 Vegan croissant Végan croissant

KB12 52676 Margarine chocoladebroodje Pain au chocolat à la margarine

A L L E R G E N E N L I J S T  |  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S

V I E N N O I S E R I E

Le Clean Label sera décerné aux produits 
alimentaires dont la liste d’ingrédients ne contient : 
• aucun colorant artificiel
• aucun conservateur
• aucune huile ou graisse hydrogénée
• aucun sirop de maïs à haute teneur en fructose
• aucun amidon modifié chimiquement

Het Clean Label wordt toegekend aan 
voedingsmiddelen zonder: 
• kunstmatige kleurstoffen
• bewaarmiddelen
• gehydrogeneerde oliën en vetten
• maïsstroop met een hoog fructosegehalte
• chemisch gemodificeerd zetmeel
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B R O O D   |   PA I N
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SANDWICHES EN ZACHTE BROODJES  |  E T PETITS PAINS MOUS

B63 51488 Bruine sandwich 45 g Sandwich gris 45 g

B140 51042 Afgebakken sandwich 45 g Sandwich cuit 45 g

B142 81417 Mini-sandwich 25 g Mini-sandwich 25 g

B245 22553 Afgebakken zacht wit broodje (bebloemd) 45 g Petit pain blanc cuit mou (fariné) 45 g

B274 13908 Bagel natuur 80 g Bagel nature 80 g

B275 13909 Bagel sesam 80 g Bagel sésame 80 g

B681 51486 Botersandwich 45 g Sandwich au beurre 45 g

B721 50175 Rozijnenbol met melk 65 g Boule aux raisins au lait 65 g

B722 50176 Chocoladesandwich met melk 65 g Sandwich au chocolat au lait 65 g

ZUIDERSE SPECIALITEITEN  |  SPÉCIALITÉS DU SUD

FOCACCE

L40 28034 Ronde focaccia mediterranea 100 g Focaccia ronde mediterranea 100 g

L41 28036 Ronde focaccia rozemarijn 100 g Focaccia ronde au romarin 100 g

L42 14000 Focaccia classica 450 g Focaccia classica 450 g

L43 14002 Focaccia mediterranea 450 g Focaccia mediterranea 450 g

L44 14008 Focaccia mediterranea 100 g Focaccia mediterranea 100 g

L48 49013 Focaccia met stracchinokaas 850 g Focaccia au fromage stracchino 850 g

L49 49014 Focaccia vegetariana 800 g Focaccia vegetariana 800 g

L50 49015 Focaccia met uien 800 g Focaccia aux oignons 800 g

L64 49030 Focaccia pomodorini 200 g Focaccia pomodorini 200 g

CIABATTA

B50 20150 Ciabatta classica 250 g Ciabatta classica 250 g

B143 20221 Mini-ciabatta classica 80 g Mini-ciabatta classica 80 g

ITALIAANSE BOL  |  BOULE ITALIENNE

B137 22133 Italiaanse bol 150 g Boule Italienne 150 g

FOSSETTE

B399 53025 Fossette 100 g Fossette 100 g

B831 46531 Fossette meergranen 100 g Fossette multicéréales 100 g

PANE

B121 13439 Panino 110 g Panino 110 g

L91C 49061   en voorgesneden) 80 g Panino (grillé et précoupé) 80 g

FULLY BAKED

SOFT BUNS

B958 51735 Soft bun met sesam en komijnzaad 90 g Soft bun aux graines de sésame et de cumin 90 g

B959 51771 Soft bun met sesam en lijnzaad 90 g Soft bun aux graines de sésame et de lin 90 g

FOSSETTE

B399 53025 Fossette 100 g Fossette 100 g

B831 46531 Fossette meergranen 100 g Fossette multicéréales 100 g

STOKBROOD  |  BAGUETTE

B375 24965 Express half stokbrood  
(volledig afgebakken voorgesneden) 130 g

Demi-baguette express  
(pain cuit précoupé) 130 g

STOKBRODEN EN PICCOLO’S  |  BAGUETTES ET PICCOLOS

WIT  |  BLANC

B105 3008 Parisienne stokbrood 400 g wit Baguette parisienne 400 g blanc

B103 22482 Parisienne stokbrood 350 g wit Baguette parisienne 350 g blanc

B890 38285 Stokbrood ‘En Garde’ (breed) 320 g Baguette ‘En Garde’ (large) 320 g

B96 12100 Stokbrood 250 g wit Baguette 250 g blanc

B18 42634 Stokbrood 220 g wit Baguette 220 g blanc

B887 38236 Half stokbrood ‘En Garde’ (breed) 160 g Demi-baguette ‘En Garde’ (large) 160 g

B215 12952 Half stokbrood 155 g wit Demi-baguette 155 g blanc

B19 12768 Half stokbrood 130 g wit Demi-baguette 130 g blanc

B375 24965 Express half stokbrood  
(volledig afgebakken voorgesneden) 130 g

Demi-baguette express  
(pain cuit précoupé) 130 g

B46 12104 Piccolo 74 g Piccolo 74 g

B20 12097 Klein broodje wit 55 g Petit pain blanc 55 g
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RUSTIEKE BRODEN  |  PAINS RUSTIQUES

X38 25008 Gepunte baguette met desem 430 g La flûte Pérène au levain 430 g

X12 25026 Meergranenbrood met desem 450 g Le pavé Pérène au levain et multicéréales 450 g

X54 37945 Mini-desembroodje 50 g Mini-Pérène au levain 50 g

X10 28411 Desembrood 450 g Le pavé Pérène au levain 450 g

MB19 28203 Assortiment mini-longuettes 40 g Assortiment de mini-longuettes 40 g

B908 38733 Meergranen verwenbroodje 50 g Petit pain gourmand multicéréales 50 g

B911 38749 Verwenbroodje met walnoten en vijgen 50 g Petit pain gourmand aux noix et figues 50 g

B885 49911 Houthakkersbrood 650 g Pain de bûcheron 650 g

B906 50816 Houthakkersbrood FIT 650 g Pain de bûcheron FIT 650 g

B751 43652 Bâtard brood wit 400 g Pain bâtard blanc 400 g

B752 43653 Bâtard brood bruin 450 g Pain bâtard gris 450 g

B886 38162 Rustieke baguette (bebloemd)  
met afgeschuinde uiteinden 280 g

Baguette rustique (farinée)  
aux bouts biseautés 280 g

B897 38555 Rustieke baguette meergranen  
met afgeschuinde uiteinden 280 g

Baguette rustique multicéréales  
aux bouts biseautés 280 g

B948 51837 Baguette épi 280 g Baguette épi 280 g

B547 48845 Baguelino broodje 110 g Pain baguelino 110 g

B667 41757 Wit meergranen baguelino broodje 125 g Pain baguelino blanc multicéréales 125 g

B668 41758 Bruin meergranen baguelino broodje 125 g Pain baguelino gris multicéréales 125 g

B866 81148 Wit ruitbroodje 80 g Pain losange blanc 80 g

B408 27218 Wit meergranen ruitbroodje 80 g Pain losange blanc multicéréales 80 g

B407 27217 Bruin meergranen ruitbroodje 80 g Pain losange gris multicéréales 80 g

TAFELBROODJES  |  PETITS PAINS DE TABLE

MB19 28203 Assortiment mini-longuettes 40 g Assortiment de mini-longuettes 40 g

MB9 23375 Assortiment rustieke mini-tafelbroodjes 35 g Assortiment de mini-pains rustiques 35 g

B911 38749 Verwenbroodje met walnoten en vijgen 50 g Petit pain gourmand aux noix et figues 50 g

B908 38733 Meergranen verwenbroodje 50 g Petit pain gourmand multicéréales 50 g

MB6 50639 Assortiment mini-kaiserbroodjes 32 g Assortiment de mini-pains de l’empereur 32 g

MB2 22021 Assortiment mini-tafelbroodjes 30 g Assortiment de mini-pains de table 30 g

B142 81417 Mini-sandwich 25 g Mini-sandwich 25 g

BRODEN MET ZADEN & GRANEN  |  PAINS AUX GRAINES ET CÉRÉALES

B578 30425 Baguette FIT 300 g Baguette FIT 300 g

B394 50463 Broodje FIT 150 g Pain FIT 150 g

B661 41647 Piccolo FIT 70 g Piccolo FIT 70 g

B516 14117 Vierkant broodje met pompoenpitten FIT 90 g Petit pavé aux graines de potiron FIT 90 g

B744 43645 Vierkant donker meergranen broodje FIT 120 g Petit pain carré multicéréales FIT 120 g

B519 14118 Driehoekig meergranenbroodje FIT 105 g Triangle multicéréales FIT 105 g

B577 30028 Margriet meergranen FIT 430 g Marguerite multicéréales FIT 430 g

B784 44280 Meergranenbol FIT 140 g Boule multicéréales FIT 140 g

RONDE BROODJES  |  PAINS RONDS

B898 51059 Rosen roll wit 90 g Rosen roll blanc 90 g

B899 51060 Rosen roll donker 90 g Rosen roll foncé 90 g

B135 27541 Kaiserbroodje 60 g Petit pain de l’empereur 60 g

B156 40078 Kaiserbroodje met maanzaad 60 g Petit pain de l’empereur aux pavots 60 g

B157 40083 Kaiserbroodje met sesamzaad 60 g Petit pain de l’empereur aux graines de sésame 60 g

B311 40077 Kaiserbroodje meergranen 60 g Petit pain de l’empereur multicéréales 60 g

B802 45105 Kaiserbroodje donker meergranen 60 g Petit pain de l’empereur multicéréales foncé 60 g

B799 45100 Tijgerbroodje 70 g Petit pain tigre 70 g

B268 22575 Jumbo pistolet 90 g Pistolet jumbo 90 g

B391 26149 Witte vloerpistolet 70 g Pistolet blanc cuit sur sol 70 g

B270 13188 Witte vloerpistolet 55 g Pistolet blanc cuit sur sol 55 g
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CAMPAGNE

B224 13011 Baguette campagne (bebloemd) 280 g Baguette campagne (farinée) 280 g

B225 50768 Halve baguette campagne (bebloemd) 140g Demi-baguette campagne (farinée) 140g

SPELT  |  ÉPEAUTRE

B950 51839 Spelt stokbrood 300 g Baguette à l’épeautre 300 g

B951 51840 Spelt half stokbrood 150 g Demi-baguette à l’épeautre 150 g

FIT

B578 30425 Stokbrood fit 300 g Baguette fit 300 g

B394 50463 Half stokbrood fit 150 g Demi-baguette fit 150g

B661 41647 Piccolo fit 70 g Piccolo fit 70 g

BRUIN  |  GRIS

B210 50671 Half stokbrood bruin 130 g Demi-baguette grise 130 g

B15 50620 Piccolo bruin 85 g Piccolo gris 85 g

MEERGRANEN  |  MULTICÉRÉALES

B273 50707 Stokbrood meergranen 245 g Baguette multicéréales 245 g

B353 50708 Half stokbrood meergranen 155 g Demi-baguette multicéréales 155 g

B213 50623 Half stokbrood meergranen 130 g Demi-baguette multicéréales 130 g

D O N U T S  -  M U F F I N S  -  B R O W N I E S  -  C A K E S

Code
Art. Nr. 
N° Art. Naam Nom Ha

la
l

Cl
ea

n 
la

be
l

Gl
ut

en
Sc

ha
ald

ier
en

 |  C
rus

tac
és

Ei
er

en
 |  

Œ
uf

s
Vi

s |
 P

oi
ss

on
Pi

nd
a 

|  A
ra

ch
id

e
So

ja
M

el
k 

|  L
ai

t
Sc

ha
al

vr
uc

ht
en

 |  
Fr

ui
ts

 à
 co

qu
e

Se
ld

er
ij 

|  C
él

ér
i

M
os

te
rd

 |  
M

ou
ta

rd
e

Se
sa

m
za

ad
 |  

Sé
sa

m
e

Su
lf

ie
t |

 S
ul

fit
es

Lu
pi

ne
 |  

Lu
pi

n
W

ee
kd

ie
re

n 
|  M

ol
lu

sq
ue

s
Ve

ga
n 

|  V
ég

ét
al

ie
n

Ve
ge

ta
ri

sc
h 

|  V
ég

ét
ar

ie
n

MY ORIGINAL® DOONY’S

MyMINIS

D75 26435 MyDOONY’S mini gesuikerd MyDOONY’S mini sucré

D76 25560 MyDOONY’S mini met chocoladesmaak MyDOONY’S mini au goût chocolat

D134 46620 MyDOONY’S mini mixed box MyDOONY’S mini mixed box

D197 53122 MyDOONY’s mixed box 3 fruity bites mini MyDOONY’s mixed box 3 fruity bites mini

MySWEETIES

A9 14036 MyDOONY’S natuur MyDOONY’S nature

A32 38848 MyDOONY’S gesuikerd MyDOONY’S sucré

D32 44347 MyDOONY’S gesuikerd MyDOONY’S sucré

MyFUNNIES

D190 52409 MyDOONY’S pink cloud MyDOONY’S pink cloud

D192 52451 MyDOONY’S blue sky MyDOONY’S blue sky

D132 45815 MyDOONY’S marshmallow MyDOONY’S marshmallow

MySHINIES

D11 44478 MyDOONY’S party MyDOONY’S party

D77 44479 MyDOONY’S white vanilla MyDOONY’S white vanilla

D82 20940 MyDOONY’S banana MyDOONY’S banana

D85 44480 MyDOONY’S pinky MyDOONY’S pinky

D5 22761 MyDOONY’S mixed box MyDOONY’S mixed box

MyCHOCKIES

D80 44477 MyDOONY’S chocolate MyDOONY’S chocolate

D80T6 39279 MyDOONY’S chocolate 6 pack MyDOONY’S chocolate 6 pack

D112 42383 MyDOONY’S double chocolate MyDOONY’S double chocolate

MY ORIGINAL® MUFFINS

MINI-MUFFINS

A232 42464 Mixed box mini-muffins Mixed box mini-muffins

MUFFINS

A28 21230 Vanillemuffin Muffin à la vanille

A29 21231 Chocolademuffin Muffin au chocolat

A77 22880 Vanillemuffin met chocoladestukjes Muffin vanille aux pépites de chocolat

GEVULDE MUFFINS  |  MUFFINS FOURRÉS

A228 41587 Triple chocolademuffin gevuld Muffin au triple chocolat fourré

A229 41588 Appel-kaneel muffin met karamelvulling Muffin pomme-cannelle fourré au caramel

A230 41589 Vanillemuffin met cacao-hazelnootvulling Muffin à la vanille fourré au cacao-noisette

MY ORIGINAL® BROWNIES

A92 81452 Brownie met chocoladestukjes Brownie aux pépites de chocolat

MY ORIGINAL® CAKES

VOORGESNEDEN TAARTEN  |  TARTES PRÉCOUPÉES

A238C12 47810 Hunky chunky apple pie Hunky chunky apple pie

A239C12 47809 Berry & white chocolate pie Berry & white chocolate pie

A240C12 47811 Day & night chocolate pie Day & night chocolate pie

A299C14 81190 Cheesecake Cheesecake

A302C12 50248 Triple chocolate cake Triple chocolate cake

A304C12 50698 Banana cake Banana cake

A305C12 51650 Cookie pie Cookie pie

PLAATGEBAK  |  PÂTISSERIE EN P LAQUE

A241C21 42662 Carrot walnutcake Carrot walnutcake

A310C24 53317 Chocolate Fudge meltdown cake Chocolate Fudge meltdown cake

A246C36 51079 Rocky road brownie Rocky road brownie

CAKE ON THE GO

A309 52187 Choco-coco cake Choco-coco cake

A306 52184 Carrot walnut cake Carrot walnut cake

A307 52185 Apple crumble cake Apple crumble cake

A308 52186 Cookie crumble cake Cookie crumble cake
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FOCACCIA

L48 49013 Focaccia met stracchinokaas 850 g Focaccia au fromage stracchino 850 g

L49 49014 Focaccia vegetariana 800 g Focaccia vegetariana 800 g

L50 49015 Focaccia met uien 800 g Focaccia aux oignons 800 g

L64 49030 Focaccia pomodorini 200 g Focaccia pomodorini 200 g

PIZZE

L84 49178 Pizza margherita 1000 g Pizza margherita 1000 g

L85 49057 Pizza margherita 220 G Pizza margherita 220 G

B777 43953 Mini-pizza classico Mini-pizza classico

HARTIGE SNACKS  |  SNACKS SALÉS

KB61 52230 Ham-kaas croissant Croissant jambon-fromage

RB29 53456 Worstenbroodje (frikandelrol) Pain saucisse (fricadelle)

B26 81076 Kaasbroodje Feuilleté au fromage

B191 81073 Frikandelbroodje Feuilleté fricadelle

B936 51745 Margherita rol Rouleau margherita

B937 51742 Paprika rol Rouleau paprika

B938 51743 Spinazie feta rol Rouleau épinards feta
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LA PÂTISSERIE DU CHEF

BISCUITVELLEN  |  FEUILLES BISCUIT

B737 43486 Biscuitvel joconde Feuille biscuit joconde

B738 43487 Biscuitvel chocolade Feuille biscuit chocolat

MINI PATISSERIE  |  MINI PÂTISSERIES

MB24 46785 Mixed box mignardises (mini javanais,  
mini misérable, mini framboos-chocolade)

Mixed box mignardises (mini javanais,  
mini misérable, mini framboise-chocolat)

INDIVIDUELE PORTIES  |  PORTIONS INDIVIDUELLES

B895 50252 Cappuccino Cappuccino

B894 50251 Citroen-meringue Citron-meringue

B913 51072 Chocolade Liégeois Chocolat Liégeois

B438 27643 Dôme chocolade feuilletine Dôme croquant chocolat  

B439 27644 Dôme framboos Dôme coeur de framboise

B565 29356 Dôme citroen-bosaardbeien Dôme citron coeur fraises des bois

B735 43484 Carré framboos - chocolade Carré framboise - chocolat

STANGEN  |  LONGUEURS

Klassiekers  |  Les classiques

B170 20074 Javanais Javanais

B171 23662 Misérable Misérable

B172 20072 Zwarte woud bavarois Bavarois forêt noire

B173 20071 Tiramisu Tiramisu

Vruchten  |  Fruits

B139 20075 Peer-karamel bavarois Bavarois poire-caramel

B163 48993 Kaasdélice-kwarktaart met rode vruchten Délice au fromage aux fruits rouges

B168 20076 Bosvruchten bavarois Symphonie aux fruits rouges

B177 20077 Passievruchten bavarois Passion des îles

B178 20078 Frambozen bavarois Bavarois aux framboises

B388 24186 Bosaardbeien-citroen bavarois Bavarois citron-fraises des bois

B566 29357 Aardbeien en rabarbermousse Mousse fraises-rhubarbe

B867 47979 Bavarois à la tartatin Bavarois à la tartatin

Chocolade  |  Chocolat

B164 20016 Chocoladefantasie Fantaisie de chocolat

B254 48994 Chocolade trio Trois chocolats

B255 20015 Chocolade feuilletine Croquant au chocolat

B387 24185 Chocolade suprême Chocolat suprême

Specialiteiten  |  Specialités

B252 20012 Amandelbiscuit met frambozen Macaron aux framboises

B298 21735 Speculoos bavarois Bavarois au spéculoos

B389 24187 Bavarois nougat-abrikoos Bavarois nougat-abricot

PLATEN  |  PLAQUES

B187 12347 Bavaroisplaat woudvruchten Bavarois aux fruits des bois en plaque

B188 12348 Bavaroisplaat passievruchten Bavarois aux fruits de la passion en plaque

B288 20159 Javanais plaat Javanais en plaque

DESSERT CUPS  |  VERRINES À DESSERT

B595 40819 Aardbeien-rabarbermousse Mousse fraises-rhubarbe

B596 40820 Chocolademousse Mousse au chocolat

B597 40821 Woudvruchtenmousse Mousse aux fruits des bois

B598 40822 Tiramisumousse Mousse tiramisu
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DROOGGEBAK  |  GÂTEAUX SECS

B865 81369 Afgebakken rijsttaartje Tartelette au riz cuite

B982 81531 Rijsttaartje Tartelette au riz

F59 81480 Confituurplak Carré confiture

F22 36520 Appelflap met boter  
(appelstukjes)

Chausson aux pommes au beurre  
(morceaux de pommes)

K165 52415 Mini-appelflap met boter Mini-chausson aux pommes au beurre

A1 81124 Berlijnse bol Boule de Berlin

A11 12993 Slagroomsoesje Profiterole à l a crème fouettée

A18 12994 Gevulde mini-éclair Mini-éclair fourré

A19 12166 Gevulde éclair (banketbakkersroom) Eclair fourré (crème pâtissière)

A34 81419 Gevulde grote éclair Grand éclair fourré

A20 12616 Fruitwafel met kersen Gaufre aux cerises

A21 12617 Fruitwafel met appelen Gaufre aux pommes

A22 12618 Fruitwafel met abrikozen Gaufre aux abricots

A224 81508 Mini-wafel met banketbakkersroom Mini-gaufre à la crème pâtissière

A24 81295 Suikerwafel Gaufre au sucre

VOORGESNEDEN TAARTEN  |  TARTES PRÉCOUPÉES

B761C10 48455 Bresiliennetaart Tarte brésilienne

B826C12 48473 Wener appeltaart Tarte viennoise aux pommes

B179C10 52454 Kersentaart Tarte aux cerises

B180C10 52455 Abrikozentaart Tarte aux abricots

B181C10 52453 Bretoense appeltaart Tarte aux pommes Bretonne

A304C12 50698 Banana cake Banana cake

A305C12 51650 Cookie pie Cookie pie

A238C12 47810 Hunky chunky apple pie Hunky chunky apple pie

A239C12 47809 Berry & white chocolate pie Berry & white chocolate pie

A240C12 47811 Day & night chocolate pie Day & night chocolate pie

A299C14 81190 Cheesecake Cheesecake

A302C12 50248 Triple chocolate cake Triple chocolate cake

PLAATGEBAK  |  PÂTISSERIE EN P LAQUE

B636C21 41279 Rabarbergebak Gâteau à la rhubarbe

B639C21 41285 Chocolade-cocos cake Cake au chocolat-coco

B648C21 41301 Toffee-hazelnoot gebak Gâteau au caramel-noisette

B717C21 42817 Appelcake Cake aux pommes

B691C21 42093 Chocolade-woudvruchten cake Cake au chocolat-fruits des bois

A241C21 42662 Crazy carrot cake Crazy carrot cake

A310C24 53317 Chocolate Fudge meltdown cake Chocolate Fudge meltdown cake

A246C36 51079 Rocky road brownie Rocky road brownie

CAKE ON THE GO

A309 52187 Choco-coco cake Choco-coco cake

A306 52184 Carrot walnut cake Carrot walnut cake

A307 52185 Apple crumble cake Apple crumble cake

A308 52186 Cookie crumble cake Cookie crumble cake
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INDEX
CODE ART. NR. | N° NAAM NOM P.

A1 81124 Berlijnse bol Boule de Berlin P152

A9 14036 MyDOONY’S natuur MyDOONY’S nature P118

A11 12993 Slagroomsoesje Profiterole à l a crème fouettée P152

A18 12994 Gevulde mini-éclair Mini-éclair fourré P152

A19 12166 Gevulde éclair (banketbakkersroom) Eclair fourré (crème pâtissière) P152

A20 12616 Fruitwafel met kersen Gaufre aux cerises P153

A21 12617 Fruitwafel met appelen Gaufre aux pommes P153

A22 12618 Fruitwafel met abrikozen Gaufre aux abricots P153

A24 81295 Suikerwafel Gaufre au sucre P153

A28 21230 Vanillemuffin Muffin à la vanille P122

A29 21231 Chocolademuffin Muffin au chocolat P122

A32 38848 MyDOONY’S gesuikerd MyDOONY’S sucré P118

A34 81419 Gevulde grote éclair Grand éclair fourré P152

A77 22880 Vanillemuffin met chocoladestukjes Muffin vanille aux pépites de chocolat P122

A92 81452 Brownie met chocoladestukjes Brownie aux pépites de chocolat P124

A224 81508 Mini-wafel met banketbakkersroom Mini-gaufre à la crème pâtissière P153

A228 41587 Triple chocolademuffin gevuld Muffin au triple chocolat fourré P123

A229 41588 Appel-kaneel muffin met karamelvulling Muffin pomme-cannelle fourré au caramel P123

A230 41589 Vanillemuffin met cacao-hazelnootvulling Muffin à la vanille fourré au cacao-noisette P123

A232 42464 Mixed box mini-muffins Mixed box mini-muffins P122

A238C12 47810 Hunky chunky apple pie Hunky chunky apple pie P125 - 157

A239C12 47809 Berry & white chocolate pie Berry & white chocolate pie P125 - 157

A240C12 47811 Day & night chocolate pie Day & night chocolate pie P125 - 157

A241C21 42662 Crazy carrot cake Crazy carrot cake P127 - 159

A246C36 51079 Rocky road brownie Rocky road brownie P127 - 159

A299C14 81190 Cheesecake Cheesecake P125 - 157

A302C12 50248 Triple Chocolate Cake Triple Chocolate Cake P125 - 157

A304C12 50698 Banana cake Banana cake P126 - 156

A305C12 51650 Cookie pie Cookie pie P126 - 156

A310C24 53317 Chocolate Fudge meltdown cake Chocolate Fudge meltdown cake P127 - 159

A306 52184 Carrot walnut cake Carrot walnut cake P129 - 161

A307 52185 Apple crumble cake Apple crumble cake P129 - 161

A308 52186 Cookie crumble cake Cookie crumble cake P129 - 161

A309 52187 Choco-coco cake Choco-coco cake P129 - 161

B01 4750 Plakken bladerdeeg 2,5 mm Plaques de pâte feuilletée 2,5 mm P47

B02 21419 Plakken bladerdeeg 3,5 mm Plaques de pâte feuilletée 3,5 mm P47

B15 50620 Piccolo bruin 85 g Piccolo gris 85 g P98

B18 42634 Stokbrood 220 g wit Baguette 220 g blanc P93

B19 12768 Half stokbrood 130 g wit Demi-baguette 130 g blanc P94

B20 12097 Klein broodje wit 55 g Petit pain blanc 55 g P94

B26 81076 Kaasbroodje Feuilleté au fromage P57 - 109

B46 12104 Piccolo 74 g Piccolo 74 g P94

B50 20150 Ciabatta classica 250 g Ciabatta classica 250 g P86

B51 21500 Boterplak 2,8 mm (CB) Plaque au beurre 2,8 mm P47

B63 51488 Bruine sandwich 45 g Sandwich gris 45 g P80

B96 12100 Stokbrood 250 g wit Baguette 250 g blanc P93

B103 22482 Parisienne stokbrood 350 g wit Baguette Parisienne 350 g blanc P93

B105 3008 Parisienne stokbrood 400 g wit Baguette Parisienne 400 g blanc P93

B121 13439 Panino 110 g Panino 110 g P89

B135 27541 Kaiserbroodje 60 g Petit pain de l'empereur 60 g P78

B137 22133 Italiaanse bol 150 g Boule italienne 150 g P87

B139 20075 Peer-karamel bavarois Bavarois poire-caramel P143

B140 51042 Afgebakken sandwich 45 g Sandwich cuit  45 g P80

B142 81417 Mini-sandwich 25 g Mini-sandwich 25 g P71 - 81

B143 20221 Mini-ciabatta classica 80 g Mini-ciabatta classica 80 g P86

B156 40078 Kaiserbroodje met maanzaad  60 g Petit pain de l'empereur aux pavots  60 g P78

B157 40083 Kaiserbroodje met sesamzaad 60 g Petit pain de l'empereur aux graines de sésame 60 g P78

B158 53126 Afgebakken botercroissant Croissant au beurre cuit P31 - 58

B163 48993 Kaasdélice-kwarktaart met rode vruchten Délice au fromage aux trois fruits rouges P143

B164 20016 Chocoladefantasie Fantaisie de chocolat P145

B168 20076 Bosvruchten bavarois Symphonie aux fruits rouges P143

B170 20074 Javanais Javanais P142

CODE ART. NR. | N° NAAM NOM P.

B171 23662 Misérable Misérable P142

B172 20072 Zwarte woud bavarois Bavarois forêt noire P142

B173 20071 Tiramisu Tiramisu P142

B177 20077 Passievruchten bavarois Passion des îles P143

B178 20078 Frambozen bavarois Bavarois aux framboises P143

B179C10 52454 Kersentaart Tarte aux cerises P155

B180C10 52455 Abrikozentaart Tarte aux abricots P155

B181C10 52453 Bretoense appeltaart Tarte aux pommes Bretonne P155

B187 12347 Bavaroisplaat woudvruchten Bavarois aux fruits des bois en plaque P148

B188 12348 Bavaroisplaat passievruchten Bavarois aux fruits de la passion en plaque P148

B191 81073 Frikandelbroodje Feuilleté fricadelle P57 - 109

B210 50671 Half stokbrood bruin 130 g Demi-baguette grise 130 g P98

B213 50623 Half stokbrood meergranen 130 g Demi-baguette multicéréales 130 g P98

B215 12952 Half stokbrood 155 g wit Demi-baguette 155 g blanc P94

B224 13011 Baguette campagne (bebloemd) 280 g Baguette campagne (farinée) 280 g P95

B225 50768 Halve baguette campagne (bebloemd) 140g Demi-baguette campagne (farinée) 140g P95

B245 22553 Afgebakken zacht wit broodje (bebloemd) 45 g Petit pain blanc cuit mou (fariné) 45 g P80

B252 20012 Amandelbiscuit met frambozen Macaron aux framboises P147

B254 48994 Chocolade trio Trois chocolats P145

B255 20015 Chocolade feuilletine Croquant au chocolat P145

B268 22575 Jumbo pistolet 90 g Pistolet jumbo 90 g P79

B270 13188 Witte vloerpistolet 55 g Pistolet blanc cuit sur sol 55 g P79

B273 50707 Stokbrood meergranen 245 g Baguette multicéréales 245 g P98

B274 13908 Bagel natuur 80 g Bagel nature 80 g P81

B275 13909 Bagel sesam 80 g Bagel sésame 80 g P81

B288 20159 Javanais plaat Javanais en plaque P148

B298 21735 Speculoos bavarois Bavarois au spéculoos P147

B311 40077 Kaiserbroodje meergranen 60 g Petit pain de l'empereur multicéréales 60 g P78

B353 50708 Half stokbrood meergranen 155 g Demi-baguette multicéréales 155 g P98

B375 24965 Express half stokbrood (volledig afgebakken voorgesneden) 130 g Demi-baguette express (pain cuit précoupé) 130 g P91 - 94

B387 24185 Chocolade suprême Chocolat suprême P145

B388 24186 Bosaardbeien-citroen bavarois Bavarois citron-fraise des bois P143

B389 24187 Bavarois nougat-abrikoos Bavarois nougat-abricot P147

B391 26149 Witte vloerpistolet 70 g Pistolet blanc cuit sur sol 70 g P79

B394 50463 Half stokbrood fit 150 g Demi-baguette fit 150 g P74- 97

B399 53025 Fossette 100 g Fossette 100 g P87 - 91

B407 27217 Bruin meergranen ruitbroodje 80 g Pain losange gris multicéréales 80 g P71

B408 27218 Wit meergranen ruitbroodje 80 g Pain losange blanc multicéréales 80 g P71

B438 27643 Dôme chocolade feuilletine Dôme croquant chocolat P139

B439 27644 Dôme framboos Dôme coeur de framboise P139

B516 14117 Vierkant broodje met pompoenpitten fit 90 g Petit pavé aux graines de potiron fit 90 g P74

B519 14118 Driehoekig meergranenbroodje fit 105 g Triangle multicéréales fit 105 g P75

B547 48845 Baguelino broodje 110 g Pain baguelino 110 g P71

B565 29356 Dôme citroen-bosaardbeien Dôme citron coeur fraise des bois P139

B566 29357 Aardbeien en rabarbermousse Mousse fraises-rhubarbe P144

B577 30028 Margriet meergranen fit 430 g Marguerite multicéréales fit 430 g P75

B578 30425 Stokbrood fit 300 g Baguette fit 300 g P74 - 97

B595 40819 Aardbeien-rabarbermousse Mousse fraises-rhubarbe P149

B596 40820 Chocolademousse Mousse au chocolat P149

B597 40821 Woudvruchtenmousse Mousse aux fruits des bois P149

B598 40822 Tiramisumousse Mousse tiramisu P149

B636C21 41279 Rabarbergebak Gâteau à la rhubarbe P158

B639C21 50967 Chocolade-cocos cake Cake au chocolat-coco P158

B648C21 50859 Toffee-hazelnoot gebak Gâteau au caramel-noisette P158

B661 41647 Piccolo fit 70 g Piccolo fit 70 g P74 - 97

B667 41757 Wit meergranen baguelino broodje 125 g Pain baguelino blanc multicéréales 125 g P71

B668 41758 Bruin meergranen baguelino broodje 125 g Pain baguelino gris multicéréales 125 g P71

B681 51486 Botersandwich 45 g Sandwich au beurre 45 g P80

B691C21 42093 Chocolade-woudvruchten cake Cake au chocolat-fruits des bois P158

B717C21 42817 Appelcake Cake aux pommes P158

B721 50175 Rozijnenbol met melk 65 g Boule aux raisins au lait 65 g P80

B722 50176 Chocoladesandwich met melk 65 g Sandwich au chocolat au lait 65 g P80



135134

CODE ART. NR. | N° NAAM NOM P.

K28 49703 Lange suisse Couque suisse longue P39

K30 41450 Ronde suisse banketbakkersroom Couque suisse ronde avec crème pâtissière P39

K41 21551 Chocobanaanbroodje Pain choco-banane P42

K42 21512 Chococrèmebroodje (gele room) Pain choco-crème P42

K43 26323 Gevulde crèmekoek Jalousie à la crème P52

K44 6521 Boterkoek Couque au beurre P43

K45 5528 Boterkoek met rozijnen Couque au beurre avec raisins P43

K97 27163 Gebogen botercroissant ”Premium Quality” Croissant courbé au beurre  "Premium Quality" P29

K100 29309 Choconoisette botercroissant Croissant au beurre choco-noisettes P42

K118 14522 Mini-apple Mini-apple P50

K119 14523 Mini-cherry Mini-cherry P50

K128 27111 Lange suisse met rozijnen ”Premium Quality” Couque suisse longue avec raisins "Premium Quality" P38

K130 27109 Ronde suise met rozijnen ”Premium Quality” Couque suisse ronde avec raisins "Premium Quality" P38

K148 40701 Boterchocoladebroodje ”Premium Quality” Pain au chocolat au beurre "Premium Quality" P33

K149 40702 Rechte botercroissant "Premium Quality" Croissant droit au beurre "Premium Quality" P29

K157 36911 Rechte botercroissant Croissant droit au beurre P28

K158 39125 Boterchocoladebroodje Pain au chocolat au beurre P32

K184 36890 Ronde botersuisse met rozijnen Couque suisse ronde au beurre avec raisins P37

K236 38704 Mini-chocoladebroodje met boter Mini-pain au chocolat au beurre P48

K238 38705 Mini-rolkoek met boter Mini-pain au raisins au beurre P48

K246 38703 Mini-croissant met boter Mini-croissant au beurre P48

K400 27776 Croissant margarine rond Croissant à la margarine rond P31

KB12 52676 Margarine chocoladebroodje Pain au chocolat à la margarine P35 - 59

KB22 45237 Maple pecan voorgeglazuurd Maple pecan préglacé P55

KB30 14104 Ronde Suisse met rozijnen Couque suisse ronde avec raisins P39

KB40 50198 Frambozencroissant Croissant aux framboises P54

KB41 23353 Suikercroissant Croissant au sucre P54

KB42 50186 Chococrèmebroodje (gele room) Pain choco-crème P42

KB44 24812 Boterkoek Couque au beurre P43

KB45 24813 Boterkoek met rozijnen Couque au beurre avec raisins P43

KB53 24841 Choco choco broodje Pain choco choco P42

KB55 26701 Framboos mascarpone koek Couque framboise mascarpone P53

KB61 52230 Ham-kaas croissant Croissant jambon-fromage P56 - 108

KB75 24655 Boterlunette met chocoladedruppels Lunette au beurre et aux pépites de chocolat P45

KB78 28381 Boterchocoladebroodje Pain au chocolat au beurre P33

KB80 21389 Acht met crème Huit à la crème P45

KB81 22289 Choco crème twist Twist choco crème P45

KB128 23458 Margarine lange suisse met rozijnen Couque suisse longue à la margarine et aux raisins P39

KB149 27098 Ronde suisse met suikerparels Couque suisse ronde aux perles de sucre P45

KB186 51864 Frangipane abrikozen koek Couque frangipane abricot P55

KB195 48392 Meergranen croissant Croissant multicéréales P58

KB197 47917 Mini-maple pecan voorgeglazuurd Mini-maple pecan préglacé P50

KB201 38219 Rechte botercroissant Croissant droit au beurre P29

KB233 52954 Vegan croissant Vegan croissant P31 - 59

L40 28034 Ronde focaccia mediterranea 100 g Focaccia ronde mediterranea 100 g P82

L41 28036 Ronde focaccia rozemarijn 100 g Focaccia ronde au romarin 100 g P82

L42 14000 Focaccia classica 450 g Focaccia classica 450 g P83

L43 14002 Focaccia mediterranea 450 g Focaccia mediterranea 450 g P83

L44 14008 Focaccia mediterranea 100 g Focaccia mediterranea 100 g P83

L48 49013 Focaccia met stracchinokaas 850 g Focaccia au fromage stracchino 850 g P85 - 106

L49 49014 Focaccia vegetariana 800 g Focaccia vegetariana 800 g P85 - 106

L50 49015 Focaccia met uien 800 g Focaccia aux oignons 800 g P85 - 106

L64 49030 Focaccia pomodorini 200 g Focaccia pomodorini 200 g P85 - 106

L84 49178 Pizza margherita 1000 g Pizza margherita 1000 g P107

L85 49057 Pizza margherita 220 g Pizza margherita 220 g P107

L91C 49061 Panino (gegrild en voorgesneden) 80 g Panino (grillé et précoupé) 80 g P89

MB2 22021 Assortiment mini-tafelbroodjes 30 g Assortiment de mini-pains de table 30 g P73

MB6 50639 Assortiment mini-kaiserbroodjes 32 g Assortiment de mini-pains de l'empereur 32 g P73

MB9 23375 Assortiment rustieke mini-tafelbroodjes 35 g Assortiment de mini-pains rustiques 35 g P72

KB228 52702 Mixed box mini-viennoiserie(s) met boter Mixed box mini-viennoiserie(s) au beurre P49

MB19 28203 Assortiment mini-longuettes 40 g Assortiment de mini-longuettes 40 g P67 - 72

MB24 46785 Mixed box mignardises  
(mini javanais, mini misérable, mini framboos-chocolade)

Mixed box mignardises  
(mini javanais, mini misérable, mini framboise-chocolat) P137

CODE ART. NR. | N° NAAM NOM P.

B735 43484 Carré framboos-chocolade Carré framboise-chocolat P139

B737 43486 Biscuitvel joconde Feuille biscuit joconde P136

B738 43487 Biscuitvel chocolade Feuille biscuit chocolat P136

B744 43645 Vierkant donker meergranenbroodje fit 120 g Petit pain carré multicéréales fit 120 g P75

B751 43652 Bâtard brood wit 400 g Pain bâtard blanc 400 g P69

B752 43653 Bâtard brood bruin 450 g Pain bâtard gris 450 g P69

B761C10 48455 Bresiliennetaart Tarte brésilienne P155

B777 43953 Mini-pizza classico Mini-pizza classico P107

B784 44280 Meergranenbol fit 140 g Boule multicéréales fit 140 g P75

B799 45100 Tijgerbroodje 70 g Petit pain tigre 70 g P79

B802 45105 Kaiserbroodje donker meergranen 60 g Petit pain de l'empereur multicéréales foncé 60 g P78

K165 52415 Mini-appelflap met boter Mini-chausson aux pommes au beurre P50 - 151

B826C12 48473 Wener appeltaart Tarte viennoise aux pommes P155

B831 46531 Fossette meergranen 100 g Fossette multicéréales 100 g P87 - 91

B865 81369 Afgebakken rijsttaartje Tartelette au riz cuite P150

B866 81148 Wit ruitbroodje 80 g Pain losange blanc  80 g P71

B867 47979 Bavarois à la Tartatin Bavarois à la Tartatin P144

B885 49911 Houthakkersbrood 650 g Pain de bûcheron 650 g P69

B886 38162 Rustieke baguette (bebloemd) met afgeschuinde uiteinden 280 g Baguette rustique (farinée) aux bouts biseautés 280 g P70

B887 38236 Half stokbrood ‘En Garde’ (breed) 160 g Demi-baguette ‘En Garde’ (large) 160 g P94

B890 38285 Stokbrood ‘En Garde’ (breed) 320 g Baguette ‘En Garde’ (large) 320 g P93

B894 50251 Citroen-meringue Citron-meringue P138

B895 50252 Cappuccino Cappuccino P138

B897 38555 Rustieke baguette meergranen met afgeschuinde uiteinden 280 g Baguette rustique multicéréales aux bouts biseautés 280 g P70

B898 51059 Rosen roll wit 90 g Rosen roll blanc 90 g P77

B899 51060 Rosen roll donker 90 g Rosen roll foncé 90 g P77

B906 50816 Houthakkersbrood fit 650 g Pain de bûcheron fit 650 g P69

B908 38733 Meergranen verwenbroodje 50 g Petit pain gourmand multicéréales 50 g P67 - 72

B911 38749 Verwenbroodje met walnoten en vijgen 50 g Petit pain gourmand aux noix et figues 50 g P67 - 72

B913 51072 Chocolade liégeois  Chocolat liégeois P138

B936 51745 Margherita rol Rouleau margherita P57 - 109

B937 51742 Paprika rol Rouleau paprika P57 - 109

B938 51743 Spinazie feta rol Rouleau épinards feta P57 - 109

B948 51837 Baguette épi 280 g Baguette épi 280 g P94

B950 51839 Spelt stokbrood 300 g Baguette à l’épeautre 300 g P96

B951 51840 Spelt half stokbrood 150 g Demi-baguette à l’épeautre 150 g P96

B958 51735 Soft bun met sesam en komijnzaad 90 g Soft bun aux graines de sésame et de cumin 90 g P90

B959 51771 Soft bun met sesam en lijnzaad 90 g Soft bun aux graines de sésame et de lin 90 g P90

D5 22761 MyDOONY’S mixed box MyDOONY’S mixed box P120

D11 44478 MyDOONY’S party MyDOONY’S party P120

D32 44347 MyDOONY’S gesuikerd MyDOONY’S sucré P118

D75 26435 MyDOONY’S mini gesuikerde MyDOONY’S mini sucré P116

D76 25560 MyDOONY’S mini met chocoladesmaak MyDOONY’S mini au goût chocolat P116

D77 44479 MyDOONY’S white vanilla MyDOONY’S white vanilla P120

D80 44477 MyDOONY’S chocolate MyDOONY’S chocolate P121

D80T6 39279 MyDOONY’S chocolate 6 pack MyDOONY’S chocolate 6 pack P121

D82 20940 MyDOONY’S banana MyDOONY’S banana P120

D85 44480 MyDOONY’S pinky MyDOONY’S pinky P120

D112 42383 MyDOONY’S double chocolate MyDOONY’S double chocolate P121

D132 45815 MyDOONY’S marshmallow MyDOONY’S marshmallow P119

D134 46620 MyDOONY’S mini mixed box MyDOONY’S mini mixed box P116

D190 52409 MyDOONY’S pink cloud MyDOONY’S pink cloud P119

D192 52451 MyDOONY’S blue sky MyDOONY’S blue sky P119

D197 53122 MyDOONY’s mixed box 3 fruity bites mini MyDOONY’s mixed box 3 fruity bites mini P116

F22 36520 Appelflap met boter (appelstukjes) Chausson aux pommes au beurre (morceaux de pommes) P55 - 151

F59 81480 Confituurplak Carré confiture P55 - 150

K1 48948 Vierkante koek Carré P46

K2 52131 Appel banketbakkersroomkoek Couque pommes crème pâtissière P52

K5 5053 Ronde botercroissant Croissant rond au beurre P31

K7 26965 Plakken gerezen bladerdeeg 4 mm Plaques de pâte levée feuilletée 4mm P46

K12D 51076 Chocoladebroodje met 2 reepjes Pain au chocolat  avec 2 batons P35

K25 52190 Kersen banketbakkersroomkoek Couque cerises crème pâtissière P52
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MB28 37928 Mixed box mini-gevulde croissants met boter Mixed box mini-croissants fourrés au beurre P50

RB2 12896 Appelgebak banketbakkersroom Couque pommes et crème pâtissière P53

RB3 24654 Margarine ronde suisse met rozijnen Couque suisse ronde avec raisins P39

RB6 12385 Rechte botercroissant Croissant droit au beurre P31

RB29 53456 Worstenbroodje (frikandelrol) Pain saucisse (fricadelle) P56 - 108

RB63 13741 Choconoisette croissant Croissant choco-noisettes P54

KB239 53076 Mini-botercroissant Mini-croissant au beurre P49

KB236 53075 Mini-boterchocoladebroodje Mini-pain au chocolat au beurre P49

KB238 53074 Mini-boterrolkoek Mini-suisse ronde au beurre P49

RB91 22006 Marsepeincroissant Croissant pâte d'amandes P54

B982 81531 Rijsttaartje Tartelette au riz P150

X10 28411 Desembrood 450 g Le pavé Pérène au levain 450 g P66

X12 25026 Meergranenbrood met desem 450 g Le pavé Pérène au levain et multicéréales 405g P66

X38 25008 Gepunte baguette met desem 430 g La flûte Pérène au levain 430 g P66

X54 37945 Mini-desembroodje 50 g Mini-Pérène au levain 50 g P66
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REFLETS DE GELFIN’OR®

 
Viennoiserie die vakmanschap  
en regelmaat combineert
Een selectie geïnspireerd op de beste Franse 
viennoiserie-tradities. Gemaakt van ingrediënten 
die zorgvuldig geselecteerd zijn op basis van 
smaak, kwaliteit en aroma. Viennoiserie van 
Reflets de Gelfin’Or® wordt gekenmerkt door 
een goudgeel uitzicht, een desemsmaak en een 
gelijkmatige bladering.

Des viennoiseries combinant  
savoir-faire artisanal et qualité 
constante

Des viennoiseries non cuites alliant savoir-faire 
artisanal et qualité constante. Une sélection qui 
s’inspire de la tradition française des viennoiseries, 
préparées ici à partir d’ingrédients soigneusement 
sélectionnés pour leur goût, leur qualité et la 
richesse de leurs arômes. Les viennoiseries Reflets 
de Gelfin’Or® se caractérisent par leur belle robe 
jaune dorée, leur goût de levain et leur feuilletage 
uniforme.

LES PAINS PÉRÈNES DE ROLAND COTTES®

 
Ambachtelijk desembrood
Les Pains Pérènes de Roland Cottes® zijn 
authentieke desembroden met natuurlijke 
ingrediënten volgens een origineel recept uit de 
Pyreneeën. Ze zien er niet alleen heerlijk uit, ze 
bieden ook de traditioneel Franse smaakbeleving 
dankzij de toewijding van onze meester-bakkers. 
Van kneden tot bakken, elk brood krijgt hun 
volle aandacht. Het karakteristieke desem en het 
langzaam gerezen deeg zorgen voor een perfecte 
smaakontwikkeling. 

Pain artisanal au levain

Les Pains Pérènes de Roland Cottes® sont des pains 
au levain authentiques préparés à base d’ingrédients 
naturels selon une recette originale des Pyrénées. 
En plus d’avoir l’air délicieux, ils vous plongent au 
cœur de la tradition française et de son goût divin 
grâce au dévouement de nos maîtres-boulangers : du 
pétrissage à la cuisson, chaque pain reçoit toute leur 
attention. Le levain caractéristique et la
pâte lentement levée garantissent une saveur 
parfaite.

P. 6, P. 10, P. 15, P. 26 P. 40
P. 7, P. 9, P. 11, P. 13, P. 16-17, P. 20-25, P. 27-37, P. 41-55,  

P. 60-61, P. 63-72, P. 78-79, P. 112-117, P. 120 P. 56-59, P. 63, P. 76-77

BANQUET D’OR®

 
Een veelzijdig, kwaliteitsvol 
assortiment
Een assortiment bakkerijproducten (viennoiserie, 
brood, hartige en zoete snacks) van hoogstaande 
kwaliteit beschikbaar in verschillende 
afwerkingsniveaus, dat is Banquet d’Or®. Je kiest 
tussen cru, voorgerezen, voorgebakken of kant-en-
klare producten helemaal volgens jouw behoeftes.

Assortiment varié et de qualité

Banquet d’Or® propose un assortiment de produits 
de boulangerie (viennoiseries, pains, collations salées 
et sucrées) de qualité supérieure, disponibles en 
différents niveaux de préparation. Vous choisissez 
les produits qui vous conviennent : non cuits, 
prépoussés, précuits ou prêts à l’emploi, en fonction 
de vos besoins.

LANTERNA®

 
Echte Italiaanse smaak en traditie
Lanterna® smaakt naar het echte Italië, naar 
pure producten en ingrediënten van de beste 
kwaliteit. Lanterna® stamt uit de havenstad 
Genua, dé bakermat van de authentieke focaccia. 
De rijke geschiedenis van het merk gaat, net als 
de bekende vuurtoren ‘La Lanterna’, terug tot de 
vroege middeleeuwen.
Lanterna® biedt een hoogwaardig assortiment 
Italiaanse klassiekers: focacce, pane en pizze. 
Allemaal gemaakt met verse ingrediënten, vrij van 
geur-, kleur- en smaakstoffen.

Un goût et une tradition à l’italienne

Lanterna® est un pain au bon goût de l’Italie, préparé 
avec des produits purs et des ingrédients d’une 
qualité incomparable. Lanterna® nous vient de la 
ville portuaire de Gênes, le berceau de l’authentique 
focaccia. La riche histoire de la marque remonte au 
début du Moyen-Âge, tout comme le célèbre phare 
La Lanterna.
Lanterna® propose un assortiment de qualité de 
grands classiques italiens : focacce, pane et pizze. 
Tous sont préparés avec des ingrédients frais, sans 
colorants ni arômes artificiels.

MERKEN  |  MARQUES
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De afmeting in centimeters van onze producten, is een gemiddelde lengte 
van de diepgevroren verpakte producten. Deze verpakte producten kunnen 
afwijken van de gemiddelde lengte.

Les dimensions en centimètres de nos produits boulangers, telles que mentionnées dans 
cette brochure, correspondent à la longueur moyenne des produits surgelés emballés. La 
longueur de ces produits emballés peut différer de la longueur moyenne.

Producten klaar om te rijzen 
(gerezen bladerdeeg)
Produits prêts à lever  
(pâte levée feuilletée)

Producten klaar om te bakken
Produits prêts à cuire

Met boter
Au beurre

Na ontdooien klaar om te serveren
Produits prêts à servir après 
décongélation

Met zuurdesem
Au levain

Legende  |  Légende Allergenen  |  AllergènesMY ORIGINALS®

 
Trendy, authentiek Amerikaans
Amerika staat bekend om zijn verscheidenheid 
aan zoete snacks. Met My Originals® doony’s, 
muffins, brownies en cakes doet Vandemoortele 
die reputatie alle eer aan. My Originals® staat voor 
de volle smaak van authentieke Amerikaanse 
recepten, voor diversiteit aan vormen en 
gewichten, voor eindeloze variaties en voor 
genieten op elk moment van de dag.  
Met My Originals® speelt u snel en makkelijk in 
op die wisselende vraag: simpelweg ontdooien, 
serveren en genieten maar!

Des classiques américains tendance 
et authentiques

Les États-Unis sont connus pour la diversité de leurs 
snacks sucrés. Avec les doony’s, muffins, brownies 
et cakes My Originals®, Vandemoortele fait honneur 
à cette réputation. My Originals®, c’est le goût riche 
des authentiques recettes américaines, les différentes 
formes et quantités, les innombrables variétés et les 
petits plaisirs à tout moment de la journée. Avec My 
Originals®, vous anticipez rapidement et facilement la 
demande changeante : vous dégelez, vous servez et 
votre client n’a plus qu’à se régaler !

P. 82-95, P. 118-119, P. 121-123 P. 98-111

LA PÂTISSERIE DU CHEF®

 
Van chefs, voor chefs
La Pâtisserie du Chef® staat al 25 jaar voor 
bijzondere desserts. Diepgevroren patisserie 
die na het ontdooien heerlijk smelt in de mond. 
Kant-en-klare kwaliteit, artisanaal bereid met pure 
ingrediënten op basis van authentieke recepturen. 
In stangen om zelf te versnijden, individuele 
porties of mini-patisserie. In elk laagje schuilt het 
vakmanschap van meester patissiers die perfect 
weten wat jij als chef wil serveren.

Par des chefs, pour les chefs 

Depuis 25 ans, La Pâtisserie du Chef® réalise des 
desserts exceptionnels. De la pâtisserie surgelée 
qui, après décongélation, fond dans la bouche. 
Des desserts de qualité, prêts à l’usage, préparés 
artisanalement à base d’ingrédients purs et selon 
des recettes authentiques. En longueurs à découper 
soi-même, en portions individuelles ou en mini-
pâtisseries. Le savoir-faire des maîtres-pâtissiers, 
parfaitement conscients des exigences d’un chef, se 
retrouve dans chaque portion.

Je maakt het je klanten/bezoekers/gasten graag 
gemakkelijk door hun eenduidige informatie te 
geven over de allergenen in de voedingsproducten 
die je verkoopt of opdient. En dat kunnen we 
alleen maar toejuichen. Achteraan deze catalogus 
vind je een volledige allergenenlijst. Een handige 
tool voor heldere communicatie!

Vous aimez faciliter la vie à vos clients/visiteurs/
invités en leur donnant des informations non 
ambiguës sur les allergènes contenus dans les 
produits alimentaires que vous vendez ou que vous 
servez. Et nous ne pouvons que nous en réjouir. 
À la fin de ce catalogue, vous trouverez une liste 
complète des allergènes. Un outil pratique pour une 
communication claire !
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N O U V E AU X P R O D U I TS

P R É S E N TAT I O N S S AV O U R E U S E S

T E N DA N C E S E T I N S P I R AT I O N

NIEUWE PRODUC TINNOVATIES

SMAAKVOLLE PRESENTATIES

T R E N D S E N I N S P I R AT I E

F O L LO W A M A S T E R C L A S S

 +32 9 240 17 41

 customer.service.vamix@vandemoortele.com

S E R V I C E  
À  L A  C A R T E

Ontdek,  
deel, ervaar
Onze professionele medewerkers en culinaire 
adviseurs leggen je graag hun eigen tips & tricks 
uit tijdens verrijkende demo- en trainingssessies. 
Ze werken ook gerichte programma’s uit op 
maat van jouw noden en veelgestelde vragen. 
Contacteer ons om te vernemen hoe we specifiek 
aan jouw vraag kunnen voldoen. Samen worden 
we heel wat wijzer.

Découvrez, partagez,  
expérimentez

Nos collaborateurs professionnels et nos conseillers 
gastronomiques vous révèlent leurs trucs et 
astuces durant des séances de démonstration et de 
formation enrichissantes. Ils élaborent également 
des programmes ciblés sur mesure pour vos besoins 
et en réaction aux questions fréquemment posées.
Contactez-nous pour voir comment nous pouvons 
répondre spécifiquement à votre demande. 
C’est ensemble que l’on devient plus sage.

Als klant ben jij uniek en verdien je de 
beste service op maat van jouw profiel. 
We streven er naar om  kwaliteit en 
ons dienstenpakket steeds beter op je 
wensen af te stemmen. Een bestelling 
plaatsen? Info nodig? Een andere vraag? 
Bel of mail ons en je wordt meteen 
geholpen.

En tant que client, vous êtes unique et 
vous méritez le meilleur service possible, 
sur mesure pour votre profil. Nous nous 
efforçons de vous proposer une qualité 
et des services qui correspondent 
toujours mieux à vos besoins. Passer une 
commande ? Besoin d’informations ?  
Une autre question ? Appelez-nous ou 
envoyez-nous un e-mail et nous vous 
aiderons immédiatement.

MEER INFO
Op zoek naar een vertegenwoordiger?  

Scan de QR code en ontdek wie de 
vertegenwoordiger is in jouw buurt.  

PLUS D’INFO
Vous cherchez un représentant ?  

Scannez le code QR  
pour connaître le nom  

du représentant pour votre région. M A S T E R S O F TA S T E

In onze Master Studios ontdek je nieuwe 
trends en producten, vind je inspiratie en 
leer je van onze meesters.

Volg onze Masterclasses en leer werken 
met Vandemoortele producten, probeer 
de nieuwste bak- en kooktechnieken uit 
en verwerf waardevolle inzichten over 
de smaakvoorkeuren van de consument 
– inzichten die we halen uit onze 
trendonderzoeken en smaakproeven. 

Onze Masters of Taste weten wat er 
leeft in de wereld van de smaak. En ze 
delen graag hun kennis, expertise en 
skills tijdens inspirerende seminars, 
demonstraties en workshops. Met hun 
advies en technische ondersteuning 
word jij de bakker of chef van de 
toekomst. 

Zin om een Masterclass te volgen?
Nood aan technische ondersteuning?
Contacteer onze Masters of Taste.

masterclass@vandemoortele.com

Dans les Master Studios, vous découvrirez 
de nouveaux produits et tendances, de 
l’inspiration et vous apprendrez de nos 
maîtres.

Suivez nos Masterclasses et apprenez à 
utiliser les produits Vandemoortele, testez 
des nouvelles techniques de cuisson et 
découvrez de précieuses connaissances 
sur les préférences en matière de goût 
du consommateur – des connaissances 
acquises grâce à nos enquêtes sur les 
tendances et dégustations.

Nos Masters of Taste suivent ce qui se 
passe dans le monde du goût. Ils partagent 
volontiers leurs connaissances, expertise 
et aptitudes lors de séminaires inspirants, 
démonstrations et ateliers. Grâce à leurs 
conseils et à leur support technique, 
devenez le boulanger ou le cuisinier de 
demain.

Envie de suivre une Masterclass ?
Vous avez besoin d’un support technique ?
Contactez nos Masters of Taste.

masterclass@vandemoortele.com

JOHAN
CARRON.

JESSICA 
DEJONGHE.

PIET
BRACKE.

DAVE
GEENS.

AIMÉ
PYPE.
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ONLINE
INSPIREREN EN 
INFORMEREN

INSPIRER ET
INFORMER
EN LIGNE

ONLINE  |  EN LIGNE

www.vandemoortele.com

O N S YO U T U B E - K A N A A L

In de video’s op het Youtube-kanaal vind je verschillende tips 
& tricks, met als doel inspiratie op te doen aan de hand van 
concrete ideeën die je kan gebruiken in je zaak.

N OT R E C A N A L YO U T U B E

Dans les vidéos sur la canal Youtube, vous trouverez divers trucs & 
astuces , dans le but de vous inspirer des idées concrètes que vous 
pourrez utiliser dans votre propre entreprise.

Je plant een promotie of wil een product 
in de kijker zetten? In onze uitgebreide 
mediabank vind je net die smaakvolle foto(s) 
die nieuwe klanten over de streep kunnen 
trekken.

K I E S  U I T
O N Z E  M E D I A B A N K 

Vous prévoyez de proposer une promotion ou 
vous voulez mettre un produit à l’honneur ? 
Dans notre vaste banque média, vous 
trouverez des photos appétissantes qui vous 
permettront d’attirer de nouveaux clients.

FA I T E S  V OT R E  C H O I X
D A N S  N OT R E  

B A N Q U E  M É D I A

Communiceren via Social Media
De laatste nieuwtjes, recepten, evenementen en 
andere nuttige info, je vindt het allemaal heet van 
de naald op onze Facebook- of Instagrampagina.

Communiquer via Social Media

Découvrez les dernières nouveautés, des recettes, 
des événements et bien d’autres informations utiles ! 
Faites-nous également part de vos commentaires et 
n’hésitez pas à nous poser vos questions via notre 
page Facebook ou Instagram.

VOLG ONS  |  SUIVEZ-NOUS
  VandemoorteleProfessional

  vandemoortele_professional

MEER INFO  |  PLUS D’INFO

 www.dams.vandemoortele.com

www.youtube.com/c/VandemoorteleProfessional

Laat je online helpen,  
snel en doelgericht!
Via onze website kan je als 
professional productfiches 
downloaden of de juiste 
contactpersoon terugvinden. 

Online inspiratie 
opdoen

Ook als professional word je 
graag nog verrast of uitgedaagd. 
Laat je hierbij inspireren door 
onze creatieve recepten, 
suggesties en smakelijke 
sfeerfoto’s. 

Envie de découvrir notre 
nouveau site web ? Trouvez 
de l’aide en ligne

En tant que professionnel, vous 
pouvez vous rendre sur notre site pour 
télécharger des fiches produits ou 
trouver la bonne personne de contact. 

Inspiration en ligne

Le professionnel que vous êtes aime 
qu’on le surprenne ou qu’on le défie. 
Laissez-vous donc inspirer par nos 
recettes créatives, nos suggestions et 
nos appétissantes photos d’ambiance.

O N Z E W E B S I T E N OT R E S I T E I N T E R N E T

THE ONLINE
EXPERIENCE

http://www.vandemoortele.com
https://www.facebook.com/VandemoorteleProfessional
https://www.instagram.com/vandemoortele_professional/
https://dams.vandemoortele.com
http://www.youtube.com/c/VandemoorteleProfessional
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VAN KLANT TOT PARTNER CLIENT ET PARTENAIRE

1/
SHAPING
YOUR
PRODUCT
RANGE

2/
SHAPING
YOUR
CREATIVITY

WIJ HELPEN JOU OM 
JE SALES TE BOOSTEN

NOUS VOUS AIDONS  
À BOOSTER VOS VENTES

3/
SHAPING
YOUR
STORE

4/
SHAPING
YOUR
CUSTOMER
EXPERIENCE

5/
SHAPING
YOUR
SALES

De wereld verandert in een razendsnel tempo: 

nieuwe technieken, nieuwe gewoontes, nieuwe 

smaken… Niet altijd makkelijk om up-to-date te 

blijven. Maar je staat er niet alleen voor.  

Bij Vandemoortele maken we er een erezaak van 

jou te helpen, te begeleiden en te inspireren.  

Zowel voor je productassortiment, je creativiteit, 

je zaak, je klantenervaring en je sales. 

Zo boosten we samen je business en lacht de  

toekomst je toe.

Le monde change à toute allure : de nouvelles  
techniques, de nouvelles habitudes, de nouvelles 
saveurs ... Pas toujours facile de rester à jour. 
Mais, vous ne devez pas vous y prendre tout seul.
Chez Vandemoortele, nous avons à cœur de vous 
aider, de vous accompagner et de vous inspirer. 
Tant au niveau de votre assortiment, votre créativité, 
vos savoirs qu’en ce qui concerne l’expérience
de vos clients et vos ventes. 

Ensemble, nous boostons votre commerce, 
pour que l’avenir vous sourie. 

Jouw metier en klantenkennis matchen met ons 
totaalpakket. Dat is wat we bij Vandemoortele  
willen doen. We bieden je een uitgebreid en 
compleet productassortiment dat inspeelt op de 
nieuwste food trends en consumentenbehoeften: 
van broodjes, viennoiserie en desserts tot zoete en 
hartige snacks.

Zo slagen we er samen in jouw zaak te 
onderscheiden en je sales een echte boost te geven.

Allier votre métier et votre connaissance 
de vos clients à notre offre complète. 
Telle est notre ambition chez 
Vandemoortele. Nous vous proposons 
un assortiment varié et complet qui 
répond aux dernières tendances dans 
le secteur alimentaire et aux besoins 
des consommateurs : des sandwichs et 
viennoiseries aux desserts et snacks salés 
et sucrés.

C’est ainsi que nous parvenons à 
distinguer votre commerce et à booster 
vos ventes. 

5 W E G E N N A A R E E N 
S U CC E S - E N S M A A K V O L L E 
TO E KO M S T.

Ontdek deze 5 
“shaping”-takken  
doorheen onze folder.

Découvrez nos 5 branches 

“shaping” à travers toute 

la brochure.

P. 4-5, P. 38-39, P. 74-75, P. 80-81, P. 96-97.

5 FAÇO N S D E C R É E R U N 
AV E N I R P L E I N D E S AV E U R 
E T D E S U CC È S.

TRAITEUR I  TRAITEUR

RESTO BISTRO

HOTEL I  HÔTEL

BAKKERIJ I  BOULANGERIE

SANDWICHERIE

SOCIALE CATERING I INSTITUTIONS

GROSSIERS I GROSSISTES

THE PERFEC T
PARTNERSHIP

ONZE KLANTEN  |  NOS CLIENTS
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DUURZAAMHEID  |  DURABILITÉ

Shaping 
a tasty future 
sustainably

Evenwichtige voeding
Een uitstekende smaak en kwaliteit zijn de handelsmerken van alle 
Vandemoortele voedingsmiddelen. Door het voedingsprofiel van 
onze producten te verbeteren, maken we gezondere voedingskeuzes 
toegankelijker. Onze Clean Label-producten en plantaardige 
alternatieven begeleiden mensen naar een betere gezondheid en een 
smakelijke en duurzame toekomst. We willen ook toonaangevend 
worden op het gebied van voedselveiligheid.

Nutrition equilibrée

L’excellent goût et la qualité sont la marque de fabrique de tous les aliments 
Vandemoortele. En améliorant le profil nutritionnel de nos produits, nous 
facilitons des choix alimentaires plus sains. Nos produits Clean Label et nos 
alternatives végétales guident les gens vers une meilleure santé et un avenir 
savoureux et durable. Nous avons également l’ambition de devenir un 
leader en matière de sécurité alimentaire. 

De natuur beschermen
Voedsel heeft een grote impact op de ecologische voetafdruk van onze 
samenleving. Ons doel om de natuur te beschermen slaat op onze 
inspanningen om op een verantwoorde manier in te kopen en te streven 
naar nul voedselverspilling. We pakken ons energieverbruik en ons 
vrachtvervoer aan om onze CO2-uitstoot te verminderen en we dragen 
bij aan milieuvriendelijke, circulaire verpakkingen.

Protéger la nature

La nourriture a un impact important sur l’empreinte écologique de notre 
société. Notre objectif de protéger la nature couvre nos efforts pour nous 
approvisionner de manière plus responsable et pour lutter pour le zéro 
gaspillage alimentaire. Nous nous attaquons à notre consommation 
d’énergie et à notre transport de marchandises pour réduire nos émissions 
de carbone et nous nous investissons dans le développement d’emballages 
circulaires écologiques.

Levens verbeteren
Vandemoortele zet zich in voor gezonde, veilige en inclusieve 
werkplekken. We moedigen de ontwikkeling en persoonlijke groei van 
onze medewerkers aan en waarderen de meerwaarde van een divers 
personeelsbestand. In samenwerking met vele anderen, leveren we grote 
inspanningen om een positieve maatschappelijke impact te creëren.

Améliorer les vies 

Vandemoortele s’engage à garantir des lieux de travail sains, sûrs et inclusifs. 
Nous encourageons le développement et la croissance personnels de nos 
collaborateurs et reconnaissons la valeur d’une main-d’œuvre diversifiée. 
Travaillant en partenariat avec beaucoup d’autres, nous faisons de grands 
efforts pour créer un impact social positif.

D
uurzaamheid is een hot topic in de voedingsindustrie. 
Bij Vandemoortele laten we ook echt zien hoeveel we 
geven om onze planeet. Onze lekkere voedingsproducten 
zijn innovatief en duurzaam en bezorgen de consument 

heerlijke geluksmomenten. Met onze drie nieuwe doelen, plaatsen we 
duurzaamheid nog meer op de voorgrond. Drie nieuwe doelen bepalen 
onze engagementen voor de toekomst.

L
a durabilité est un sujet d’actualité dans l’industrie alimentaire. Chez Vandemoortele, nous 
montrons à quel point nous nous soucions de notre planète. Nos aliments savoureux sont à 
la fois innovants et durables et inspirent des moments de bonheur. Trois nouveaux objectifs 
définissent nos engagements pour l’avenir.

Enhanching 
lives

Balanced 
nutrition

Protecting 
nature

Le Clean Label sera accordé aux produits 
alimentaires dont la liste des ingrédients ne 
contient :
• pas de colorants artificiels
• aucun agent de conservation
• pas d’huiles ou de graisses hydrogénées
• pas de sirop de maïs à haute teneur en 

fructose
• pas d’amidon modifié chimiquement

Si nécessaire pour des raisons fonctionnelles:
• uniquement des arômes naturels
• les additifs alimentaires suivants :

• Carotènes (E160aii/iii)
• Acide ascorbique (E300)
• Acide citrique (E330)
• Émulsifiants (E322, E471, E481)
• Agents levants (E450i, E500ii).

Het Clean Label wordt toegekend aan 
de voedingsmiddelen waarvan de 
ingrediëntenlijst de volgende zaken niet 
bevat:
• geen kunstmatige kleurstoffen
• geen conserveringsmiddelen
• geen gehydrogeneerde oliën of vetten
• geen fructose-glucosestroop
• geen chemisch gemodificeerd zetmeel.

Indien nodig om functionele redenen:
• alleen natuurlijke smaken.
• de volgende additieven:

• Carotenen (E160aii/iii)
• Ascorbinezuur (E300)
• Citroenzuur (E330)
• Emulgatoren (E322, E471, E481)
• Rijsmiddelen (E450i, E500ii)

Clean Label

ONZE DEFINITIE
We hebben dit label in het leven 
geroepen om tegemoet te komen aan de 

verwachtingen en bezorgdheden van jouw klanten. Voor sommige 
producten kunnen we met onze huidige kennis geen 'clean 
label'-alternatief bieden, omdat het verwijderen of vervangen 
van sommige elementen het onmogelijk maakt om ons "Better for 
You"-evenwicht te garanderen. Daarbij spelen de elementen Lekker, 
Gezond en Duurzaam alle drie een rol bij het creëren van het product 
van topkwaliteit dat we willen aanbieden.

NOTRE DÉFINITION
Nous avons créé ce label pour répondre à certaines attentes et 
préoccupations de vos clients. Pour certains produits, dans l'état actuel de 
nos connaissances, nous ne pouvons pas proposer une alternative « clean 
label » car la suppression ou le remplacement de certains éléments ne 
permet pas de garantir notre équilibre « Better for You », dans lequel 
les éléments Saveur, Santé et Durabilité jouent un rôle combiné dans la 
création du produit de qualité supérieure que nous voulons offrir. 
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A
ls belangrijke Europese speler in de 
voedingsindustrie zijn we steeds 
trouw gebleven aan onze familiale 
aanpak op mensenmaat. Met een 

hart voor onze klanten en een passie voor 
voeding en voor smaak. We laten ons daarbij 
leiden door een aantal sterke waarden en 
overtuigingen. Onze bakkerijproducten, 
margarines, sauzen, oliën en vetten maken 
voor jou en je klanten het verschil.

En notre qualité d’acteur européen 
majeur dans l’industrie alimentaire, 
nous restons encore et toujours une 
entreprise familiale à dimension 

humaine, à l’écoute de nos clients et 
passionnée par la nourriture et les saveurs. 
Nous nous laissons guider par des valeurs 
et des convictions fortes. Notre assortiment 
boulangerie, nos margarines, nos sauces, nos 
huiles et nos graisses font la différence pour 
vous et vos clients.

VISIE  |  VISION

Het beste bieden in smaak,  
kwaliteit en service
Wij innoveren aanhoudend om nieuwe trends in 
voeding en eetcultuur voor te blijven. Afgestemd 
op lokale smaken en voorkeuren, met de 
consument voor ogen. Met aandacht voor mens 
én milieu. En dit in een werkomgeving die zowel 
gericht is op groei als op persoonlijke ontplooiing 
en voldoening.

Offrir le meilleur du goût,  
de la qualité et du service

Nous innovons pour anticiper les nouvelles 
tendances en matière d’alimentation et de cuisine, 
tout en tenant compte des saveurs et des préférences 
locales et sans perdre le consommateur de vue. Nous 
prêtons attention à l’être humain et à la nature, et 
ce, dans un environnement de travail tant axé sur la 
croissance que sur l’épanouissement et la satisfaction 
personnels.

WAARDEN  |  VALEURS

Waarderen en respecteren
Waardering, respect en integriteit zijn slechts 
enkele kernwaarden waarmee we zowel klanten 
als eigen medewerkers benaderen. Ze leiden tot 
een gezonde, productieve teamspirit en een open 
geest, die op hun beurt het beste waarborgen in 
smaak, kwaliteit en service. 

Estimer et respecter

La considération, le respect et l’intégrité ne sont 
que quelques-unes des valeurs clés que nous 
préconisons, tant à l’égard de nos clients que de nos 
collaborateurs. Elles mènent à un esprit d’équipe sain 
et productif ainsi qu’à une ouverture d’esprit, des 
éléments qui sont à leur tour un gage de goût, de 
qualité et de service.

MISSIE  |  MISSION

De smaakmaker in de keuken,  
op tafel of onderweg
Wij brengen pit en smaak in de keuken, aan tafel 
of onderweg. Met handige oplossingen voor 
professionals en met producten die de verbruiker 
kan vertrouwen. Van ontbijt tot avondmaal, van 
gezonde lunch tot pure verwennerij. 

Du goût en cuisine, 
à table ou en chemin

Nos produits apportent goût et mordant dans 
votre cuisine, à votre table et même lors de vos 
déplacements. Avec des solutions pratiques 
destinées aux professionnels et des produits en 
lesquels le consommateur peut avoir confiance. 
Du petit déjeuner au souper, du lunch sain au petit 
plaisir.

Een familiebedrijf 
op mensenmaat

Une entreprise familiale  
à dimension humaine

Inzet en innovatie maken  
van ons een Europese speler 
van formaat.

Notre motivation et notre sens 
de l’innovation font de nous un 
acteur européen de taille.

EEN PASSIE VOOR VOEDING SINDS 1899

UNE PASSION POUR LA NOURRITURE DEPUIS 1899

Missie, visie & waarden  |  Mission, vision & valeurs
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V
andemoortele is een Belgisch familiebedrijf, opgericht in 1899 en is sindsdien 
blijven groeien en veranderen. Vooral de laatste twee decennia kwamen 
we in een stroomversnelling terecht. We zijn intussen uitgegroeid tot 
een Europese groep van voedingsbedrijven met leidende posities in twee 

categorieën: Bakkerijproducten & Margarines, Culinaire Oliën, Vetten, Sauzen en 
Roomalternatieven.

Een Belgisch voedingsbedrijf met een 
lange geschiedenis in ondernemerschap 
en innovaties

V
andemoortele est une entreprise familiale belge qui a été fondée en 1899 et qui n’a 
cessé depuis lors d’évoluer, mais nous avons essentiellement connu une montée en flèche 
ces deux dernières décennies. Nous sommes entre-temps devenus un groupe européen 
d’entreprises alimentaires de premier plan dans deux catégories : les produits de 

boulangerie ainsi que les margarines, huiles culinaires, graisses, sauces et alternatives à la crème.

Une entreprise d’alimentation belge attachée depuis 
longtemps à l’entrepreneuriat et à l’innovation

Shaping a tasty future
Voeding vervult zowel een fysieke als een 
sociale behoefte. We kunnen niet leven zonder 
voeding. Het is niet alleen een bron van levens-
noodzakelijke energie, we genieten er ook van.  
Bij Vandemoortele delen we een passie voor goede 
smaak en heerlijk genieten. We respecteren lokale 
smaken en halen inspiratie uit het vakmanschap. 
Maar bovenal streven we naar een smaakvolle 
toekomst. Vandaar onze slogan ‘Shaping a Tasty 
Future’. 

La nourriture répond à tant un besoin physique que 
social. Nous ne pouvons pas nous en passer, mais ce 
n’est pas uniquement une source d’énergie vitale,
c’est aussi quelque chose que l’on apprécie.
Chez Vandemoortele, nous nourrissons une passion 
commune pour les saveurs et les plaisirs de la table. 
Nous respectons les préférences locales et puisons 
l’inspiration dans le savoir-faire.
Mais nous aspirons par-dessus tout à créer un avenir 
savoureux. D’où notre slogan : Shaping a Tasty Future.

Onze betrokkenheid
Bij de productie van onze voeding leggen we 
een sterke betrokkenheid aan de dag. Een 
betrokkenheid die zowel slaat op smaak en 
kwaliteit als op veiligheid, en dit in de ruimste zin 
van het woord. Zowel voedselveiligheid als een 
veilige werkomgeving staan daarbij centraal. 

Notre engagement

Lors de la production de nos aliments, nous faisons 
preuve d’un engagement fort. Un engagement qui 
porte tant sur le goût et la qualité que sur la sécurité, 
au sens le plus large du terme : la sécurité alimentaire 
comme la sécurité au sein de l’environnement de 
travail sont au centre de nos préoccupations.

Het icoon bij onze merknaam
De natuur is een fantastische bron van 
inspiratie. Vanuit deze optiek symboliseert 
ons icoon natuurlijkheid en groei - de zekere 
belofte van vooruitgang. De kleuren van het 
icoon staan voor culturele en persoonlijke 
diversiteit, maar ook voor authenticiteit en 
verscheidenheid in smaak. 
We respecteren en integreren lokale smaken 
en staan steeds open voor het ontwikkelen 
van recepten op maat.

L’emblème de notre marque

La nature est une fantastique source 
d’inspiration. Dans cette optique, notre logo 
symbolise le naturel et la croissance - la 
promesse certaine du progrès. Ses couleurs 
rappellent la diversité culturelle et personnelle, 
ainsi que l’authenticité et la variété en matière 
de goûts.
Nous respectons et intégrons les saveurs 
locales, et nous restons ouverts à la mise au 
point de recettes sur mesure.
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• Klik op de gewenste productcategorie in de inhoudstafel  
Cliquez sur la catégorie de produits souhaitée dans la table des matières

• Maak gebruik van de bladwijzers om over te gaan van de ene categorie naar de andere 
Voor pc/laptop: 
Utilisez les signets pour passer d’une catégorie à l’autre 
Pour PC (portable) : 

Acrobat Reader

 B L A D W I J Z E R S  /  S IGNETS

Tablet

 B L A D W I J Z E R S  /  S IGNETS

• Maak gebruik van het vergrootglas (icoon) om producten te zoeken op art nr, code of naam  
Utilisez la loupe (icône) pour rechercher des produits d’après un n° d’art., un code ou un nom 

*Werkt het meest optimaal in Google Chrome. 
  Fonctionne le mieux dans Google Chrome.
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